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Liebe Eltern,

Sie haben sich flr unseren Vaporisator ent-
schieden. Und damit fiir Qualitat und Sicher-
heit. Jetzt desinfizieren Sie Babyflaschen und
Flaschenzubehoér ganz leicht und zuverlassig.
Krankheitserregende Keime, gegen die sich
ein Neugeborenes noch nicht ausreichend
wehren kann, werden so vollstdndig abget6-
tet.

Die desinfizierten Teile sind sofort wieder ein-
setzbar.

Der Vapo 2inl1 Dampf-Vaporisator kann aber
noch mehr: er wachst mit lhrem Baby und

ﬁ%

wird zum Dampfgargerat fir die schonende
Zubereitung von Babykost.

Lesen Sie diese Bedienungsanleitung vor dem
ersten Gebrauch des Gerates sorgféltig durch.
Sollten Sie ein weiteres Exemplar dieser Bedie-
nungsanleitung bendtigen, kénnen Sie dieses
auf www.nuk.com herunterladen.

Wir winschen lhrem Baby eine gesunde
Entwicklung.

ﬁ%
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1. Sicherheitshinweise

1.1 Begriffserklarung

Folgende Signalbegriffe finden Sie in dieser
Bedienungsanleitung:

Warnung!
A Hohes Risiko: Missachtung der War-

nung kann Schaden fir Leib und
Leben verursachen.

Vorsicht!
Mittleres Risiko: Missachtung der Warnung
kann einen Sachschaden verursachen.

Hinweis:
Geringes Risiko: Sachverhalte, die im Umgang
mit dem Gerat beachtet werden sollten.

1.2 Besondere Hinweise fir
dieses Gerit

¢ Dieses Gerdt kann von Personen mit
reduzierten physischen, sensorischen oder
mentalen  Fahigkeiten oder Mangel an
Erfahrung und/oder Wissen benutzt werden,
wenn sie beaufsichtigt oder beziiglich des
sicheren Gebrauches des Gerétes unterwiesen
wurden und die daraus resultierenden
Gefahren verstanden haben. Kinder diirfen
nicht mit dem Gerét spielen.

o Das Gerdt darf nicht von Kindern benutzt
werden. Halten Sie das Gerdt und sein
Anschlusskabel auBerhalb der Reichweite von
Kindern.

Das Gerét darf nicht in Wasser getaucht oder
im Freien eingesetzt werden.

Das Gerdt darf nicht mit einer externen
Zeitschaltuhr ~ oder  einem  separaten
Fernwirksystem, wie zum Beispiel einer
Funksteckdose, betrieben werden.

Immer die Temperatur des Nahrungsmittels vor
dem Fiittern dberpriifen.

Ziehen Sie immer den Netzstecker, bevor Sie
das Gerét reinigen.

o \lerwenden Sie keinesfalls  scheuernde,
atzende oder kratzende Reinigungsmittel.
Dadurch kénnte das Gerét beschadigt werden.

1.3 Allgemeine Hinweise

e lLesen Sie vor dem Gebrauch bitte
sorgfaltig diese Bedienungsanleitung. Sie
ist Bestandteil des Gerdtes und muss
jederzeit verflugbar sein.

e Verwenden Sie das Gerat nur fir den
beschriebenen Verwendungszweck (siehe
»2.1 Verwendungszweck® auf Seite 5).

e Uberpriifen Sie, ob die erforderliche
Netzspannung (siehe Typenschild am
Gerat) mit lhrer Netzspannung
Ubereinstimmt, um eine Beschadigung zu
verhindern.

e Bitte beachten Sie, dass jeglicher
Anspruch auf Garantie und Haftung
erlischt, wenn Zubehorteile verwendet
werden, die nicht in dieser
Bedienungsanleitung empfohlen werden
oder wenn bei Reparaturen nicht
ausschlieBlich Originalersatzteile
verwendet werden. Dies gilt auch flr
Reparaturen, die durch nichtqualifizierte
Personen durchgefihrt werden.

e lassen Sie das Gerat wéhrend des
Betriebes niemals unbeaufsichtigt, um
rechtzeitig einschreiten zu kdénnen, falls
Funktionsstérungen auftreten.

e Trennen Sie nach dem Gebrauch das Gerét
vom Netz, damit es nicht unbeabsichtigt
eingeschaltet werden kann.

1.4 Schutz vor elektrischem
Schlag

Warnung! Die folgenden Sicherheits-

A hinweise sollen Sie vor einem elek-

trischen Schlag schiitzen.

e Wenn das Gerat beschadigt ist, darf das
Gerat keinesfalls benutzt werden. Lassen
Sie das Gerdt in diesem Falle von
qualifiziertem Fachpersonal reparieren.

e Wenn die Netzanschlussleitung 14 dieses
Geréates beschéadigt wird, muss sie durch
den Hersteller oder eine &hnlich
qualifizierte Person ersetzt werden, um
Gefahrdungen zu vermeiden.

ﬁ%
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e In das Innere der Verdampferschale 10
dirfen keinesfalls Wasser oder andere
FlUssigkeiten eindringen. Daher:

— niemals im Freien einsetzen,
— niemals in Flissigkeit tauchen,

- keine mit Flussigkeit gefilliten
Gegensténde, z.B. Tépfe, darauf stellen,
— niemals in sehr feuchter Umgebung
einsetzen. Falls doch einmal Flussigkeit in
das Gerat gelangt, ziehen Sie sofort den
Netzstecker und lassen das Gerat von
qualifiziertem Fachpersonal reparieren.

e Ziehen Sie immer den Netzstecker, bevor
Sie das Gerat reinigen.

1.5 Schutz vor Verbrithungen
und Verbrennungen

Warnung! HeiBe Oberflachen, heies

A Wasser und heiBer Dampf kénnen zu
Verletzungen fiihren. Beachten Sie
daher:

e Fillen Sie das Gerat nie ganz mit Wasser.

e Den Vaporisator wahrend des Betriebes

nicht transportieren.

e Die Gerateoberflaichen werden wéahrend
des Betriebes sehr hei. Daher nur am

dafir vorgesehenen Griff oder den
Schaltern berthren.
e Die Flaschen sind direkt nach der

Desinfektion sehr hei und sollten nur mit

—

der beiliegenden Flaschenzange
entnommen werden.
¢ Reinigen Sie das Gerat nur im abgekuhlten

Zustand.

1.6 Zur Sicherheit lhres Kindes

Warnung! Kinder erkennen nicht die

A Gefahren, die sich durch den
Gebrauch des Gerates ergeben
kénnen. Deshalb sind Kinder von die-
sen Geréaten fernzuhalten.

e Achten Sie darauf, dass die
Verpackungsfolie nicht zur tddlichen Falle
fur Kinder wird (Erstickungsgefahr).
Verpackungsfolien sind kein Spielzeug.

e Verwenden Sie die im Vaporisator
zubereiteten Lebensmittel sofort weiter,
halten Sie diese nicht Uber einen langeren
Zeitraum warm.

1.7 Sachschaden

Vorsicht! Um Sachschiaden zu vermeiden,

beachten Sie folgende Bestimmungen.

e Stellen Sie das Gerat ausschlieBlich auf
einer ebenen, trockenen und rutschfesten
Flache auf, damit das Gerdt weder
umfallen noch herunterrutschen kann.

e Setzen Sie das Gerat nie ohne Wasser in
Betrieb.

2. Beschreibung des Gerates

2.1 Verwendungszweck

Mit dem NUK Vapo 2inl kdnnen Sie Baby-

flaschen und deren Zubehdr desinfizieren

sowie schonend Lebensmittel garen.

Dieses Gerét ist flir den Einsatz in Privathaus-

halten und &hnlichen Umgebungen geeignet,

wie:

e den Einsatz in Kichen fir Mitarbeiter in
Laden, Biros und anderen gewerblichen
Bereichen,

e den Einsatz in
Anwesen,

e Kunden in Hotels, Motels und anderen
Wohneinrichtungen,

landwirtschaftlichen

ﬁ%
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e Frihstlckspensionen.

Der direkte gewerbliche Gebrauch sowie ein
Betreiben in sich bewegenden Fahrzeugen,
z.B. Eisenbahnwaggons ist ausgeschlossen.

2.2 Lieferumfang

e 1 NUK Vaporisator, bestehend aus:
— Verdampferschale/Heizplatte
— Unterem Korb
— Flaschenhalterung
— Oberem Korb
— Deckel
- Flaschenzange
— Tropfschale
¢ 1 Bedienungsanleitung

ﬁ%
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2.3 Technische Daten

3. Bestandteile des Vaporisators (siehe Auskiappseite)

Spannung: 230 V~/50 Hz
Leistungsaufnahme: 380 Watt
Schutzklasse: |
1 Dampfauslass

2 Deckel

3 Griff

4 Oberer Korb

5 Flaschenhalterung

6 Flaschenzange

7 Unterer Korb

8 Tropfschalen-Verriegelung

9

10
11
12
13
14

Tropfschale
Verdampferschale/Heizplatte
Kontrolllampe

Ein-Schalter (mit Markierung)
Aus-Schalter

Netzkabel mit Stecker

Ohne Abbildung: Unter dem Gerat befindet
sich eine Kabelaufwicklung.

4. Vor dem ersten Gebrauch

1. Nehmen Sie das Gerdt und alle
Zubehdrteile aus der Verpackung.

2. UberprUfen Sie, dass das Gerit keine
Beschadigungen aufweist.

3. Entfernen  Sie  eventuell vorhandene
Aufkleber, aber nicht das Typenschild auf
der Unterseite.

4. Reinigen Sie das Gerat vor der ersten
Benutzung. Beachten Sie hierzu die
Hinweise in dem Kapitel ,,7. Reinigung und
Pflege des Gerates” auf Seite 9.

. Wéhlen Sie einen Standort, der fest, eben
und trocken ist.

. Geben Sie 90 ml Leitungswasser in die
Verdampferschale 10 (Abb. G).

. Setzen Sie den Deckel 2 auf das Gerat.

. Stecken Sie den Netzstecker in eine
geeignete Netzsteckdose, die den
technischen Daten entspricht.

. Schalten Sie das Gerat mit dem Ein-
Schalter 12 (mit Markierung) ein. Die
Kontrolllampe 11 leuchtet (Abb. ).
Hinweis: Bei den ersten Aufheizvorgdngen
kann es zZu einer leichten
Geruchsentwicklung kommen. Sorgen Sie
deshalb fur eine ausreichende Beliftung.

]

0]

~

[oe]

©

10

11

12

.Der Vaporisator schaltet sich nach der

Desinfektion automatisch ab.

.Ziehen Sie den Netzstecker und lassen Sie

das Gerat abkihlen.

.Reinigen Sie das Gerat erneut. Beachten

Sie hierzu die Hinweise in dem Kapitel
»7. Reinigung und Pflege des Gerates” auf
Seite 9.

ﬁ%
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5. Desinfektion von Babyflaschen, Saugern und Zubehor

5.1 Allgemeines zur
Desinfektion

Neugeborene haben anfangs noch nicht
gentgend Abwehrkréfte, um sich selbst aus-
reichend gegen Krankheitserreger (patho-
gene Keime) zu schiitzen.

Bei der Zubereitung der S&uglingsnahrung
sind keimfreie Sauger und Babyflaschen
daher eine wichtige Voraussetzung.

Schon kleinste Nahrungsmittelreste an den
Saugern und Babyflaschen kdnnen leicht zu
einer gesundheitsgefdhrdenden Verkeimung
fuhren.

Der Vaporisator arbeitet mit der HeiB-Desin-
fektions-Methode. Dabei wird Wasser ver-
dampft. Die so entstehende Hitze desinfiziert
die eingelegten Teile schnell und zuverlassig.
Die Sauger und Babyflaschen kommen daher
nur mit Hitze und Wasserdampf in Berlhrung.
Gleichzeitig wird durch die geringe Menge
Wasser, die der Vaporisator zur Desinfektion
verbraucht, nur wenig Strom bendtigt.

5.2 Desinfektion

Warnung! Alle zu desinfizierenden
ATeile miissen griindlich gesplilt und
von Nahrungsresten befreit werden.
Schon kleinste Nahrungsmittelreste
an den Saugern und Babyflaschen
kénnen leicht zu einer gesundheits-
gefédhrdenden Verkeimung fihren.

Die Abbildungen A bis | zur Desinfektion fin-

den Sie auf der Ausklappseite.

1. Driicken Sie drei der vier Verriegelungen 8
am FuB des unteren Korbes 7 nach innen.
Die Tropfschale 9 IaBt sich nun nach unten
wegklappen (Abb. A).

2. Setzen Sie die Flaschenhalterung 5 in den
unteren Korb 7 ein (Abb. B).

3. Stellen Sie die Ubereinander gesteckten
Verschlusskappen mit der Offnung nach
unten in einen Ring der Flaschenhalterung
hinein (Abb. C).

ﬁ%

4. Stellen Sie die Babyflaschen Uber Kopf in
den unteren Korb in die freien Ringe
(Abb. D).

5. Stecken Sie den oberen Korb 4 auf den
Griff des unteren Korbes (Abb. E).

6. Legen Sie Sauger und Babyflaschenzube-
hor in den oberen Korb. Diese dirfen auch
locker geschiittet sein (Abb. F).

7. Geben Sie 90 ml Leitungswasser in die
Verdampferschale 10 (Abb. G).

8. Stellen Sie den beflillten Korb so in das
Gerat, dass die Gravur nach vorne zum
Schalter zeigt (Abb. H).

Hinweis: In allen anderen Stellungen schlieBt

der Deckel nicht vollstandig, wodurch Wasser

bzw. Wasserdampf austreten und die Desin-
fektionswirkung beeintrachtigt werden kann.

9. Setzen Sie den Deckel 2 auf das Gerét,
stecken Sie den Stecker 14 in die
Steckdose und schalten Sie das Gerat mit
dem Ein-Schalter 12 (mit Markierung) ein.
Die Kontrolllampe 11 leuchtet (Abb. I).

10.Der Vaporisator schaltet sich nach der
Desinfektion automatisch ab.

Hinweise:

¢ Eine Desinfektion dauert ca. 15 Minuten.

* Eine Desinfektion ist nur garantiert, wenn
der Desinfektionsvorgang nicht unterbro-
chen und nicht verkirzt wird.

e |nhalt bleibt nach der Desinfektion - bei
ungedffnetem Deckel - bis zu 24 Stunden
keimfrei.

e \erwenden Sie bitte ausschlieBlich
normales Leitungswasser ohne weitere
Zusitze.

e Sorgen Sie fir eine regelméBige
Entkalkung, geman Abschnitt
7.2 Entkalken” auf Seite 9, damit die
Funktionsfahigkeit erhalten bleibt.

ﬁ%
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6. Garen von Lebensmitteln

6.1 Allgemeines zum Garen

Das schonende Verfahren des Dampfgarens
erhalt einen hohen Anteil der Vitamine in Nah-
rungsmitteln. Mit geringem Arbeitsaufwand
kann so schnell eine frische Portion Babykost
zubereitet werden. Die Garzeiten leiten sich
direkt von der jeweils eingesetzten Wasser-
menge ab. Ist das Wasser verdampft, schaltet
sich das Gerét automatisch ab.

In der folgenden Tabelle finden Sie die erfor-
derlichen Wassermengen und zugehdrigen
Garzeiten fur einige Grundnahrungsmittel.

6.2 Garzeiten-Tabelle:

Ca.-Garzeit Wassermenge
10 min 50 ml
20 min 100 ml
30 min 150 ml
40 min 200 ml
50 min 250 ml

Lebensmittel Wasser Ca.-Garzeit
Apfel 100 ml 20 min
Birnen 100 ml 20 min
Blumenkohl 150 ml 30 min
Brokkoli 100 ml 20 min
Erbsen 100 ml 20 min
Fenchel 100 ml 20 min
Fisch 50 ml 10 min
Geflugelfleisch 150 ml 30 min
grtiine Bohnen 100 ml 20 min
Karotten 200 mi 40 min
Kartoffeln 100 ml 20 min
Kohlrabi 150 ml 30 min
Pfirsich 100 ml 20 min
Rind-/ 150 ml 30 min
Schweinefleisch
Tomaten 100 ml 20 min
Zucchini 100 ml 20 min

Hinweis: Diese getesteten Wassermengen
und Garzeiten kdnnen je nach Lebensmittel-
menge/GréBe des Stlicks leicht variieren.

Die erforderlichen Wassermengen fir die
Zubereitung anderer Lebensmittel lassen sich
anhand der Garzeiten-Tabelle leicht ermitteln.

ﬁ%

Bitte berlicksichtigen Sie, dass pro Garvor-
gang nicht mehr als insgesamt 500 g Lebens-
mittel gegart werden sollten.

6.3 Garen

Die Abbildungen K bis P zum Garen von

Lebensmitteln finden Sie auf der Ausklapp-

seite.

1. Stecken Sie die Tropfschale 9 von unten
auf den Korb 7. Achten Sie darauf, dass

alle vier Verriegelungen 8 komplett
einrasten (Abb. K).
Vorsichtt Zum Garen missen Sie

unbedingt die Tropfschale 9 anbringen, da
sonst austretender Gemiise- oder Obstsud
auf die Heizplatte tropfen und dort
anbrennen wiirde.

2. Schneiden Sie die gewaschenen und
geschélten Lebensmittel in ca. 1 cm groBe
Wiirfel (Abb. L).

3. Geben Sie die Lebensmittelwirfel in den
unteren Korb 7 (Abb. M).

4. Geben Sie die erforderliche Wassermenge

in die Verdampferschale 10. Die
erforderliche Wassermenge entnehmen Sie
bitte den Tabellen weiter oben.
Vorsicht! Das Wasser muss unten in die
Verdampferschale mit der Heizplatte und
nicht in den Korb mit der Tropfschale
gegeben werden, da sonst das Gerét nicht
funktioniert (Abb. N).

5. Setzen Sie den Korb mit den Lebensmitteln
in das Gerét ein (Abb. O).

6. Setzen Sie den Deckel 2 auf das Gerét,
stecken Sie den Stecker 14 in die
Steckdose und schalten Sie das Gerat mit

ﬁ%
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dem Ein-Schalter 12 (mit Markierung) ein.
Die Kontrolllampe 11 leuchtet (Abb. P).

Das Gerat schaltet sich nach dem Garen
automatisch ab.
Warnung! Da der Vaporisator sowie
Ader Korbeinsatz nach dem Garen
noch heiss sein kénnen, bitte Nah-
rungsmittel vorsichtig enthnehmen.

Es ist mdglich, den Garvorgang mit dem Aus-
Schalter 13 zu stoppen.

Sind die Lebensmittel noch nicht gar, sollten
50 ml Wasser nachgeschittet und der Gar-
vorgang fortgesetzt werden. Beachten Sie
bitte, dass das Gerat sich nach der automa-
tischen Abschaltung erst nach einer Pause
von einer Minute wieder anschalten I&sst.

—

6.4 Gleichzeitiges Garen
mehrerer Lebensmittel

Sie koénnen auch Lebensmittel mit unter-

schiedlichen Garzeiten zur gleichen Zeit

garen. Gehen Sie wie im folgenden Beispiel

(je 100 g Rindfleisch + Erbsen) vor:

1. Rindfleisch muss 10 Minuten lénger als
Erbsen garen. Geben Sie daher zuerst das
Fleisch mit 50 ml Wasser fur 10 Minuten
Garzeit (siehe Garzeiten-Tabelle) in das
Gerat. Nach 10 Minuten schaltet sich das
Gerat ab.

2. Geben Sie nun die Erbsen und 100 ml
Wasser fur die restlichen 20 Minuten
Garzeit in das Gerat. Setzen Sie den
Garvorgang fort.

Nach weiteren 20 Minuten Garen sind
beide Lebensmittel gleichzeitig fertig und
das Gerat schaltet sich automatisch ab.

7. Reinigung und Pflege des Gerates

7.1 Reinigung

Warnung! Um die Gefahr eines elek-
A’[rischen Schlages, einer Verletzung

oder einer Beschadigung zu vermei-

den:

— Ziehen Sie immer den Netzstecker,
bevor Sie das Gerat reinigen.

— Die Verdampferschale 10 niemals
in Wasser tauchen.

— Reinigen Sie das Gerdt nur im
abgekiihlten Zustand.

Vorsicht! Verwenden Sie keinesfalls scheu-

ernde, atzende oder kratzende Reinigungs-

mittel. Dadurch kdnnte das Gerat beschadigt
werden.

Wischen Sie die Verdampferschale 10 und

den Deckel 2 nach jeder Benutzung mit einem

feuchten Tuch aus.

Zum Reinigen kann die Tropfschale 9 vom

unteren Korb 7 entfernt werden:

e Driicken Sie wie in Abbildung A drei der
vier Verriegelungen 8 am FuB des
Korbeinsatzes nach innen. Die Tropfschale
9 148t sich nun nach unten wegklappen.

ﬁ%

e Um die Tropfschale 9 wieder an den Korb
zu montieren, driicken Sie den Korb in die
Tropfschale, bis die Verriegelungen 8
einrasten.

Obere und untere Korbe 4 und 7, Flaschen-
halterung 5, Tropfschale 9 und
Flaschenzange 6 sind spllmaschinenfest.
Hinweis: Die natlrlichen Farbstoffe aus
Lebensmitteln kdnnen an den Kunststofftei-
len bleibende Verfarbungen hinterlassen.
Dennoch 1aBt sich weiterhin mit diesem Gerét
zuverlassig desinfizieren.

7.2 Entkalken

Mit der Zeit wird sich durch den Kochvorgang
Kalk in der Verdampferschale des Vaporisa-
tors absetzen (je nach Hértebereich des ver-
wendeten Leitungswassers). Diesen sollten
Sie in regelméaBigen Absténden entfernen, um
die Funktionsféhigkeit des Geréates sicherzus-
tellen. Verkalkungen konnen die Leistung
beim Garen und beim Desinfizieren erheblich
verschlechtern.

ﬁ%
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Vorsicht! Verwenden Sie keine handelsib-

lichen Entkalkungsmittel, auch keinen Eises-

sig oder Essigessenz.

1. Zur Beseitigung von Kalkablagerungen
empfehlen wir 100 ml hellen Tafelessig und
100 ml kochendes Wasser in den
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Vaporisator zu flillen und fir 30 Minuten
einwirken zu lassen.

Hinweis: Léngere Einwirkzeiten verbessern
nicht die Entkalkung, koénnen aber das
Gerat auf Dauer beschéadigen.

2. Danach ausleeren und mit klarem Wasser
zweimal nachspulen und trocken wischen.

8. Entsorgung

8.1 Gerat

Das Symbol der durchgestri-
chenen Abfalltonne auf Réadern
bedeutet, dass das Geréat in der
Européischen Union einer
getrennten Miillsammlung zuge-
fuhrt werden muss. Dies gilt fur
das Gerat und alle mit diesem
Symbol  gekennzeichneten  Zubehdrteile.
Gekennzeichnete Gerate dirfen nicht Uber
den normalen Hausmill entsorgt werden,
sondern missen an einer Annahmestelle ftr

das Recycling von elektrischen und elektro-
nischen  Geraten abgegeben  werden.
Recycling hilft, den Verbrauch von Rohstoffen
zu reduzieren und die Umwelt zu entlasten.
Informationen zur Entsorgung und zur Lage
des nachsten Recyclinghofes erhalten Sie
z.B. bei Ihrer Stadtreinigung.

8.2 Verpackung

Wenn Sie die Verpackung entsorgen mécht-
en, achten Sie auf die entsprechenden
Umweltvorschriften in Ihrem Land.

9. Garantie

Bei sorgfaltiger Behandlung und Beachtung
der Bedienungsanleitung gewéhrt der Her-
steller 2 Jahre Garantie ab Kaufdatum.

Wir verpflichten uns, das Gerat kostenlos
instandzusetzen, soweit es sich um Material-
oder Konstruktionsfehler handelt. Weitere
Anspriiche sind ausgeschlossen.

Schéaden, die sich aus der unsachgemaBen
Benutzung des Gerédtes ergeben, werden
nicht ersetzt. Zuleitung und Stecker sind von
der Garantie ausgeschlossen, soweit es sich
um VerschleiB handelt. Innerhalb der ersten 2
Jahre ab Kaufdatum beseitigen wir die als
berechtigt anerkannten Mangel ohne Abrech-
nung der entstandenen Nebenkosten. Die
Kostenlibernahme ist vorher zu klaren. Dazu
wenden Sie sich bitte an das zustandige Ser-
vice-Center (siehe ,Contact addresses” auf
Seite 67).

Die Einsendung des Gerdtes muss in jedem
Fall unter Beifigung des Garantiescheines
oder des Kaufbeleges erfolgen.

10
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Ohne Nachweis des Kaufdatums erfolgt eine
Kostenanrechnung ohne Rickfrage. Die
Rucksendung erfolgt dann per Nachnahme.

Garantieschein bitte sofort beim Kauf ausfuill-
en lassen und sorgféltig aufbewahren. Verlo-
ren gegangene Garantiescheine werden nicht
ersetzt.

Den Garantieschein finden Sie am Ende
dieses Heftes.

9.1 Service-Center

Die Service-Adressen finden Sie in ,,Contact
addresses” auf Seite 67.

Artikel-Nr.: 10.251.010

—
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9.2 Lieferant MAPA GmbH

Bitte beachten Sie, dass diese Anschrift keine IndustriestraBe 21-25
Serviceanschrift ist. Kontaktieren Sie ein 27404 Zeven
oben benanntes Service-Center. Germany

www.nuk.com

10. Konformitatserklarung

Das Gerét erflllt alle anwendbaren europi-
ischen Richtlinien sowie deren nationalen
Umsetzungen. Diese sind aus der EU-Konfor-
mitétserkldrung ersichtlich, die beim Herstel-
ler angefordert  werden kann. Die
Konformitatserkldarung finden Sie unter
www.nuk.com.

11

- 4~

ﬁ%

—

® o



éﬂl Vapo2inl 01-14.book Seite 12 Dienstag, 14. Januar 2014 11:31 11

*

—

Contents

1.8afetyInstructions. . . . ... ... i e 13
1.1 Explanation of terms. . . ... e 13
1.2 Special information for thisappliance . .......... ... ... ... .. . . .. 13
1.3 Generalinformation ... ... ... . i e 13
1.4 Protection against electricshock . . .. ... .. . . 13
1.5 Preventingburnsandscalds .............. i 14
1.6 Forthesafetyof yourchild. .. ... .. ... ... i 14
1.7 Material damage. . . . . ..o e 14

2. Devicedescription. ...ttt e 14
2.1 Intended PUIPOSE . . .o oot i e 14
2.2 Scope Of SUPPIY - . oo 14
2.3 TechnicalData . ...... ... . e 14
3. Steam Steriliser Parts (see fold-outpage). ........... ... 15
4. Beforeinitialuse. . ...... ... e i s 15
5. Sterilising baby feeding bottles, teats and accessories................ 15
5.1 General sterilising information . ........... ... . .. . 15
5.2 Sterilisation. . .. ... 16
6. Steaming/Cooking Food . ........ ...ttt it an e 16
6.1 General information about steaming/cooking food ......................... 16
6.2 Steaming/Cooking timestable: ........... ... . ... . .. . 17
6.3 Co0KING . ..ot e 17
6.4 Cooking several types of foodatonce.......... ... ... . . ... 17

7. Cleaning/maintenance of your steam steriliser ...................... 18
7.1 Cleaning . ..o e 18
7.2 DesCaling . ..o .ottt 18
8.Disposal ..........iii i i i it e e e aa e e 18
8.1 APPlaNCE ..o e e e 18
8.2 PacKkaging. . . ..ot e 18
O.GUarantee . .. ... i e e a e e 19
9.1 Service Centres ... ...t 19
9.2 SUPPIEr et e 19
10. Declarationofconformity . ........... ... it i i e 19

Dear Parent,

ﬁ%

You have chosen a high quality product which
is safe, reliable and easy to use. By sterilising
your baby’s feeding equipment in a NUK
steam steriliser you are destroying the
pathogenic germs to which new born babies
do not have adequate resistance.

Once your baby’s feeding equipment has
been sterilised it can be used safely.

The NUK 2inl1 Steam Steriliser can also be
used to steam your baby’s food when they
begin weaning. This is a great and healthy
way to cook your baby’s food because

ﬁ%

steaming helps retain the high levels of
vitamins within the food.

Please read these operating instructions
thoroughly before using the appliance for the
first time.

If you require another copy of these operating
instructions, you can download one at
www.nuk.com.

We wish your baby a healthy development.

ﬁ%
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1. Safety Instructions

1.1 Explanation of terms

The following keywords are used in these user
instructions:

Warning!
A High risk: ignoring this warning could
result in a risk to life and limb.
Caution!

Medium risk: ignoring this warning may result
in damage.

Note:
Low risk: points to be noted when handling
the appliance.

1.2 Special information for this
appliance

¢ Appliance can be used by persons with
reduced physical, sensory or mental
capabilities or lack of experience and
knowledge if they have been given supervision
or instruction concerning use of the appliance
in a safe way and understand the hazards
involved.

¢ This appliance must not be used by children.
Keep the appliance and its cord away from
children.

¢ Do not immerse the appliance in water or use it
outdoors.

¢ The appliance is not intended to be operated
by means of an external timer or separate
remote control system.

o Always check food temperature before
feeding.

o Always unplug the unit before cleaning it.

¢ Under no circumstances use scouring agents
or corrosive or abrasive cleaning materials, as
these could damage the appliance.

1.3 General information

e Please read these user instructions
carefully before use. They are a constituent
part of the appliance and must be kept to
hand at all times.

13
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e Use the appliance only for the purpose
described (see “2.1 Intended purpose” on
page 14).

e To prevent damage, check that the mains
voltage required (see type plate on the
appliance) is compatible with your mains
voltage.

e Please note that any claim under the
warranty or for liability will be invalid if
accessories are used that are not
recommended in these user instructions,
or if original spare parts are not used for
repairs. This exclusion also applies to
repairs undertaken by unqualified persons.

e Never leave the appliance unsupervised
during operation, so that you can intervene
in good time if it malfunctions.

e After use, disconnect from the power
supply immediately, to avoid the steam
steriliser being turned on accidentally.

1.4 Protection against electric
shock

Warning! The following safety

A information is intended to protect you

against electric shock.

e The appliance must not under any
circumstances be used if it is damaged.
Have the appliance repaired in such cases
by a qualified specialist.

e [f the mains cable 14 for this appliance is
damaged, it must be replaced by the
manufacturer or a person with similar
qualifications in order to avoid a hazard.

e Under no circumstances allow water or
other liquids to get inside evaporation
tray 10. As a consequence:

— never use the appliance outdoors,

— never submerge it in liquid,

— do not place objects such as pans filled
with liquid on top of it,

— never use it in a very damp environment.
If liquid ever does get into the appliance,
disconnect it from the power supply

—
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immediately and have the appliance
repaired by a qualified professional.

e Always disconnect the plug before
cleaning the appliance.

1.5 Preventing burns and

scalds
Warning! Hot surfaces, hot water
A and hot steam can lead to injuries,
S0:

* Never fill the steriliser full of water

¢ Do not move/transport the unit whilst it’s in
use.

e When the steriliser is in operation the
surfaces can become very hot, so only
touch the unit on the handle or the
switches.

e After sterilisation, carefully remove the
feeding bottles with the bottle tongs
provided, as the bottles will be very hot.

e Only clean the appliance once it has
cooled down.

1.6 For the safety of your child

Warning! Children do not recognize

A’[he dangers that may occur when
operating  electrical  appliances;
Therefore keep children away from
such appliances.

e Ensure that the packing foil does not
become a deadly trap for a child (risk of
choking). Packing foils are not toys.

e Food prepared in the steam steriliser
should be used immediately, and should
not be kept warm for a prolonged period.
Neither should the food be reheated.

1.7 Material damage
Warning! Follow the instructions below to
prevent material damage.

e Only place the appliance on a level, dry,
non-slip surface so that the appliance can
neither fall over nor slide off.

e Never operate the unit without water.

2. Device description

2.1 Intended purpose

You can use the NUK Vapo 2in1 to sterilise
baby feeding bottles and accessories and to
cook food gently.

This appliance is intended to be used in
household and similar applications such as:

o staff kitchen areas in shops, offices and
other working environments;

by clients in hotels, motels and other
residential type environments

e farm houses

e bed and breakfast type environments.

The appliance may not be used for direct
commercial purposes or operated in moving
vehicles - railway carriages, for example.

2.2 Scope of supply
e 1 NUK 2in1 Steam Steriliser
consisting of:
— Evaporation tray/hotplate
— Bottom basket
— Bottle holder
— Top basket
- Lid
— Bottle tongs
— Drip tray
¢ 1 set of operating instructions

2.3 Technical Data

Voltage: 230-240 V~/50 Hz
Power consumption: 380 watt
Protection class: |

C€
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3. Steam Steriliser Parts (sce fold-out page)

Steam outlet
Lid

Handle

Top basket
Bottle holder
Bottle tongs
Bottom basket
Drip tray lock

ONOGAWOWN =

9 Drip tray

10 Evaporation tray/hotplate
11 Indicator lamp

12 On switch (with marking)
13 Off switch

14 Mains cable and plug

Not shown: underneath the unit is a device for
storing the power supply cable.

4. Before initial use

1. Remove the appliance and all accessories
from the packaging.

2. Check that the appliance is undamaged.

3. Remove any labels except for the rating
plate underneath.

4. Clean the appliance before using it for the
first time. To do this, follow the instructions
in the section entitled “7.Cleaning/
maintenance of your steam steriliser” on
page 18.

5. Select a firm, level and dry location for the
appliance.

6. Pour 90 ml of tap water into evaporation
tray 10 (Fig. G).

7. Place lid 2 on the appliance.

8. Put the plug in a suitable power supply
socket which corresponds to the technical
data.

9. Switch on the appliance at On switch 12
(with marking). Indicator lamp 11 comes on
(Fig. I).

Note: there may be a slight smell the first
few times you heat the appliance, so
ensure adequate ventilation.

10.The steam  steriliser switches off
automatically  once sterilisation is
complete.

11.Disconnect the plug and allow the
appliance to cool down.

12.Clean the appliance again. To do this,
follow the instructions in the section
entitled “7. Cleaning/maintenance of your
steam steriliser” on page 18.

5. Sterilising baby feeding bottles, teats and accessories

5.1 General sterilising
information
Newborn babies initially do not have an
adequate resistance to protect them against
pathogenic germs which may cause illness.
This means that when you prepare infant
feeds it is vital that the bottles, teats, etc. are
properly sterilised so they are germ free.
Even tiny feed residues left on teats and
bottles can easily lead to microbial growth.
The steam steriliser uses heat to disinfect the
components. Water is converted into steam.

15

ﬁ%

The heat generated therefore disinfects the
components inside the steriliser swiftly and
reliably. This way the teats and feeding bottles
only come into contact with heat and steam.
As the steam steriliser uses very little water,
only minimal power is required.

ﬁ%
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5.2 Sterilisation

Warning! All parts which are to be

A sterilised must first be thoroughly
washed and rinsed to remove all feed
residues. Even tiny feed residues left
on teats and bottles can easily lead
to microbial growth.

Figures A to | relating to sterilising can be

found on the inside cover of the fold-out

page.

1. Press in three of the four locks 8 on the
base of the basket 7. The drip tray 9 can
now be put away as this is only used when
steaming food (Fig. A).

2. Place the bottle holder 5 in the bottom of
the basket 7 (Fig. B).

3. Place the caps which have been stacked
together with the opening facing down in a
ring in the bottle holder (Fig. C).

4. Insert the baby feeding bottles upside
down into the vacant rings in the bottom
basket (Fig. D).

5. Fit the top basket 4 onto the handle of the
bottom basket (Fig. E).

6. Place the teats and the baby feeding bottle
accessories in the top basket (Fig. F).

7. Add 90 ml of tapwater to the evaporation
tray 10 (Fig. G).
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8. Place the filled basket in the unit so that

the engraving is pointing towards the
switch at the front (Fig. H).
Note: if the basket is not correctly
positioned the lid may not fit correctly and
water or steam could escape and
sterilisation efficacy may be impaired.

9. Place the lid 2 on the unit, insert the
plug 14 into the socket and switch on the
unit using the On switch 12 (marked). The
indicator lamp 11 will light up (Fig. I).

10.The steam steriliser switches off
automatically  once  sterilisation is
complete.

Note:

e Sterilising takes approx. 15 minutes.

e Sterilisation is guaranteed only if the
sterilising process is not interrupted or cut
short.

e |[f the lid remains closed after sterilisation,
the contents remain germfree for up to
24 hours.

e Use only normal tapwater without additives
of any kind.

e Make sure you carry out regular descaling
according to the section "Descaling”" on
page 18 to ensure that your NUK Steam
Steriliser is kept in optimal condition.

6. Steaming/Cooking Food

6.1 General information about
steaming/cooking food

The gentle steaming method used to cook
food helps to retain a high level of vitamins
within the food. Steaming allows you to
quickly and easily prepare a fresh and healthy
portion of baby food. Cooking times are
derived directly from the amount of water
used in each case. Once the water has
evaporated, the unit switches  off
automatically.

16

ﬁ%

In the table below, you will find the quantities
of water required and the associated cooking
times for some basic foods.

Food Water Approx.
cooking time
Apples 100 ml 20 min.
Broccoli 100 ml 20 min.
Beef/Pork 150 ml 30 min.
Carrots 200 mi 40 min.
Cauliflower 150 ml 30 min.
Courgettes 100 ml 20 min.
Fennel 100 ml 20 min.
Fish 50 ml 10 min.
Green Beans 100 ml 20 min.
Kohlrabi 150 ml 30 min.

—
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Food Water Approx.
cooking time
Peach 100 ml 20 min.
Pears 100 ml 20 min.
Peas 100 ml 20 min.
Potatoes 100 ml 20 min.
Poultry 150 ml 30 min.
Tomatoes 100 ml 20 min.

Note: these tested quantities of water and
cooking times may vary slightly depending on
the amount and size of the food.

The quantities of water required for preparing
other foods can easily be determined using
the cooking times table.

6.2 Steaming/Cooking times

table:
Approx. cooking Quantity of water

time

10 min 50 ml
20 min 100 ml
30 min 150 ml
40 min 200 mi
50 min 250 ml

Please note: no more than 500 g of food
should be cooked in any one batch.

6.3 Cooking

Figures K to P for cooking food can be found

on the fold-out page.

1. Fit the drip tray 9 onto the bottom of the

basket 7 from below. When doing so, make
sure that all four locks 8 snap into place
(Fig. K).
Caution! When cooking food you must
always make sure that you attach the drip
tray 9. Otherwise water escaping from
vegetables or fruit will drip onto the
hotplate and burn.

2. Cut the washed and peeled food into
cubes approx. 1 cm in size (Fig. L).

3. Add the cubes of food to the bottom
basket 7 (Fig. M).

4. Add the necessary amount of water to the
evaporation tray 10. Refer to the tables
above for the amount of water required.
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Caution! The water must be added to the
bottom of the evaporation tray with the
hotplate and not to the basket with the drip
tray or the unit will not function (Fig. N).

5. Place the basket with the food in the unit
(Fig. O).

6. Place the lid 2 on the unit, insert the
plug 14 into the socket and switch the unit
on with the On switch 12 (marked). The
indicator lamp 11 lights up (Fig. P).

The unit switches off automatically after

cooking.

Warning! As the steam steriliser and

A the basket may still be hot after

cooking, please remove food
carefully.

The cooking process can be stopped with the

Off switch 13.

If the unit has automatically switched itself off

and the food is not yet cooked, add 50 ml of

water and continue to cook. Please note that
the unit cannot be switched back on for one

minute after it has automatically switched
itself off.

6.4 Cooking several types of
food at once

You can also cook foods with different

cooking times at the same time. Proceed as in

the following example (100 g each of beef and
peas).

1. The beef needs to cook for 10 minutes
longer than the peas, so put the meat in
first with 50 ml of water for 10 minutes
cooking time (see cooking times table).
After 10 minutes the unit switches off.

2. Now put the peas and 100 ml of water into
the unit for the remaining 20 minutes
cooking time. Continue cooking.

After another 20 minutes cooking, both
foods are ready together and the unit
switches off automatically.

—
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7. Cleaning/maintenance of your steam steriliser

7.1 Cleaning

Warning! To prevent the risk of an
A electric shock, injury or damage:

— Always unplug the unit before

cleaning it.
— Never immerse evaporation tray 10
in water.
— Clean the unit only once it has
cooled down.
Caution! Under no circumstances use

scouring agents or corrosive or abrasive

cleaning materials, as these could damage

the appliance.

Wipe the evaporation tray/hotplate 10 and the

lid 2 with a damp cloth after every use.

Drip tray 9 can be removed from bottom

basket 7 for cleaning.

e Press in three of the four locks 8 on the
base of the basket as shown in Figure A.
Drip tray 9 can now be folded and put
away.

e To fit drip tray 9 back onto the basket, push
the basket into the drip tray until locks 8
engage.

The top and bottom baskets 4 and 7, bottle

holder 5, drip tray 9 and bottle tongs 6 are

dishwasher-proof.

Note: Natural dyes from food can leave
permanent stains on the plastic parts of your
steriliser, but this does not affect the steam
steriliser’s performance.

7.2 Descaling

After some time (depending on the hardness
of your tapwater), the cooking process will
cause limescale to form in the evaporator tray
of the steam steriliser. You should remove this
regularly to ensure the steriliser functions
correctly as limescale can greatly reduce its
performance during cooking and sterilisation.
Caution! Do not use commercially-available
descalers, pure acetic acid or vinegar
essence.

1. To get rid of limescale, we recommend
pouring 35 ml of white vinegar and 35 ml of
boiling water into the steriliser and leaving
it to take effect for 30 minutes.

Note: longer periods will not improve
descaling but may damage the appliance
in the long term.

2. After this time, empty the steriliser, rinse
out twice with clean water and wipe dry.

8. Disposal

8.1 Appliance

The symbol with the crossed-out
rubbish bin on wheels means that
within the European Union, the
product must be disposed of to a
sorted rubbish collection. This
applies to the product and all
accessories which are marked
with this symbol. Marked products must not
be disposed of via the regular domestic waste
but must be handed in to a recycling centre
for electrical or electronic devices. Recycling
helps to reduce the use of raw materials and
to relieve the environment. It is therefore

imperative that you follow the disposal
regulations applicable in your country.

8.2 Packaging

If you wish to discard the packaging, please
observe the applicable environmental
regulations in your country.

18
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9. Guarantee

If the products condition is well maintained
and the operating instructions are followed,
the manufacturer’s guarantee is valid for 2
years from the date of purchase.

In the event of defective materials or
workmanship, the manufacturer, at their
discretion, can either repair or replace the
product free of charge within a reasonable
time scale.

If the defect is for any reason, not covered by
this guarantee we can repair/replace as
necessary but reserve the right to charge for
any such repairs. Please identify in an
accompanying note the full name and address
of the person responsible for paying this
charge should this circumstance arise. Should
the guarantee or other evidence of purchase
be unavailable the product will be repaired/
replaced and a charge will be made for this
service and payment will be on delivery.

The product itself and details of the complaint
must be received by the manufacturer, or the
manufacturer’s representative, within 2 years
of the date of purchase.

Damage caused to the product by misuse
and/or lack of cleaning/maintenance will
invalidate the guarantee.

The cord and plug are covered by this
guarantee, but this does not extend to normal
wear and tear.

In the event of a complaint, the product must
be returned to the manufacturer, or the
manufacturers representative, accompanied
by the guarantee or other proof of purchase
date.

Please ensure that this guarantee is
completed by the retailer when you purchase
this product. It should be kept in a safe place.
Lost guarantees cannot be replaced.

This guarantee does not affect your statutory
rights.

9.1 Service Centres

Addresses for service can be found in (see
“Contact addresses” on page 67).

Article No. 10.251.010

9.2 Supplier

Please note that this address is not an
address for service. Contact one of the
service centres mentioned above.

MAPA GmbH
IndustriestraBe 21-25
27404 Zeven
Germany
www.nuk.com

10. Declaration of conformity

The device meets all applicable European
directives, as well as the relevant national
laws implementing them. These are shown in
the EU declaration of conformity which can be
requested from the manufacturer. The
Declaration of Conformity can be found at
www.nuk.com.
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Queridos pais,

Selecionou um produto de elevada qualidade, Leia atentamente este manual de instrugdes
seguro, confidvel e facil de utilizar. O antes de utilizar o aparelho pela primeira vez.
esterilizador a vapor NUK permite eliminar os  Se necessitar de outra cépia deste manual de
agentes patogénicos, para 0s quais 0s instrucdes, pode obté-lo em www.nuk.com.

recém-nascidos ainda ndo possUeM & pogeiamos ao seu bebé um desenvolvimento
imunidade adequada, dos acessérios de saudavel

alimentacéo do bebé.

Uma vez esterilizados, os acessoérios de
alimentacao podem ser reutilizados.

O esterilizador a vapor NUK 2in1 pode ainda
ser utilizado para cozinhar a vapor a comida
do bebé.
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1. Indicacoes de seguranca

1.1 Explicacao de termos

Encontrara os seguintes sinais de adverténcia
neste manual de instrucdes:

Aviso!

ARisco elevado: ignorar este aviso
pode constituir perigo para a
integridade fisica e para a vida.

Cuidado!

Risco mediano: ignorar este aviso pode
provocar danos materiais.

Nota:
Risco reduzido: factos a ter em atencéo
durante o manuseamento do aparelho.

1.2 Instrucoes especiais para
este aparelho

¢ Este aparelho pode ser utilizado por pessoas
com capacidades fisicas, sensoriais ou
mentais reduzidas, ou falta de experiéncia e/ou
conhecimentos, sob supervisdo, se tiverem
sido instruidas relativamente a forma segura
de utilizar o aparelho e se tiverem
compreendido 0s perigos associados. As
criancas ndo devem brincar com o aparelho.

* O aparelho ndo pode ser utilizado por
criancas. Mantenha o aparelho e o respetivo
cabo de ligagdo fora do alcance das criangas.

¢ O aparelho n&o pode ser mergulhado em &gua
ou utilizado ao ar livre.

¢ O aparelho ndo se destina a ser operado com
um temporizador externo ou com um sistema
de controlo remoto separado.

¢ Verifique sempre a temperatura da comida
antes de alimentar o bebé.

* Desligue a ficha da tomada de rede antes de
cada limpeza.

¢ Nunca utilize produtos ou materiais de limpeza
abrasivos ou corrosivos, porque podem
danificar o aparelho.

21
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1.3 Informacao geral

e leia cuidadosamente este manual de
instrugdes antes de utilizar o aparelho. O
manual é parte integrante do aparelho e
deve estar sempre a disposicao.

e Utilize o aparelho apenas para o fim
descrito (ver "2.1 Utilizacdo prevista" na
pagina 22).

e (Certifique-se de que utiliza a tensdo de
rede adequada (ver placa de
caracteristicas no aparelho), de forma a
evitar danos.

e Tenha em conta que os direitos da garantia
e responsabilidade serdao anulados se
utilizar acessoérios ndo recomendados
neste manual de instrugbées, ou se nao
forem utilizadas pecas sobressalentes
originais nas reparacgdes. Isto também se
aplica no caso de reparagdes efetuadas
por pessoal ndo qualificado.

e Nunca deixe o aparelho a funcionar sem
vigilancia, de modo a poder intervir
atempadamente em caso de falha de
funcionamento.

e Depois da utilizagdo, desligue o aparelho
da rede para que ndo possa ser ligado
acidentalmente.

1.4 Protecao contra choques
elétricos

Aviso! As seguintes indicacbes de
A seguranca destinam-se a protegé-lo

contra um choque elétrico.

e Se o aparelho estiver danificado, ndo pode
ser utilizado em nenhuma circunstancia.
Neste caso, mande reparar o aparelho por
um especialista qualificado.

e Se o cabo de alimentacdo 14 deste
aparelho estiver danificado, deve ser
reparado pelo fabricante ou por técnicos
qualificados, para evitar perigos.

e Nao permitir, sob circunstancia alguma, a
entrada de agua ou de outros liquidos no
prato de evaporagédo 10. Assim:

—

ﬁ%
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— nunca o utilize no exterior,

— nunca o mergulhe em liquidos,

— nunca coloque recipientes contendo
liquidos, como por ex. panelas, sobre ele,

— nunca o utilize num ambiente muito
himido. Se entrar liquido no aparelho,
retire imediatamente a ficha da tomada e
mande reparar o aparelho por um técnico
qualificado.

¢ Retire sempre a ficha da tomada antes de
limpar o aparelho.

1.5 Prevencao contra
queimaduras e escaldoes
Aviso! Superficies quentes, agua

Aquenta e vapor quente podem

provocar ferimentos. Assim:

¢ Nunca encha todo o aparelho com agua.

e Nao mova/transporte o esterilizador
durante o funcionamento.

e As superficies do aparelho aquecem
consideravelmente durante o funcionamento.
Por este motivo, toque apenas no aparelho
através da pega ou nos interruptores.

e lLogo apds a esterilizagdo, os biberdes
estdo muito quentes e sé devem ser
retirados com a pinga para biberbes
fornecida juntamente.

—

¢ Limpe o aparelho apenas quando este tiver
arrefecido.

1.6 Para a seguranca das
criancas

Aviso! As criancas ndao tém nocao

A dos perigos que podem surgir com a

utilizac&o do aparelho. Assim sendo,
mantenha estes aparelhos afastados
das criancgas.

e A pelicula da embalagem também pode
representar um perigo fatal para as
criangas (perigo de asfixia). As peliculas da
embalagem néo sdo um brinquedo.

e QOs alimentos preparados no esterilizador
devem ser consumidos imediatamente e ndo
devem ser mantidos quentes por um periodo
de tempo prolongado. Os alimentos também
ndo devem ser reaquecidos.

1.7 Danos materiais

Cuidado! Para evitar danos

respeite as instru¢cdes seguintes:

e Coloque sempre o aparelho sobre uma
superficie plana, seca e antiderrapante,
para que ndo possa tombar nem
escorregar.

¢ Nunca coloque o aparelho a funcionar sem
agua.

materiais,

2. Descricao do aparelho

2.1 Utilizacao prevista

Pode utilizar o NUK Vapo 2in1 para esterilizar
biberdes e respetivos acessoérios, e para
cozinhar alimentos de forma suave.

Este aparelho é adequado para o uso privado
e em ambientes semelhantes, como:

e utilizacdo em cozinhas de colaboradores
de lojas, escritorios e outras areas
comerciais,

utilizacdo em propriedades rurais,

clientes em hotéis, motéis e outros
espacos residenciais,
estabelecimentos  de
pequeno-almogo.

alojamento e

22

Estédo excluidas a utilizagdo comercial direta e
a operagdo em veiculos em movimento, p. ex.
em carruagens de comboio.

2.2 Material fornecido

e 1 Esterilizador NUK, composto por:
— Prato de evaporacao/placa de
aquecimento
— Cesto inferior
— Suporte para biberdes
— Cesto superior
— Tampa
— Pinca para biberdes
— Tabuleiro
¢ 1 Manual de instrucdes
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2.3 Dados técnicos

Tensao: 230 V~/50 Hz
Poténcia: 380 Watt
Classe de protecao: |

C€

3. Componentes do esterilizador (ver pagina desdobravel)

Saida do vapor
Tampa

Pega

Cesto superior
Suporte para biberbes
Pinca para biberbes
Cesto inferior

Fecho do tabuleiro

ONOGAWOWN =

9 Tabuleiro

10 Prato de evaporagéo/placa de
aquecimento

11 Luz piloto

12 Interruptor para ligar (com marcagao)

13 Interruptor para desligar

14 Cabo de alimentacdo com ficha

NZo representado: existe uma peca para
enrolar o cabo debaixo do aparelho.

4. Antes da primeira utilizacao

1. Retire o aparelho e todos os acessorios da
embalagem.

2. Certifique-se de que o aparelho nao
apresenta danos.

3. Remova os autocolantes existentes, a
excecao da placa de caracteristicas na
parte inferior.

4. Limpe o aparelho antes da primeira
utilizac&o. Para isso, respeite as indicacbes
contidas no capitulo “7.Limpeza e
manutencao do aparelho” na pagina 26.

5. Selecione um local estavel, plano e seco
para colocar o aparelho.

6. Introduza 90 ml de agua da torneira no
prato de evaporacao 10 (fig. G).

7. Coloque a tampa 2 no aparelho.

8. Insira a ficha numa tomada adequada, em
conformidade com os dados técnicos.

9. Ligue o aparelho com o interruptor para

ligar 12 (com marcagéo). A luz piloto 11
acende (fig. I).
Nota: Pode sentir-se um ligeiro odor
durante os primeiros processos de
aquecimento. Assim, assegure uma
ventilagdo adequada.

10.0 esterilizador desliga-se automatica-
mente uma vez concluido o processo de
esterilizagéo.

11.Retire a ficha e deixe o aparelho arrefecer.

12.Limpe novamente o aparelho. Para isso,
respeite as indicagdes contidas no capitulo
“7. Limpeza e manutenc¢éo do aparelho” na
pagina 26.

5. Esterilizacao de biberoes, tetinas e acessorios

5.1 Generalidades relativas a
esterilizacao

Inicialmente, os recém-nascidos nao dispdem
de defesas suficientes para se protegerem de

agentes patogénicos que podem causar
doencas. Assim, ao preparar a alimentagéo
do bebé, é fundamental que os biberdes,
tetinas, etc.,, estejam adequadamente
esterilizados e livres de micrébios.

23 é%
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Mesmo o mais pequeno residuo de comida
em tetinas e biberbes pode facilmente
originar crescimento microbiano.

O esterilizador a vapor utiliza o calor para
desinfetar. A dgua transforma-se em vapor e
o calor resultante desinfeta de forma rapida e
fiavel as pegas inseridas no aparelho.
Portanto, as tetinas e os biberbes s6 entram
em contacto com calor e vapor de agua.

Devido a reduzida quantidade de agua que o

esterilizador consome, apenas € necessario
um minimo de energia elétrica.

5.2 Esterilizacao

Aviso! Todas as pecas a esterilizar
Adevem ser previamente lavadas e
enxaguadas para remover todos os
residuos de comida. Mesmo o mais
pequeno residuo de comida em
tetinas e biberbes pode facilmente
originar crescimento microbiano.

As figuras A a |, relativas a esterilizagao,

encontram-se na folha desdobravel.

1. Pressione trés dos quatro fechos 8 na base
do cesto inferior 7 para dentro. O
tabuleiro 9 pode agora ser retirado, uma
vez que so é utilizado quando se cozinha a
vapor (fig. A).

2. Coloque o suporte para biberbes 5 no

cesto inferior 7 (fig. B).

. Coloque as tampas empilhadas, com a
abertura para baixo, num dos anéis do
suporte de biberdes (fig. C).

. Coloque os biberdes virados para baixo
nos anéis livres do cesto inferior (fig. D).

w

N

—

5. Insira o cesto superior 4 na pega do cesto
inferior (fig. E).

6. Coloque as chupetas e os acessorios de
biberdo no cesto superior (fig. F).

7. Adicione 90 ml de agua da torneira no
prato de evaporacao 10 (fig. G).

8. Insira o cesto cheio no aparelho, de modo

a que a gravura aponte para o interruptor
na parte frontal do aparelho (fig. H).
Nota: Se o cesto ndo ficar corretamente
posicionado, a tampa pode ndo adaptar, a
agua ou o vapor podem sair, e a
esterilizagdo pode ficar comprometida.

9. Coloque a tampa 2 no aparelho, insira a
ficha 14 na tomada e ligue o aparelho com
o interruptor para ligar 12 (com marcagéo).
A luz piloto 11 acende-se (fig. I).

10.0 esterilizador desliga-se automatica-
mente uma vez concluido o processo de
esterilizagao.

Nota:

e A operagdo de esterilizagdo dura cerca de
15 minutos.

e A esterilizacdo s6 ¢é garantida se o
respetivo processo nao for interrompido ou
encurtado.

e Se a tampa ndo for aberta apds a
esterilizagdo, o conteudo permanece
esterilizado por 24 horas.

e Utilize apenas agua normal da torneira sem
mais aditivos.

e Para um bom funcionamento do aparelho,
o calcario tem de ser removido
regularmente, de acordo com a seccéo
"Eliminacédo do calcario", na pagina 26.

6. Cozer alimentos a vapor

6.1 Generalidades relativas a
cozedura a vapor

O processo delicado da cozedura a vapor
permite reter um elevado teor de vitaminas
nos alimentos. Podera agora, rapidamente e
sem esforgo, preparar as refeicbes do bebé
na hora. Os tempos de cozedura resultam

24

diretamente da quantidade de agua utilizada.
Logo que a agua se tenha evaporado, o
aparelho desliga-se automaticamente.

Nas tabelas que se seguem, encontra as
quantidades de agua necessarias e o0s

ﬁ%



éﬂl Vapo2inl 01-14.book Seite 25 Dienstag, 14. Januar 2014 11:31 11

respetivos tempos de cozedura para alguns
alimentos basicos.

Alimento Agua Tempo
aprox. de
cozedura

Maca 100 ml 20 min
Péra 100 ml 20 min
Couve-flor 150 ml 30 min
Brécolos 100 ml 20 min
Ervilhas 100 ml 20 min
Funcho 100 ml 20 min
Feijao verde 100 ml 20 min
Peixe 50 ml 10 min
Aves 150 ml 30 min
Cenouras 200 ml 40 min
Batatas 100 ml 20 min
Rabanos 150 ml 30 min
Péssego 100 ml 20 min
Carne de 150 ml 30 min
vaca/de porco

Tomate 100 ml 20 min
Curgetes 100 ml 20 min

Nota: Estas quantidades de agua e tempos
de cozedura testados podem sofrer ligeiras
variagbes de acordo com a quantidade e
tamanho dos alimentos.

As quantidades de agua necessdrias para a
preparacdo de outros alimentos podem ser
facilmente determinadas utilizando a tabela
dos tempos de cozedura.

6.2 Tabela dos tempos de

cozedura
Tempo aprox. de Qtd. de agua

cozedura
10 min 50 ml
20 min 100 ml
30 min 150 ml
40 min 200 ml
50 min 250 ml

Por favor note: ndo devem ser cozidos mais
de 500 g de alimentos por cada processo de
cozedura.

—

6.3 Cozer

As figuras K a P relativas a cozedura de
alimentos encontram-se na folha
desdobravel.

1. Ajuste o tabuleiro 9 na parte inferior do
cesto 7. Certifique-se de que os quatro
fechos 8 encaixam completamente (fig. K).
Cuidado! Para cozer, é imprescindivel
colocar o tabuleiro 9, caso contrario os
sucos dos legumes e da fruta transbordam
para a placa de aquecimento e sao
queimados.

2. Corte os alimentos lavados e descascados
em cubos de cerca de 1 cm (fig. L).

3. Coloque os alimentos em cubos no cesto
inferior 7 (fig. M).

4. Adicione a quantidade de agua necessaria

no prato de evaporagdo 10. Consulte a
quantidade de 4agua necessaria nas
tabelas acima.
Cuidado! A agua deve ser adicionada por
baixo, no prato de evaporagdo com a placa
de aquecimento, e ndo no cesto com o
tabuleiro, caso contrario, o aparelho nao
funciona (fig. N).

5. Coloque o cesto com os alimentos no
aparelho (fig. O).

6. Coloque a tampa 2 no aparelho, insira a
ficha 14 na tomada e ligue o aparelho com
o interruptor para ligar 12 (com marcagéo).
A luz piloto 11 acende-se (fig. P).

O aparelho desliga-se automaticamente uma

vez concluido o processo de cozedura.

Aviso! Retire 0s alimentos

A cuidadosamente, pois o esterilizador
e o cesto estdo quentes apds a
cozedura.

Pode parar a cozedura com o interruptor para
desligar 13.

Se o aparelho se tiver desligado
automaticamente e os alimentos ainda n&o
estiverem prontos, adicione 50 ml de agua e
prossiga com a cozedura. Note que o
aparelho sé pode voltar a ser ligado um
minuto depois do desligamento automatico.

25

ﬁ%

ﬁ%



éﬂl Vapo2inl 01-14.book Seite 26 Dienstag, 14. Januar 2014 11:31 11

6.4 Cozer alimentos diferentes
em simultaneo

Também pode cozer ao mesmo tempo
alimentos com diferentes tempos de
cozedura. Proceda de acordo com o exemplo
seguinte (100 g de carne de vaca + 100 g de
ervilhas):

1. A carne de vaca precisa de mais
10 minutos de cozedura do que as
ervilhas. Comece por cozer a carne a vapor
com 50 ml de agua durante 10 minutos

—

(consulte a respetiva tabela). Passados
10 minutos, o aparelho desliga-se.

2. Adicione entdo as ervilhas e 100 ml de
agua para os restantes 20 minutos de
tempo de cozedura. Prossiga com a
cozedura.

Ao fim desses 20 minutos de cozedura, os
alimentos estardo prontos ao mesmo
tempo e o aparelho desligar-se-a
automaticamente.

7. Limpeza e manutencao do aparelho

7.1 Limpeza
Aviso! Para evitar o perigo de
Achoque elétrico, ferimentos ou
danos:

— Desligue a ficha da tomada de rede
antes de cada limpeza.
— Nunca mergulhe o prato de
evaporacdo 10 em agua.
— Deixe o aparelho arrefecer antes de
o limpar.
Cuidado! Nunca utilize produtos ou materiais
de limpeza abrasivos ou corrosivos, porque
podem danificar o aparelho.
Depois de cada utilizagdo, limpe o prato de
evaporagcdo 10 e a tampa 2 com um pano
humido.
O tabuleiro 9 pode ser removido do cesto
inferior 7, para limpeza:
* Pressione, tal como mostra a figura A, trés
dos quatro fechos 8 existentes na base do
cesto. O tabuleiro 9 pode assim ser
separado do aparelho.
Para voltar a montar o tabuleiro 9 no cesto,
pressione o cesto contra o tabuleiro até os
fechos 8 encaixarem.

Os cestos superior € inferior 4 e 7, o suporte
para biberdes 5, o tabuleiro 9 e a pinga para
biberdes 6 podem ser lavados na maquina.
Nota: Os pigmentos naturais dos alimentos
podem manchar as partes em plastico do
esterilizador, sem que isso afete o seu
desempenho.

7.2 Eliminacao do calcario

Apds algum tempo (consoante a dureza da
agua da torneira), deposita-se calcario no
prato de evaporacdo, devido ao processo de
fervura da agua. E preciso eliminar este
calcario a intervalos regulares para garantir a
fiabilidade de funcionamento do aparelho. O
calcario pode prejudicar seriamente o
desempenho do aparelho durante a cozedura
e a esterilizacao.

Cuidado! N&o utilize um produto de

descalcificagdo normal, nem &acido acético

glacial ou esséncia de vinagre.

1. Para eliminar a formagdo de -calcario,

recomendamos que encha o esterilizador
com 35 ml de vinagre de mesa claro e
35ml de agua a ferver e deixe atuar
durante 30 minutos.
Nota: Um tempo de atuacdo maior nao
resulta numa melhor descalcificagéao,
podendo, pelo contrario, danificar o
aparelho a longo prazo.

2. De seguida, esvazie o aparelho, enxague-o
duas vezes com &gua limpa e seque-o
com um pano.
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8. Eliminacao

8.1 Aparelho

O simbolo do contentor do lixo
com rodas, barrado por uma
cruz, significa que, na Unido
Europeia, o produto deve ser
deixado numa recolha de lixo
seletiva. Isto é valido para o
produto e para todos os
acessorios com este simbolo. Os produtos
assinalados ndo podem ser eliminados com o
lixo doméstico normal, devendo ser

entregues num ponto de recolha para
reciclagem de aparelhos elétricos e
eletronicos. A reciclagem ajuda a reduzir a
utilizacdo de matérias-primas e a preservar o
ambiente. Respeite impreterivelmente os
regulamentos sobre eliminagdo vigentes no
seu pais.

8.2 Embalagem

Para eliminar a embalagem, observe os
regulamentos ambientais do seu pais.

9. Garantia

Se as condi¢des do produto forem mantidas
e se forem seguidas as instru¢des do manual,
a garantia do fabricante é valida por 2 anos a
partir da data de aquisicéo.

No caso de defeitos de fabrico ou do
material, o fabricante, a seu critério, pode
reparar ou substituir o produto gratuitamente,
dentro de um periodo de tempo razoavel.

Se por algum motivo o defeito ndo estiver
coberto por esta garantia, podemos reparar/
substituir o aparelho conforme necessario,
mas reservamos o direito de cobrar pelas
reparacdes efetuadas. Por favor, indique
numa nota adicional o nome completo e a
morada da pessoa responsavel pelo
pagamento, para o caso desta situacdo se
verificar.

Caso a garantia ou outra prova de compra
ndo estejam disponiveis, o produto sera
reparado/substituido mediante pagamento,
que devera ser efetuado no ato de entrega.

O produto e os detalhes da reclamagao
devem ser enviados ao fabricante, ou ao seu
representante, até 2 anos apds a data da
compra.

Os danos causados ao produto por utilizagéo
incorrecta e/ou limpeza/manutencao
deficiente invalidam a garantia.
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A garantia cobre o cabo de alimentacéo e a
ficha, mas ndo se estende ao seu normal
desgaste.

Em caso de reclamacgdo, o produto deve ser
devolvido ao fabricante ou ao representante,
acompanhado pela garantia ou por outra
prova de compra.

Certifique-se de que a garantia € preenchida
pelo vendedor ao comprar este produto. A
garantia deve ser mantida num local seguro.

Garantias
substituidas.

Esta garantia ndo afeta os seus direitos
legais.

perdidas ndo podem ser

9.1 Centro de assisténcia
técnica
Os enderegos da assisténcia técnica

encontram-se em "Enderecos de contacto",
na pagina 63.

Ref.?: 10.251.010




A

9.2 Fornecedor

Tenha em atengdo que este endereco néo é
um endereco de assisténcia técnica.
Contacte um dos centros de assisténcia
técnica acima mencionados.

10. Declaracao

O aparelho estd em conformidade com todas
as diretivas europeias aplicaveis e as
respetivas aplicagdes nacionais. Estas podem
ser consultadas na declaragdo de
conformidade UE, que pode ser solicitada ao
fabricante. Encontra a declaragdo de
conformidade em www.nuk.com.
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de conformidade
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Cari genitori,

Scegliendo il nostro sterilizzatore  diventa un apparecchio a vapore per la
vaporizzatore avete optato per la qualita e la  cottura delicata degli alimenti per I'infanzia.
sicurezza. Con lo sterilizzatore vaporizzatore Prima del primo utilizzo dell'apparecchio
potrete igienizzare biberon ed i rispettivi |eggete attentamente le presenti istruzioni.
accessori in modo semplicissimo ed affidabile Qualora aveste bisogno di un'ulteriore copia

ellmtlnarjdo clzp'rlr1plettalm%nt§,| germi patogeni  yejie presenti istruzioni per I'uso, potete
contro 1 quall Il VOstro bebe non € ancora N gearjcarla all'indirizzo www.nuk.com.

grado di difendersi a sufficienza. . o
. o , Auguriamo al vostro bebé di crescere sano!
Una volta sterilizzati, i componenti possono

essere utilizzati immediatamente.

Il nostro vaporizzatore Vapo 2inl puo fare
ancora di piu. Cresce con il vostro bambino e

29
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1. Indicazioni di sicurezza

1.1 Spiegazione dei termini

Nelle presenti istruzioni per I'uso vengono
utilizzati i seguenti termini di segnalazione:

Avvertenza!
Pericolo  elevato: la  mancata
osservanza  dell’avvertenza  pud

determinare lesioni fisiche e mortali.

Attenzione!
Pericolo medio: la mancata osservanza
dell’avvertenza puo causare danni materiali.

Nota:
Pericolo ridotto: circostanze che devono essere
osservate nell'utilizzo dell’apparecchio.

1.2 Avvertenze particolari
sull'apparecchio

o || presente apparecchio pud essere utilizzato
da persone che presentino limitazioni delle
proprie capacita fisiche, sensoriali 0 mentali o
scarsa esperienza e/0 scarsa COnoscenza,
purché siano sorvegliati o abbiano ricevuto
istruzioni sull'utilizzo sicuro dell'apparecchio e
abbiano compreso i pericoli che ne derivano. |
bambini non  devono  giocare  con
I'apparecchio.

¢ L'apparecchio non deve essere utilizzato da
bambini. Tenere I'apparecchio e il suo cavo di
collegamento al di fuori della portata dei
bambini.

¢ Non immergere |'apparecchio in acqua e non
utilizzarlo all'aperto.

¢ 'apparecchio non puo essere utilizzato con un
timer esterno o con un sistema di telecontrollo
separato, come ad esempio una presa radio.

* In ogni caso controllate la temperatura della
pappa cotta, assaggiandola, prima del pasto
del bimbo. Attenzione! Pericolo di scottature.

¢ Estrarre la spina dalla presa prima di ogni
operazione di pulizia.

o Non utilizzare in nessun caso detergenti
corrosivi 0 abrasivi. L'apparecchio potrebbe
frisultarne danneggiato.
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1.3 Indicazioni generali

e Prima dell’utilizzo leggere accuratamente le
presenti istruzioni per I'uso. Sono parte
integrante  dell’apparecchio e devono
essere disponibili in qualsiasi momento.

e Utilizzare I'apparecchio solo per I'impiego
previsto (ved. “2.1 Impiego previsto“ a
pagina 31).

¢ \Verificare che la tensione di rete necessaria
(vedere la targhetta dell’apparecchio)
corrisponda alla tensione di rete
disponibile, poiché in caso di tensione
errata |'apparecchio potrebbe essere
danneggiato.

e Si ricorda che qualsiasi diritto di garanzia
decade automaticamente qualora si
utilizzino accessori non consigliati nelle
presenti istruzioni per 'uso oppure qualora
vengano effettuate riparazioni con pezzi di
ricambio non originali. Cid vale anche in
caso di riparazione ad opera di personale
non qualificato.

¢ Non lasciate mai incustodito I'apparecchio
durante l'esercizio, per poter intervenire
tempestivamente in caso di anomalie di
funzionamento.

e Dopo l'uso, staccare |'apparecchio dalla
rete affinché non possa essere acceso
involontariamente.

1.4 Protezione dalle
folgorazioni

Avvertenza! Le seguenti istruzioni di

A sicurezza servono per proteggere

I'utente da folgorazioni elettriche.

e Mai utilizzare I’apparecchio se
danneggiato. In tal caso la riparazione
dell’apparecchio deve essere eseguita da
personale specializzato.

e Se il cavo di rete di questo apparecchio e
danneggiato, deve essere sostituito dal
produttore o da una persona ugualmente
qualificata, per evitare pericoli.

e All'interno della vaschetta del
vaporizzatore 10 non devono

—
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assolutamente penetrare acqua o altri

liquidi. Pertanto:

- non utilizzate mai  I'apparecchio
all’aperto,

— non immergetelo mai in un liquido,

— non collocare sull'apparecchio recipienti
contenenti liquidi, ad es. pentole,

- non utilizzate mai I|'apparecchio in
ambienti molto umidi. Se dovesse
accidentalmente penetrare liquido
nell’apparecchio, staccate
immediatamente la spina e fate riparare
da personale qualificato.

e Prima di pulire I'apparecchio si deve
sempre staccare la spina.

1.5 Protezione da bruciature e
ustioni

Avvertenza! Superfici, acqua o

Avapore bollenti possono provocare
lesioni. Osservate pertanto le
seguenti indicazioni:

e Non riempire  mai  completamente
I'apparecchio con acqua.

¢ Non trasportare il vaporizzatore mentre € in
funzione.

e Durante il funzionamento, le superfici
dell'apparecchio si riscaldano molto,
pertanto toccare solamente la maniglia o
I'interruttore previsti.

—

¢ |Immediatamente dopo la disinfezione, i
biberon sono molto caldi e devono essere
presi solo con la pinza per biberon in
dotazione.

e La pulizia deve avvenire solo dopo che
I’apparecchio si ¢ raffreddato.

1.6 Per la sicurezza dei bambini

Avvertenza! | bambini non sono in

Agrado di riconoscere i pericoli
connessi all'utilizzo dell'apparecchio.
Pertanto tenere lontano i bambini da
questo tipo di apparecchi.

e Fare attenzione che la pellicola da
imballaggio non costituisca pericolo di
morte per i bambini (pericolo di
soffocamento). Le pellicole da imballaggio
non sono giocattoli.

e Utilizzate immediatamente gli alimenti che
sono stati cotti nel vaporizzatore e non
riscaldarli.

1.7 Danni materiali

Attenzione! Per evitare danni alle cose,

attenersi alle seguenti disposizioni.

e Collocare I’'apparecchio esclusivamente su
una superficie piana, asciutta e antiscivolo
in modo da non farlo cadere o scivolare.

e Non mettere mai in funzione I'apparecchio
senza acqua.

2. Descrizione dell’apparecchio

2.1 Impiego previsto

NUK Vapo 2in1 consente di disinfettare i

biberon e i relativi accessori nonché di

cuocere gli alimenti in modo delicato.

L'apparecchio € idoneo all’'uso domestico e

ambienti simili come ad esempio:

e ['utilizzo in cucine per dipendenti in negozi,
uffici e altri luoghi di lavoro,

e |'utilizzo in agriturismo, fattorie,

¢ clienti di hotel, motel e altri tipi di alloggi,

¢ Bed & Breakfast.

E da escludersi I'impiego professionale

nonché all'interno di mezzi in movimento,

p.es. vagoni ferroviari.
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2.2 Contenuto della confezione

e 1 Sterilizzatore vaporizzatore NUK,
costituita da:
— Bacinella del vaporizzatore/ piastra
termica
— Cesto inferiore
— Supporto per biberon
— Cesto superiore
— Coperchio
— Pinza per biberon
— Scolatoio
¢ 1 Manuale di istruzioni per I'uso




2.3 Dati tecnici

Tensione di alimentazione: 230 V~/50 Hz
Potenza: 380 Watt
Classe di protezione: |

C€
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3. Componenti del vaporizzatore (vedere pieghevole)

Scarico del vapore
Coperchio

Maniglia

Cesto superiore
Supporto per biberon
Pinza per biberon

Cesto inferiore
Bloccaggio per scolatoio
Scolatoio

© OO ~NOGAWN-=

10 Bacinella del vaporizzatore/ piastra
termica

11 Spia di controllo

12 Interruttore di accensione (con
indicazione)

13 Interruttore di spegnimento

14 Cavo della rete con spina

Privo di illustrazione: I'avvolgimento del cavo

e situato sotto I'apparecchio.

4. Prima del primo utilizzo

1. Estraete dall'imballo I'apparecchio e tutti
gli accessori.

2. Controllate che I'apparecchio non presenti
danni.

3. Rimuovete eventuali adesivi, ma non la
targhetta di omologazione sul fondo.

4. Pulite I'apparecchio prima del primo
utilizzo. Attenersi alle avvertenze contenute

nel capitolo (ved. “7. Pulizia e
manutenzione dell'apparecchio” a
pagina 35).

5. Scegliete una collocazione in un luogo
solido, piano e asciutto.

6. Versate 90 ml di acqua potabile nella
vaschetta del vaporizzatore 10 (fig. G).

7. Collocate il coperchio 2 sull'apparecchio.

8. Inserite la spina in una presa idonea,

conforme ai dati tecnici.
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9. Accendete I'apparecchio con il pulsante
acceso 12 (con contrassegno).
L’indicazione luminosa 11 si accende
(fig. ).

Nota: inizialmente, durante il riscaldamento

I'apparecchio pud sviluppare un lieve
odore. Provvedete pertanto a una
sufficiente aerazione.

10.Lo sterilizzatore a vapore si spegne
automaticamente al  termine  della
disinfezione.

11.Staccate immediatamente la spina e

lasciate raffreddare I'apparecchio.

12.Pulite nuovamente |'apparecchio. Attenersi
alle avvertenze contenute nel capitolo (ved.
“7. Pulizia e manutenzione
dell'apparecchio” a pagina 35).
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5. Disinfezione dei biberon, delle tettarelle e degli
accessori

5.1 Disinfezione generale

| neonati all'inizio non hanno ancora le difese
necessarie per difendersi dagli agenti
patogeni (germi patogeni).

Tettarelle e biberon sterilizzati, costituiscono
pertanto un presupposto fondamentale per la
preparazione degli alimenti dei lattanti.

Anche i piu piccoli residui di cibo rimasto sulle
tettarelle e nei biberon pud portare facilmente
a formazioni batteriche pericolose per la
salute.

Il vaporizzatore funziona con il metodo di
disinfezione a caldo: I'acqua viene riscaldata
ed evapora. Il calore cosi generato sanifica
rapidamente e con sicurezza i componenti
inseriti. Le tettarelle ed i biberon, quindi,
vengono solo a contatto con calore e vapore
acqueo.

Considerata la ridotta quantita di acqua
utilizzata dallo sterilizzatore vaporizzatore per
la sanificazione, il consumo di corrente &
minimo.

5.2 Disinfezione

Avvertenza! tutte le parti da
A disinfettare devono essere prima
lavate accuratamente e liberate dal
cibo residuo. Anche i piu piccoli
residui di cibo rimasto sulle tettarelle
e nei biberon puo portare facilmente
a formazioni batteriche pericolose
per la salute.
Sulla pagina ripiegata, troverete le figure da A
fino a | relative alla disinfezione.
1. Spingete verso linterno tre dei quattro
bloccaggi 8 sulla base del cesto inferiore 7.
In questo modo potrete sganciare lo
scolatoio 9 verso il basso (Fig. A).

2. Inserite il supporto per biberon 5 nel cesto
inferiore 7 (Fig. B).

3. Impilate i cappucci di protezione ed
inseriteli in un anello del supporto biberon
tenendo I'apertura rivolta verso il basso
(Fig. C).
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4. Ponete i biberon capovolti negli anelli liberi
del cesto inferiore (Fig. D).

5. Applicate il cesto superiore 4
sull'impugnatura del cesto inferiore (Fig. E).

6. Ponete le tettarelle e gli accessori nel cesto
superiore; non € necessario osservare un
ordine preciso (Fig. F).

7. Versate 90 ml di acqua del rubinetto nella
bacinella del vaporizzatore 10 (Fig. G).

8. Inserite il cesto cosi riempito

nell'apparecchio in modo che l'incisione
sia rivolta in avanti verso l'interruttore
(Fig. H).
Nota: in tutte le altre posizioni, il coperchio
non si chiude completamente, pertanto
acqua o vapore possono fuoriuscire e
l'effetto di disinfezione pud essere
influenzata.

9. Chiudete I'apparecchio con il coperchio 2,
inserite la spina 14 nella presa di corrente
ed accendete il vaporizzatore con
I'interruttore di accensione 12 (con
indicazione). La spia di controllo 11 si
accende (Fig. I).

101l vaporizzatore si spegne automatica-
mente dopo la disinfezione.

Notas:

e |a disinfezione dura circa 15 minuti.

¢ |a disinfezione & garantita solamente se il
SUO processo non viene interrotto, né
abbreviato.

e Se non si apre il coperchio dopo la
disinfezione il contenuto rimane sterile per
24 ore.

e Utilizzare per favore esclusivamente
normale acqua di rubinetto senza ulteriori
additivi.

e Per assicurare un corretto funzionamento
dell'apparecchio occorre decalcificarlo ad
intervalli  regolari come indicato al
paragrafo "Decalcificare" a pagina 35.

ﬁ%
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6. Cottura degli alimenti

6.1 Cottura generale

I metodo della cottura a vapore delicata,
permette di mantenere alto il contenuto
vitaminico del cibo. Con il minimo dispendio
di lavoro si pud cuocere velocemente una
porzione di pappa fresca. | tempi di cottura
dipendono ogni volta dalla quantita d'acqua
introdotta. Quando I'acqua si vaporizza,
I'apparecchio si spegne automaticamente.
Nella tabella seguente trovate le quantita
d'acqua necessarie ¢ i relativi tempi di cottura
per alcuni alimenti base.

Alimenti Acqua Tempi di
cottura
approssimativi
Mele 100 ml 20 min
Pere 100 ml 20 min
Cavolfiore 150 ml 30 min
Broccoli 100 ml 20 min
Piselli 100 ml 20 min
Finocchio 100 ml 20 min
Fagioli verdi 100 ml 20 min
Pesce 50 ml 10 min
Carne di pollo 150 ml 30 min
Carote 200 ml 40 min
Patate 100 ml 20 min
Rapa 150 ml 30 min
Pesca 100 ml 20 min
Carne di 150 ml 30 min
manzo/ maiale
Pomodori 100 ml 20 min
Zucchini 100 ml 20 min

Nota: si possono variare leggermente le
quantita d'acqua testate e i tempi di cottura a
seconda della quantita e le dimensioni
dell'alimento.

Le quantita d'acqua necessarie per la cottura
degli altri alimenti si possono rilevare in base
alla tabella dei tempi di cottura.
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6.2 Tabella dei tempi di cottura

Tempi di cottura Quantita d'acqua
approssimativi
10 min 50 ml
20 min 100 ml
30 min 150 ml
40 min 200 ml
50 min 250 mi

E' impossibile cuocere una quantita di cibo
superiore complessivamente a 500gr per
volta.

6.3 Cottura

Le figure da K a P riguardanti la cottura delle

pietanze sono riportate alla  pagina
pieghevole.
1. Applicate lo scolatoio 9 sul cesto 7

procedendo dal basso. Assicuratevi che i
quattro bloccaggi 8 siano scattati
chiudendosi completamente (Fig. K).
Attenzione! & assolutamente necessario
montare lo scolatoio 9 per la cottura,
altrimenti il sugo prodotto da verdure e
frutta potrebbe gocciolare sulla piastra
termica e bruciarsi.

2. Lavate  accuratamente le  vivande,
sbucciatele e tagliatele a dadini di ca. 1 cm
(Fig. L).

3. Ponete i dadini tagliati nel cesto inferiore 7
(Fig. M).

4. Riempite la bacinella del vaporizzatore 10
con la quantita d'acqua necessaria (per la
quantita corretta, consultate le tabelle
riportate alle pagine precedenti).
Attenzione! l'acqua deve essere versata
sotto, ovvero nella bacinella dotata di
piastra termica, non nel cesto con lo

scolatoio, altrimenti I'apparecchio non
funziona (Fig. N).
5. Inserite il cesto con le vivande

nell'apparecchio (Fig. O).

6. Chiudete I'apparecchio con il coperchio 2,
inserite la spina 14 nella presa di corrente
ed accendete |'apparecchio con

ﬁ%
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I'interruttore di  accensione 12 (con
indicazione). La spia di controllo 11 si
accende (Fig. P).

Al termine della cottura, I'apparecchio si
spegne automaticamente.

Avvertenza! poiché al termine della
Acottura sia il vaporizzatore che |l
cesto possono essere ancora molto
caldi, fate attenzione
estraete le vivande.
Con l'interruttore di spegnimento 13 &
possibile arrestare la cottura.
Qualora gli alimenti non siano ancora pronti,
versare ancora 50 ml d'acqua e continuare la
cottura. Si prega di osservare che dopo lo
spegnimento automatico, |'apparecchio puod
essere rimesso in funzione solo dopo una
pausa di un minuto.

quando

—

6.4 Cottura simultanea di piu
alimenti

Si possono cuocere contemporaneamente

anche alimenti con diversi tempi di cottura.

Procedete come I'esempio seguente (carne di

manzo da 100 g + piselli):

1. La carne di manzo necessita per la cottura
di 10 minuti in piu rispetto ai
piselli.Pertanto mettete nell'apparecchio
innanzi tutto la carne con 50 ml d'acqua
per 10 minuti (vedete la tabella dei tempi di
cottura). Dopo 10 minuti, I'apparecchio si
spegne.

2. Mettete adesso i piselli nell'apparecchio e
100 ml d'acqua per i restanti 20 minuti.
Continuate il processo di cottura.

Dopo altri 20 minuti, sono pronti entrambi
gli alimenti contemporaneamente e I'appa-
recchio si spegnera automaticamente.

7. Pulizia e manutenzione dell'apparecchio

7.1 Pulizia

Avvertenza! Per evitare il pericolo di

A folgorazioni, di lesioni o di danni:

— estrarre la spina dalla presa prima
di ogni operazione di pulizia.

— Non immergete mai in acqua la
bacinella di evaporazione 10.

— Far raffreddare I’'apparecchio prima
della pulizia.

Attenzione! Non utilizzare in nessun caso

detergenti corrosivi o abrasivi. L'apparecchio

potrebbe risultarne danneggiato.

Pulire la bacinella di evaporazione 10 e il

coperchio 2 ogni volta dopo l'uso con un

panno umido.

Per eseguire la pulizia, si pud rimuovere lo

scolatoio 9 dal cesto inferiore 7:

e Premete verso linterno come illustrato
nella figura |, tre dei quattro bloccaggi 8,
alla base dell'attacco del cesto. Adesso si
puo abbassare e rimuovere lo scolatoio 9.

e Per rimontare lo scolatoio 9 sul cesto,
premere il cesto sullo scolatoio finché i
bloccaggi 8 scattano in posizione.

35

ﬁ%

| cesti superiore ed inferiore 4 e 7, il supporto
per biberon 5, lo scolatoio 9 e la pinza per
biberon 6 sono lavabili in lavastoviglie.

Nota: i coloranti naturali contenuti nei generi
alimentari possono lasciare macchie sui
componenti in plastica che non possono
essere tolte. Tuttavia, cid non significa che il
vostro vaporizzatore non sia in grado di
sterilizzare correttamente.

7.2 Decalcificare

Dopo un pd di tempo, il calcare si deposita
attraverso il procedimento di cottura nella
bacinella di evaporazione del vaporizzatore (in
base alla durezza dell'acqua potabile
utilizzata). Si deve rimuovere il calcare
regolarmente per garantire la funzionalita
dell'apparecchio. | depositi di calcare
possono compromettere gravemente le
prestazioni di cottura e di disinfezione.
Attenzione! Non utilizzate i prodotti
anticalcare comunemente  reperibili  in
commercio, in particolare quelli contenenti
acido acetico o essenza di aceto.

ﬁ%
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1. Per la rimozione delle incrostazioni di
calcare consigliamo di riempire |l
vaporizzatore con 100 ml di aceto da
tavola chiaro e 100 ml di acqua bollente e
di lasciare agire per 30 minuti.

—

Nota: Un tempo di azione maggiore non
migliora |'effetto anticalcare e a lungo
andare potrebbe danneggiare
I'apparecchio.

2. In seguito svuotate il vaporizzatore e
sciacquate due volte con acqua pulita,
quindi asciugate strofinando.

8. Smaltimento

8.1 Apparecchio

Il simbolo con il bidone della
spazzatura su ruote con croce
significa che nell'Unione Europea
il prodotto deve essere smaltito
nella spazzatura differenziata. Cio

B \:lc sia per il prodotto che per
tutti gli accessori contrassegnati
con lo stesso simbolo. | prodotti

contrassegnati non possono essere smaltiti
nei rifiuti normali, ma devono essere
consegnati ad un ufficio accettazione di

riciclaggio per apparecchiature elettriche ed
elettroniche. |l riciclaggio aiuta a ridurre
notevolmente il consumo di materie grezze e
soprattutto I'inquinamento ambientale.
Rispettare scrupolosamente le disposizioni in
materia di smaltimento in vigore nel proprio
paese.

8.2 Imballaggio

Per smaltire I'imballaggio osservare le
normative in materia ambientale specifiche
del paese.

9. Garanzia

Il costruttore fornisce 2 anni di garanzia dalla
data di acquisto a condizione che ci sia un
utilizzo accurato e un rispetto delle istruzioni
per l'uso dell'apparecchio.

Ci impegniamo a riparare o sostituire
gratuitamente |'apparecchio nel caso in cui si
tratti di difetto di progettazione o di
materiale.Si escludono pretese di diverso
tipo.

Non sono risarciti i danni, che derivano da un
uso improprio dell'apparecchio. Il cavo di
alimentazione e spina sono coperti da
garanzia, esclusi i danni derivanti dall‘uso
anche normale. Entro i primi 2 anni dalla data
di acquisto, eliminiamo i difetti riconosciuti,
senza addebito delle spese. L'accettazione
delle spese deve essere stabilita in anticipo.
L'apparecchio deve venire assolutamente
inviato allegando il certificato di garanzia o la
ricevuta di acquisto.

In mancanza di una prova di acquisto,
verranno  addebitate le spese senza
preavviso.
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La spedizione avverra per contrassegno.

Si prega di compilare la garanzia al momento
dell'acquisto e di conservarla accuratamente.
Nel caso in cui la garanzia vada perduta, non
¢ prevista la sostituzione della stessa.

Il certificato di garanzia é riportato alla fine del
presente manuale.

9.1 Centro assistenza

Gli indirizzi per [|'assistenza si
"Contact addresses" a pagina 67.

trovano

N. articolo: 10.251.010
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9.2 Fornitore

Ricordiamo che questo indirizzo non &
l'indirizzo dell'assistenza. Contattate un
centro assistenza sopraindicato.

MAPA GmbH
IndustriestraBe 21-25
27404 Zeven
Germany
www.nuk.com

10. Dichiarazione di conformita

L'apparecchio €& conforme alle direttive
europee applicabili e alle misure in vigore a
livello nazionale, cosi come riportate nella
dichiarazione di conformita CE, richiedibile al
produttore. La dichiarazione di conformita e
consultabile all'indirizzo www.nuk.com.
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Ayanintoi lNoveig,

2ag euxaoplotolpe TIoL  eTIAEEQTE  TOV
ATIOCTEIPWTAPA PAG KAl KATA CUVETIEIA TNV
TolvTNTA Kal TNV acdpdiela. Me autd TO
TIPOIOV UTIOPEITE VA ATIOCTEIPWOETE KAl
afecoudp yla pTipTEPd TIOAD €UKOAQ Kal
aflomiora. 'Etol o1 maBoyovol opyaviopoi
e€aleipovtal oAokAnpwTiKA. ‘Eva veoyévvnto
Hwpo dev ptmopei va apuvBei armoteAeopatika
0g QUTOUG TOUG HIKPOOPYAVIoUoUG, Kabwg To
AVOCOTIOINTIKO TOL cloTNUA Sev eival TIANPWG
QVETITUYHEVO.

Ta armootelpwpéva  TUAPATA PTIOPoLV  va
€TIAvVAyPNOoUoTIOINB0LV AUETWG.

O 6kog pag amoatelpwtipag Vapo 2in1 opwg
TipoodEPeL Kal KATL eTiurmAéov: MeyaAwvel padi
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HE TO PwPO 00G Kal yivetal pla OUOKeUN
payelpépatog otov atpéd OTiou OAeG oL Brtapiveg
TOL HPOVUTWV Kal AQXaVIKWV SlaTNEOLVTAL.
AlaBAcTe TIPOCEKTIKA TIG Ttapoloeg odnyieg
XPAonG TPV amo TV TPWTN  Xpron NG
OULOKELNG.

2e TIEPITITWON TIOU XPELAOTEITE €va aKopa
avtiypado autwv TWvV  0dnywv  Xprong,
pTIopeite va 1o kateBacete armo tn SievBuvon
www.nuk.com.

Euxopaote pia vyir) avarttuén yia to pwpo oag.

ﬁ%

—

.
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1. Ytodéei&elg aopaleiag

1.1 Eme€iynon 6pwv

2e auteg Tig Odnyieg xelplopouL Ba Bpeite Toug
akoAouBoug 6poug oruata:

Mpoeildomoinon!
A Meydalog kivduvog: Mapafiaocn Tng

Tipoeldortoinong evoExeTal va

TIPOKAAEoEL owpaTiky BAAPRn  kat
BAGBN yia tn Qwn.

Mpoooxn!

Métplog Kivouvog: MapaBiaon mg

TIPOEISOTIOINONG €VOEXETAL VA  TIPOKAAECDEL
LA BAGSN.

Ymodei§n:

MikpoGg Kivbuvog: O€pata, OXETIKA HE TO
XEPIOPNO TNG OUCKELNG TIOL TIPETEL va
AapBdavovtal urtoyn.

1.2 E10kEG vtodeielg yua avtn
TN GUOKELI

¢ H xprjon TG mapousag GUOKEUNG ETITPETETA
0¢ ATOUA JE HEIWHEVEG OWHATIKES, QLoBNTIKES
f| VONTIKEG IKAVOTNTEG ) 0 ATOHA e EANTTH
euelpia Kavh yvwan, e TEpITTTwoN Tov Ta
dropa auta Bpiokovral LG TV ETTAPENON 1
NV kaBodrynan, axeTIkA pe TV achaAn xprion
NG OUCKELNG Kal EQOTOV EXOLV KATQVONOEL
TOUG KIvVOUVOUG TTou pmopei va Tipokodouv. Ta
madld  arayopevetal va mailouv e TN
OUOKEU.

o AmayopeUeTal N XpAon G OUOKEUNG amod
naidld. Kpatnhote Tn ouokeun Kal 1o kaAwdio
oLVOEONG paKpLd artd Ttaldid.

¢ H ouokeur dev mpémet va Pubiletar péoa oe
vepad 1) va ToroBeTeital o eAEVBEPOUG XWPOUC.

¢ H ouokeur) dev eTITPETETAL VA AEITOUPYEL e
eCwTEPIKO YpovodlakoTTn oUTE e EeXWPIOTO
olotnua  TAevepyorioinong,  OTMwG  yia
TIaPAdELyLa QoOPPATO PELUATOOATN.

o lov amd TO TAIopa TOU PpEdoug, va
dokIualete oMWOOATOTE TO TIAPACKEVAGHEVO
dayaki yia va eréyéete T Bepuokpacia Tou.
Ymiapyel kivouvog (guatioparoc.
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o Antoouvdéete Tipiv amd kaBe kabapiopa To
Buopa armd v nAekTpkn TtpiCa.

o Aev ETITPETIETAL OE Kapia TepimTtwon n xprion
KQUOTIKWV 1) OLOBPWTIKWY  ATTOPPUTIAVTIKWV.
Evdéyetal va mpokAnBei BAAPN atn cuokeun.

1.3 levikég vtodei&elg

e [lpiv amd 1N xprion TIApakaAolpe va
SlaBdaocete TPOOEKTIKA auTEG TIGC Odnyieg
XEPLOPOU. ATTIOTEAOUV CUCTATIKO PEPOG TNG
ouokeung Kat Ba TpeTel va eival ava tdoa
oTlyun dlabgotpeg.

e XpnOWJOTIOIEITE TN OUCKELH POVO yla TOV
TIEPLYPAPOUEVO OKOTIO TIPOOPIoHOU (BAETTE
“2.1 MpoPAemtdpevn xpron” otn celida 41).

e EAéyxete av n amapaitntn taon SIKTOOUL
(BAETe TVOKIGO TUTIOLU  OTN  OUOKEULN)
QvTarokpivetal otnv Taon tou SIkoL Cag
nNAeKTPIKOL  OIKTOOUL, TIPOG  amoduyn
TIPOKANONG PAABwv.

e [lapakahovpe €xete vTOYn oag OTL kABe
afiwon oxeTIKA pe TIAPOXNA €yyvnong Kai
avadAnyn evbovng dwaypadetal,  edv
Xpnowotoinfolv avtaAAaKTIKA, Ta oTtoia
6ev mpoteivovtal ot Ttapovoeg Odnyieg
XEWPWpPoL 1 eav dev  xpnoworoinfouv
QATIOKAEIOTIKA YvAold QVTAAAGKTIKA Katd
TNV €KTEANECN EPYACLWV ETIIOKELNG. AUTO
loXVEL ETTIONG KAl YlA ETIIOKEVEG, OL OTIOIEG
ekteAoLVTAL aTtO AVEISIKEUTO TIPOCWTTIKO.

e [lapatnpeite TAvTa TN CUCKELH KATA TN
Sldpkela TNG Aeltoupyiag Tng, £TOL WAOTE va
yropeite  va emepfeite  eykaipwg o€
TIEPITITWON TIOU TIPOKUYOUV AEITOUPYIKEG
Slatapayeg.

e Metd TN Xprion ArtocuvOECTE TN CUCKELNR
ard 1o OiKTLO, YylIa va PNV dTopel va
evepyottolnBei akolala.

1.4 MMpootacia amod
nAekTpotmAnéia
Mpoeidoroinon! O1  akoAoubBeg
A uttodeifelg  aoddAelag €xouv WG
OTOX0 va oag Tpootatepouv arod
evbexopevn nAektpotAnéia.

—

ﬁ%
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e Edv n ouokeun €xel BAAPN, dev etutpémneral
oe kauia TEepiTTwon  n xpron NG
OUOKEUNG. 2e& QuTr Tnv Tepimtwon, 6a
TIPETIEL va AVABECETE TNV ETIOKEUN TNG
OUOKELNG o€ £EEIOIKELUEVO TIPOCWTTIKO.

e Edv €xel PAABN TO KAAWSIO NAeKTPIKAG 14
obvdeong AuTAG TNG OUOKELNG, TIPETIEL va
avtikataoTtabei amd TOV KATAoKeELAOT N
artd avdloya eEEIOIKEVPEVO TIPOOWTIKO,
TIPOG artoduyr| KvoOVwV.

2T0  €0WTEPIKO  TOL  KEALPOLG  TOU

atpopayepa 10 amayopeveTal va eloXwpel

vepd | AAAa Lypd. ZUVETTWG:

- Unv TV TomoBeteite moté o€ umaiBplo xwpo,

— pnv PuBiCete TIOTE TN OULOKELR PEoA OE
vepo,

— MNV TOTIOBETEITE QVTIKEIPEVA TIOL €XOUV
YeUioel pe vepo, TL.X. KATOAPOAEG, TIAVW
OTn CUOKELN,

— Mnv TNV ToTtoBeTEiTE TTIOTE O TIEPIBAAAOV
pe vypaaoia. Av, wotOo0, N cLOKeLr £POEL
oe enadn Pe LyPO, ATTIOCLVOEDTE APECWE
To Buopa Tou KaAwdiou peLpATOC Kal
TIapadwaoTe TN CUOKEUN OE €EEIOIKELUEVO
TEXVIKO TIPOOWTIIKO YlA ETIIOKELN.

e [lpwv ToV KABAPIOPO TNG CUCKELNG TIPETIEL
TIAvta va AaroouvdeeTe TO PIG  TOU
KaAwdiov pevATOG.

1.5 MMpootacia anod sykavpata
Kai (epartiopara

Mpoeidoroinon! O1  umépBepueg
A eTipAveleg, TO UTIEPOEPHO VEPO Kal O
UTIEPBEPUOG  aTPOG  evdéxetal va
TIPOKAAETOULV TPAUPATIOPOUG,.
JUVETIWG TIPETIEL VA TIPOTEXETE:!
Moté pn yepiCete TANPWG TN OULOKELN ME
VEPO.
Katd tn &udpkela tng Acttoupyiag dev
ETUTPETIETAL va UETAKLVEITE TOV
AToCTEIPWTHPA.
Katd tnv d&udpkela NG Aeltoupyiag ol
eTIHAVEIEC TNG OUOKELNG Kaive laitepa,
OTIOTE WTIOPEITE VA TO AKOUUTIACETE POVO
otnv 1dIKn yl'autd To okotto Aafn) r} oToug
OLOKOTITEG.
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e Ta pmprepod eival kautd evBOG PeTd TNV
arooteipwon Kat Ba mpeTel va ta Byalete
povo pe tnv bk Aafida priptepd TI0L
OLVOSEVEL TNV CUOKELN.

e @povtiote va kaBapileTe TN CLOKELH PHOVO
€POOOV EXEL KPUWOEL.

1.6 Na v acpaieia Tov
mtaidiov oag

Mpoeidotoinon! Ta mawdid dev

Avapi(ouv TOuG  Kwdlvoug  TIOU
evhEXETAL va TIPOKUYoOUV atod TN
Xprion tng ouokeung. MNa to Adyo
avtd Ta Taudld  TIpETEL  va
TIAPAPEVOLV UAKPLA aTIO AUTEG TIG
OUOKEUVEG.

e [lpoogxete wote TO TIAQOTIKO PUANO
OUOKELAOIAG VA PNV QrtoTEAECEL TIOTE
Bavatndopa mayida yia madid (kivéuvog
aoduiag). Ta TIAQOTIKA $dONa
ouokevaoiag dev eival Travidla.

e Tig TPOdEG TIOU TIOPACKELATETE HE TOV
QarnooTelpWTHPA TIPETIEL va TG
XPNOWOTIOIEITE QUECWG KAl va pnv TIG
dlatnpeite yla peyaila xpovika diaotrpata
Ceoté¢ OoAAG olte KAl va TG
EavaleotaiveTe.

1.7 YAIKEG pOopEQ

Mpoooxn! lNpog amoduyry LAKWV GBopwv

Tnpeite Toug aKOAOLOOULG KAVOVIOHOUG.

e TomoBeteite TN OUOKELN ATTIOKAEIOTIKA KAl
povo oe ertiredn, oteyvn Kat
QvTIOAIoONTIKA eTtidAveld, woTte va eival
adbvatn n avaTpoT Kal n TITwon NG
OUOKEUNG.

e Mn Bdlete TOTE 1N
Aettoupynoel Xwpig vepo.

ouokeur  va
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2. NMepypadn GLVOKEVAG

2.1 MpoBAemopevn Xxprion

Me 10 NUK Vapo 2in1 pmopeite va

QATIOCTEIPWOETE WTIUTIEPO 1 OKELN HWPWY

KaBwg Kal va payelpePeTe LYLEVA.

AuTA n cuokeun eival KATAAANAN yla xprion oe

1OLWTIKA VOLKOKLPLA Kat Tapoépola

TiepBaiiovta, OTIWG:

e xprilon oe KouQiveG yla OuvEPYATEG OFE
Karaotnpata, ypadeia kar  AAAoug
ETIAYYEALATIKOUG TOWEIG,

® Ypron o€ aypoKTAuaTa,

e TieAdteqg ot Efevodoxeia, Tavdoxeia Kat
AAAOUG TTAPOOLOUG XWEOUG,

e TIAVOLOV OTIOL CepPRipeTal TPWIVO.

H dpeon emayyeApatik xprion kabwg kat n

Aeltoupyia oe oxnuara Touv Ppiokovtal oe

kivnon, T.X. o0 odnpodpouikd Payodvia

arayopeveTaL

2.2 Mepiexopeva cuokevaoiag
¢ 1 Antootelpwtrpag NUK,
aroteAeital amno:
— Aiokog e€atpiotnpa/Bepuavtikog Siokog
— Katw kaAabt
— Baon prmpmepod
— Emavw kaAdabt
— Karmaki
- NaBida prpmepod
— Aiokog otahdyuatog
e 1 0Odnyieg xelpiopoL

2.3 Texvika dedopéva

Tpogodoaoia Taong: 230 V~/50 Hz
loxog: 380 Watt
KAdon mpootaciag: |

C€

3. ZuoTaTikA pHEPN TOU ATTOCTEIPWTAPA

(BAETtE TITLOCOPEVN OEAISQ)

A1E€odoc atpol

Kardaki

Napn

Emtdvw kaAabt

Baon pmuptepod

NaBida pripmepod

Katw kKaAdbL

AoddAela diokou oTaAAypaTog

ONOGAWOWN =

9 Aiokog oTaAdyuaTog

10 Aiokog e€atpiotnpa/Beppavtikdg Siokog
11 Auyvia eAéyxou

12 AlokoTtTng evepyottoinong (Ye oruavon)
13 AlaKOTTNG amevepyortoinong

14 Kalwdio diktbou pe Buoua

Xwpig ekova: Katw amd TN OCUoKeLN
Bpioketal éva cbotnua TepITOAENG KaAwdbiov.

4. lMpwv amnoé tnv mMpwtn Xpnon

1. Adaipéote TN OLOKELR KAl
€€apTruata aro Tn CLoKELATiA.

2. EAéy€re av urtdpyouv BAABEG oTn GUOKELN.

3. AdalpéaTe Ta AUTOKOAANTA TIOL PTTOPEL va
UTTAPXOLV, WOTOCO OXL TNV TTvakida TuTIou
oTnV KATw TIAELPA.

4. KaBapiote tn ouvokeun) Tiplv ard Ty TpwTn
xprion. Na 1o Adyo Qutod, TNPENote TIG
uttoSeielg ato Kepaialo (BAeTte
“7. KaBaplopyodg kair  Tepurtoinon NG
OUOKELNG” oTn oeAida 45).
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oha Ta 5. Emé€te €va xwpo Aettoupyiag, 0 ottoiog

eival otabepog kal ateyvog.

6. NpoaBeote 90 ml vepd PBplong peoa ato
Sioko e€atuiotrpa 10 (ek. G).

7. TomoBetriote 1O Kamdkl 2 TAvw OTN
OUOKELN.

8. Zuvdéate TO PBUOPA o KATAAANAN TIPiCa, N
OTIoid  aVTATIOKPIVETAL  OTa  TEXVIKA
Sedopéva.

—

ﬁ%

t
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9. Evepyottor)ote Tn ouoKeLN Pe TO SLAKOTITN
On 12 (ue ofuavon). H Auxvia eAéyxou 11
avapel (e. 1).

YnodeEn: Kata tig mpwrteg Sadikaoieq
B¢ppavong evdexetal va yivel aiobntr pa
ooun. MNa 10 AdGyo QuTo, povtiote yla
ETIAPKI AEPLOUO.

10.Meta mv
ATIOCTEIPWTAPAG
auToépara.

arooteipwon, o)
arevepyoTIoleiTal

11.Artoouvdéeate  auéowg TO Poopa TOUL
KaAwSIoL PeLUATOG Kal ETUTPEPTE OTN
OUOKEUI VA KPUWOEL.

12.KaBapiote ek véou TN cuokeur). [Nia to Adyo
QauTo, TNPROTE TIG LTTOSEIEEIG O0TO KeEdAAalo
(BAETIE “7. KaBaplopodg kal Teplrioinon g
OUOKELNG” aTn oeAida 45).

5. Atooteipwon UTIPTIEPO, ONAWV Kat
OXETIKWV £EaPTNHATWV

5.1 levika mepi amooteipwong

Ta veoyévvnta otnv apxy Oev Slabetouv
ETAPKN Apuva, OOTE va WPIIopouv  va
TIPOOTATEUTOUV APKETA amd Ta MIKPOLla
(maBoydéva Baktneidla TIOU  TIPOKAAOUV
QaoBéveleq).

2NUavTikn TipolTo0ecn eTOPEVWG KATA TNV
TIAPACKELN BPEPIKWV TPOPWVY, €ival n xprion
OnAwv kal pTuTePO, Ta ortoia eivatl eAevBepa
ard maboyova Baktnpidla.

Akopa Kal ta 1o eAdxioTa uTtoAsippata
TPOPiHwWV OTIC BNAEC Kal OTA  PTIUTIEPO
MTIOpOUV  va 06nyrAoouv €UKOAA O {id
emkivbuvn  yla v vyeia  avarmTtuén
Baktnpidiwv.

O amootelpwtipag Acttovpyei pe Tn pEBodo
Bepung amooteipwong, To vepd Bepuaivetal
kat e€atpifetal. H mpokumTovca Bepuodtnta
arootelpwvel Ta efaptAuata  pEoa  otn
OUOKEULN ypriyopa Kat aloTiiota. ZUVeTiwg, oL
ONAEG Kal Ta pTTPTIEPd €pxovTal oe eTtadn
poOvo pe Tn BepudtnTa Kal Toug LdpatuoUg.
Xdpn otn HIKpR TToodTnTa vePOoUL, TNV oTtoia
XPNOWOTIOlElL O ATOCTEIPWTAPAG Yld TNV
arooteipwaon, aratteital Aiyo pevpa.
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5.2 Amnooteipwon

Mpoeidotoinon! OAa ta e€aptripata

A TIOU TIPOKEITAL VA ATIOCoTELPWOOLV

TIPETIEL va €X0LV TTALBEL KAAA kal va
€xouv armaAllayel amo uTmdAElpa
TPOPNG. AKOpa Kal Ta To eAdyota
UTTOAE{ppaTa TPOodiuwv OoTIC OnA€g
KAl ota MTIPTIEPd  YTIopolv  va
obnynoouv e0KOAA OE pla ETTIKiVOLVN
yla tTnv vyeia avarrtugn Baktnpidiwv.

Tig elkdveg A kal | Ba TIG Bpeite oTnV ApXIKN

SimAwpevn oeAida.

1. Méote TPOC TA pEOA TPEIG aATO TIG
T€00epIq aoddaAeleg 8 TTou Ppiokovtal aTov
TIATo TOou KATw KahaBwob 7. O diokog
otaldypatog 9 propei Twpa va adalpedei
TIPOG TA KATW, adol autdg XpnolJoTIoleiTal
HUOVO KATA TO payeipepa pe atpd (k. A).

2. TomtoBetnote TN Pdon ya Ta PTPTIEPS 5
€VTOG TOU KATW KaAablov 7 (eik. B).

3. TomoBetnioTe TA KAAUPUATA TIOU Eival
TOTIOBETNPEVA TO €va TIAVW OTO AANO HE TO
Avolypa Tpog Ta KATWw og éva SaKTUALO TNG
Baong pruptepod (ek. C).

4. TomtoBeTnOTE TA MTIPTIEPO HPE TO OTOMIO
TIPOG TA KATW, OTO KATW KAAABL oToug
€AevBepoLG SAKTUALOUG (EIK. D).

5. TomtoBetriote TO €mAvw KAAAOL 4 TTAvw OTN
Aafn Tou Katw KaAabiov (ek. E).

6. TomtoBetnote TIG BnAEg kal Ta e€aptrpata
TWV UTIPTIEPO OTO TIAVW KAAABL pe ottola
oelpd BeAeTe (elK. F).

—
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7. Bakte 90 ml vepd PBpuong oto OSioko
e€atpotrpa 10 (ek. G).

8. TomoBetrioTe TO YeEUATO KAAAOL OTn

OUOKEUN, £TOL WOTE N ofpavon va deixvel
TIPOG TA EUTIPOG OTO PEPOG TOU SLAKOTITN
(ek. H).
Ymodegn: Av to kahdbt dev tottoBeTnBel
owotd, TOTE TO KATIAKL WTIOPEl va pnv
KAgioel owotd Kkat o atpdg pTopei va
Slagdevyel, yeyovog Tou Ba emnpedcel tnv
QATIOTEAEOHPATIKOTNTA TNG ATIOCTEIPWONG.

9. ToroBetrioTe TO KATAKL 2 OTN CUOKELN,
BaAte TO POopa 14 otnv TPiICa Kat
EVEPYOTIOINOTE TN CUOKELN PE TO SLAKOTITN
gvepyoroinong 12 (ue onuavon). To
Aapttdki eAéyxou 11 avaer (€. I).

10.0 armooTeElpWTAPAG  ATievepyoTIOLlEiTAL
auTopATA PETA TNV ATTO0TEIPWON.

—

TiepiTIon

Ynode€n:

e Mia armooteipwon
15 Aetttd.

e Eyyonon amooteipwong vdiotatal, poévov
epooov n Oladikacia amooteipwong dev
Slakorttei kat 6ev TIePIKOTIEL N SLAPKELA TNG.

e To TIEPIEXOUEVO TIAPAMEVEL ATIOOTEIPWHEVO
UETA TNV ATTOoTEIPWON €WE Kal yia 24 WPEG
4Tav To KATIAKL 6eVv gival avolyTo.

e [lapakaAolpe va XPNOolJoTIOolEITE
QATIOKAELOTIKA KavoVvikd vepd Bplong Xwpig
OTTOlEOONTIOTE TIPOCONKEG.

e Opovtiote wwote va yivetal TOKTIKOG
Kabaplopdg aAdtwv, oludpwva pe TNV
gvotnta  "KaBapiopodg  aAdtwv'  otn
oehiba 45, wote va Swaopahotei N
AEITOLPYIKOTNTA TNG CUCKELNAG.

Slapkei

6. Mayeipepa tpodipwv otov atyo

6.1 levika mepi payepéparog
oTOV atpo

H mpooextikr) Sladikacia payelpepatog otov
aTtud eTTPETEL Ot  PeyAlo PBabud 1N
Slatfipnon Twv Brrapivwv ota tpéPa. Me
TOV TPOTIO AUTO PTIOPEITE VA TIAPACKEVATETE
aTa ypriyopa Kat pe eAAXIOTO KOTIO pia pepida
Ppeokng PBpedpikng TPOPng. O ekAoToTE
QTTIAITOVPEVOG XpOvog HayelpEPaTOog
efaptdral aueca amod TNV XPNOLWOTIOOUUEVN
TI000TNTA vEPOU. MOAIG €€ATUIOTEL TO VEPO N
OUOKEUN aTtevVePYOTIOLEiTAL AUTOMATA.

2ToV TIivaka TIou akoAouBei Ba PBpeite TIG
amapaitnteg TOooOTNTEG VEPOU KABWG Kal
TOUG QVTIOTOLXOUG XPOVOUG  HAYELPEPATOG
OopLlopévwV Bacikwv TPodipwv.

Tpodo Nepo Tiep. Xpovog

HayepEPATOG
MnAa 100 ml 20 AemtTad
AxAGdIa 100 ml 20 AemtTad
Kouvourtidt 150 ml 30 AemtTd
Mrpdkoha 100 ml 20 Aertta
Apakag 100 ml 20 Aertta
Mdpabo 100 ml 20 Aertta

Tpo¢puo Nepo Tep. Xpovog
Hayelpéuatoq
Wapl 50 ml 10 Aemttd
[MouvAepika 150 ml 30 Aerttd
dacolakia 100 ml 20 AemtTd
dpeoka
Kapota 200 ml 40 Aemta
Matdareg 100 ml 20 Aettta
["oyyuhokpappn | 150 ml 30 Aertta
Poddkivo 100 ml 20 Aemtta
Bodwo ry xopvo | 150 ml 30 Aerttad
Topdrteg 100 ml 20 Aenttd
KoAokuBdkia 100 ml 20 AemtTd

Ymodegn: Ot SOKIPUACUEVEG AUTEG TTOCOTNTEG
vepPOU KaBWG Kal oL XPOvol PAYELPEPATOG
pTIopel va Ttokidouv ehadpwg, availoya To
TI000 Kal TO PEYEBOG TWV TPOPiPwV.

Tig TTo0OTNTEG VEPOL TIOU €ival amapaitnTeg
yla TNV TIAPACKELH TwWV AAWV TPOPipwv
HTIOPEITE Va TIG BPEiTe e EUKOAIQ OTOV TTivaka
XPOVOU PayelPEPATOG.
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6.2 Mivakag xpovou

HayepEPatog:
niep. Xpovog Moodétnta vepoo
HayelpENaTog
10 Aemtta 50 ml
20 Aemtta 100 ml
30 Aentdl 150 mi
40 Aertd 200 ml
50 Aentd 250 ml

2ag Ttapakalovpe va AdBete uttoyn, ot dev
ETIUTPETIETAL va Bpdaocouv OUVOAIKA
TieploooTepa arod 500 yp. Tpodipwv ava pdaon
Bpacipatoc.

6.3 Mayeipepa

Tic ewwoveg K éwg P ywa 10 payeipepa

Tpodipwv Ba TG Bpeite otnv avadirmAovpevn

oeliba.

1. TomoBetriote TO Sioko oTaAdypatog 9 anod
KATWw oTo KAAAOL 7. lMpoogxete wote va
aodalioouv Kal ol T€ooeplg aoPpdaieleg 8

(ek. K).
Mpocoxn! lNa to payeipepa Ba Tpémnel va
TottoBetoeTe  omwodnmote TO  Gioko

otahayuatog 9, o011 dadopeTika Ba
otalel o (wpog Aaxavikwy Kat GpolTwy aTo
Beppavtikd dioko kal Ba kaiyetat.

2. Kogte ta mAuvpeva kal edloudiopeva
TPOPIUa o KUBoLG peyeBoug Tiep. 1 ekart.
(ek. L).

. BaAte Toug KUOBOLG TPOBIpWV OTO KATW
KaAdOL 7 (ek. M).

. BdAte TNV amapaitntn moodtnTa VvePOL

oto 6ioko e€atpiotnpa 10. Tnv arapaitntn
ToooTNTa vepolu Ba TNV Ppeite otov
Ttivaka.
Mpocoxn! To vepd Tpemel va 1O PAAeTE
péoa oto Oioko efatploThpa  pe  TO
BeppavTikd Sioko Kal OxL oTo KaAAbL pe To
Sioko oTaldypatog, 616TL dladopeTikad Sev
Aettoupyei n ouokeun (elk. N).

. TomtoBeTroTE TO KAAAOL P TA TPOPIUA OTN
ouokeun (elk. O).

. ToTtoBeTACTE TO KATIAKL 2 OTn OUOKELN,
BaAte TO POopa 14 otnv TPEICa Kat
EVEPYOTIOIN|OTE TN CUOKELN PE TO SLAKOTITN

w
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egvepyortoinong 12 (ue onpavon). To
Aapttdki eAéyxou 11 avafel (e. P).

H ocuokeur| amevepyorttoleital autopaTta peta
TO Bpaoiyo.
Mpoeidomoinon! Emeidy petd TO
Bpaowo ptopei va eival TToAD (eaTog
O ATIOCTEIPWTAPAG KAl TO KaAdABl,
TIPOOEXETE KATA TNV adaipeon Twv

TPOPiPwv.
Mmopeite va Odwakopetre TN Sadikacia
Bpaoipartog ye T0 SlaKoTTTN

artevepyorttoinong 13.

Edv T1a TtpOdIua Oev €xouv PBpdoel akdun
TtapéAo TIOU €xel TEAELWOEL Kalt
arevepyortoinBei povog tou, Ba TpETEL va
mpooBeécete akopn 50 ml vepou, ywa va
e€akoAouBricouv va Ppddouv. MNMapakaiolue
va AdBete umoYn ocag, OTL N CUOKEULN HETA
arod pla autopaTn arevepyoTtoinon Ymopei va
emavevepyortoinBei kalr TAAL povo edodoov
pecoAaPricel pia Ttavon  dldpKelag  evog
AettToU.

6.4 TMapaAAnAo payeipepa
TIEPLOCOTEPWV TPOPiHWV

Exete emiong tn duvatotnta va payelpePete

Tautoxpova PO TI0U £X0OLV

SlagpopeTikolg xpodvoug Ppacipatog. MNa To

oKkoTtd autd akoAouBeite Ta Pripara Tov

emopevou tapadeiypatog (ava 100 yp. Bodivod

KpE€ag e apakd):

1. To Bodwvd kpéag mpemel va Ppdoer 10
AeTTTd TIEPLOCOTEPO aTT' O,TL 0 APAKAG. MNa
TO AOyo autd Badlete mpwta va Bpacel ya
10 Aemttd 1o KpEag pe 50 ml vepd (BAeme
Tlivaka xpovwv payelpepatog). Meta amo
10 AeTTTdA N CUOKELN ATIEVEPYOTIOLEITAL.

2. 2Tn OLVEXELD TIPOCBETETE KAl TOV APAKA e
100 ml vepol yia AdAAa 20 Aemtd Kai
favaBalete TN OLoKeur) va ouvexioel TO
Bpaotpo.

Metda amd 20 Aertrd Bpaosipatog eival kat
Ta d00 TPOGA ETOWA KAl N CUOKELN
arevepyoTIoleiTal autoparta.

—
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7. KaBapiopog Kalt TePLtoinon TG CUCKELNG

7.1 KaBapiopog
Mpog armoduyn

Mpoeidomoinon!
A KivdOvou nAektpotAngiag,
Tpavpatiopol i BAAPNG:

— Atmtoouvdéete  TIplV  amd  KABe
kabdpopa 1O PloOpa amd TNV
NAeKTPIKA TIPiCa.

— Mnv eparttiCete ToTE TO bioko
egatpiotrpa 10 oe vepo.

- MNpwv kaBapioete 1T OLOKELN,
ETUTPEYTE TNG VA KPUWOEL.

Mpoooxn! Aev emuTpemetal  oe  Kapia

TIEPITITWON N XPNON KAUOTIKWY 1 SIaBpWTIKWV

aroppurtavtikwyv. Evdééxetat va TtpokAnBei

BAAPn otn ouokeun.

Metd amnd kd&Be xprion okoutti(ete Tov Sioko

e€atpiotrpa 10 Kal To Kardkl 2 pe €va vypo

TIQvi.

'a Tov KaBaplopod PTIOPEITE VA ATIOUAKPUVETE

To Oioko oTaAdypatog 9 amd 1O KATW

KaAGOL 7:

e [ligate TIPOG T pEoa omwg daivetal otnv
ewova A, Tpelg amod TG TEOOEPLS
aodaleleg 8 Tou Bpiokovtal oTov TIATO TOU
TpooBeTov kaAablol. Etol propeite va
Katefdacete TPOG Ta KATw TO O&ioko
otaAdyuatog 9.

e [la va ouvvappoloynoete fava To Sioko
otahdyuatog 9, tomoBeTriote TO KAAAOL
oto 6ioKO OTaAAyHATOG KAl TIECTE PEXPL Va
AKOUCTEL TO XQPAKTNPIOTIKO KAIK TOU
KAEWOWHATOG TWV achaielwv 8.

To emdvw Kal Katw KaAdbl 4 kal 7, n Bdon ya

Ta prtpTepd 5, o diokog otaAdypatog 9 Kai n

AaBida pruptiepd 6 pttopouv va TtAvBolv oe
TIAUVTAPLO TTLATWV.

Y1o6e1En: Ot PUOIKEG XPWOTIKEG OLTIEG TWV
Tpodiywv prIopel  va  TIPOKAAECOULV  OTA
TIAQOTIKA €€apTrUaTa POVIYEG QATIOXPWOELG.
AuTd Spwg dev emnpeddlel TN Aettoupyia TNG
OUOKEUNG  yla  aflottioteG  PEANOVTIKEG
QTTIOCTEIPWOELG.

7.2 KaBapiopog aAatwv

Metd amd kamowo xpdévo dnuiovpyeital
amnobeon aldtwv oto Sioko efatyioTrpa Tou
arootelpwtpa (avdloya pe TO Pabud
OKANPOTNTAG TOU XPNOLUOTIOINUEVOL VEPOD

Bplong). Ta dAilata autd TIPEMEL  va

aropakpuvovtal oe TAKTA XPOVIKA

Slaotiuata yia va OSwaodaAifetal €10l N

AEITOUPYIKA IKAvVOTNTA TNG Ouokeung. H

ardbeon aAATwvV pTIOPEl va  eTNPEAcEL

apvnTika tnv amnédoon katd to Bpdopo kat

TNV arnooteipwan.

Mpoooxr)! Mnv  xpnowortoleite  peoa

amaofBeéotwong ToOu eptopiov 1 EUSL N

aiBavikoé ofp.

1. Ma TNV QVTIHETWTIION TWV CUYKEVTPWOEWV
aAdtwv TIpoTEivoUPE Vva  YepioETE TOV
armootelpwtipa pe 100 ml Agvkol Eudlov
kat 100 ml PBpaoctd vepd Kal va TOUG
emtpePete va dpaoouv yia 30 Aettta.
YmodeEn: Ot o peydAol xpovol dpdong
6ev  ouuBarlouv otnv  amaocPeotwon,
WOoTO0O0 €evOEXETAL va KaTAoTpEPouv TN
OUOKEUN KATA TO TIEPACHA TOU XPOVOU.

2. Ev ouveyeia, ekkevwoTe Tn OULOKeLR Kal
EemAUVETE TN e KaABapd vepd  Kal
OKOUTIIOTE TN yla va TN OTEYVWOETE.

8. Antéoupon

8.1 Xuokeun

To oLPPoAo TOL dlaypaupEVOL
boxeiou amopplUPdaTwy  SNAWVEL
oTL To Tpoidv otnv Euvpwralkn
Evwon mpémel va amooupbei oe
Eexwplotn ouAAoyN
B onopppdtwy. Autd 1oxDEL yia To
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TIPOIOV KAl yla OAa Ta efaptripara Tou
dépouv TN onuavon pe TO 6o cOuPoAo.
Mpoidvta TmoOUL  Pépouv  onuavon  Oev
ETUTPETIETAL VA ATIOCVUPOVTAL PE TA KAVOVIKA
OIKIOKA aroppippata, aAAd Tp€mel  va
oUAAéyovtal oe eldIkd onueia uttodoxng yua
™mv avakOKAWoN NAEKTPIKWV Kalt
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NAEKTPOVIKWV cLOKeLWV. H avakukAwon
uTtootnpifel TN peiwon Katavalwaong TpwTwy

VAWV KAl avakoudilet TOo  TIEPIPBAANOV.
2UVETIWG Tnpeite OTIWOONTIOTE TOUG
Kavoviopolg  amoppupng Tou  1oxUouv  otn
Xwpa oag.

8.2 Xuokevaocia

2 e mepiTwon mou embupeite TNV arodécupon
TNG ouokevaoiag, AdBete umoYn oag TIG
avTioToleg Slatdgelq TIEPIBANNOVTIKAG
TIPOOTACIAG TNG XWPAG OAG.

9. Eyyunon

Yo Ttnv Tpolmobeon oOTl xelpieote TN
OUOKELN e TIpocoxn Kat AappBdvovtag urtogn
TIG 0dnyieg XePLOPOL O KATAOKELAOTNG OAG
TIapEXeEL eyyvnon 2 xpovwv aro  Tnv
nuepopnvia ayopag.

AvaAiapupdavoupe ™mv UTIOXPEWON va
€TTIOKEVACOUE TN ouoKewr Swpedv, epdoov
TIPOKEITAL yla odpAApata Tou LAKOL H TnG

kataokeung. Orowadnmote  AAAn  agiwon
artokAeieTal.
ZnuiEg, OL  oToieq  TIPOKUTITOUV — ATIO

akatdAAnAn xprion TG ouokeung  Oev
artonuwvovtat. To kaAwdio Kal To Pucua dev
oupmeplthapfavovtar  otnv  gyyunon, &€dav
Tipokeltal yia ¢lopd. 3to didotnua twv Lo
TIPWTWV ETWV ATIO TNV nuepopnvia ayopdg
artokablotovpe Ta SKaAiwG avayvwplopeva
ehaTtwpara  xwpic va umoAoyiCoupe Ta
mpocBeta €€oda Tou  Tmpokutttouv. H
avaAnyn twv e€0dwv Ba TIPETEL va ExEL
SlacadnvioTEi TIPONYOUUEVWG.

H amooToAn tng cuokeung Ba TpETteL va yivel
OTIWOSNATIOTE pe eTiolvapn TNG EyyUNTIKAG
BeBaiwong n Tou TipoAoyiov ayopdg.

Edv  6ev  umdpxel  amodeKTkO NG
nuepounviag ayopdc o KaTaAoylopog Twv
€€06wv akoAouBei xwpig emiBeBaiwon. Z' avtn

TNV TIEPITITWON N OCULOKELN ETIIOTPEDETAL ME
avTIKaTaBoAn.

Mapakaholpe va avabeTeTe TN CUPTIANPWON
NG eyyuntikng BePaiwong katd tnv ayopd kat
va 1n dlapuAdcoeTe TPOOEKTIKA. Eyyuntikeg
BeBaiwoelg TI0U €xouv  xabei oev
avarinpwvovtal.

Tnv eyyuntikn PePaiwon Ba tnv Bpeite oto
TENOG AUTOL TOL eyxelpldiou.

9.1 Kévrtpo e§umnpétnong

Tig dievBuvoelg yia To o€pPLig Ba Tig Bpeite oto
onueio «Contact addresses» otn oeAiba 67.

Ap. Tepayiov: 10.251.010
9.2 MMpopnOeuvtng

Mapakaholpe €xete KAtA vou OTL N €V AOyw
OlevBuvaon bev amotelei dievBuvon cEPPig.
Emikowvwvriote pe €va Kevtpo efutmnpetnong
TIOL AvaAPEPETAL TIAPATIAVW.

MAPA GmbH
IndustriestraBe 21-25
27404 Zeven
Germany
www.nuk.com

10. AMAwon cuppopPwonG

H ouokeur) avtamokpivetar oe OAeG TIG
Lox0oLoEG ELPWTTAIKEG KATeLBLVTHPLEG
obnyieg kabwg kaL oOTa  EVAPUOVIOPEVA
mpotutta. Autd avadépovtalr otn SnAwon
oupuopdwong EE, tnv ormoia pmopeite va
{ntioeTe amd TOV KATAOKeLAOTH. Mrropeite
va Bpeite ™ O6RAwon ocvpudpdwong otn
SlevBuvon www.nuk.com.
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Aoporune pogutenu!

Bbl nprobpenn Haw napoBon CTepunn3aTop.
Tem cambiM Bbl BbIGpanu BbICOKOKa4eCTBEHHbIN
n 6e3onacHbii npuéop. Tenepb Bbl cMoxkeTe
NErko 1 HaieXxHo e3nHpuLmpoBaTh OeTCKNe
OyTbINIOYKN N MPUHAGNEXHOCTU K HUM. 3JTO

MosBonMT MOJTHOCTLIO YHUYTOXUTb
6GONEe3HETBOPHbIE  MUKPOObI, OT  KOTOPbIX
HOBOPOXXAEHHbI 3alLyILLEeH elle B

HEe[oCTaTOYHON CTeNeHN.

[es3nHduumpoBaHHble NpegmeTbl cpasy ke
rOTOBbI K ICMOMb30BaHNIO.
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Ho Haw naposon ctepunusatop Vapo 2 B 1
crocobeH Ha OGonbliee: OH OyaeT pacTtu
BMecTe ¢ Bawum manbiom 1 npespatnTcs B
napoBapKy /i1 MNpPUroTOBNEHWSA [OETCKOro
NUTaHWs B WAAALLEM PeXUMe.

lMepen nepBbiM Mcnonb3oBaHueM npubopa
BHMMATENIbHO MPOYTUTE AAHHYIO MHCTPYKLMIO
no npumeHeHnto. Ecnn Bam noTpebyetcs
LOMOJSTHUTESNBHBIN aK3emnsp [aHHom
WHCTPYKUMMA MO MPUMEHEHMWIO, €ro MOXHO
3arpysunTb ¢ canta www.nuk.com.
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Mol >xenaem Bawemy pebeHKy 300pOBOro
pasBuTUA.

1. YKa3zaHusa no 6e3onacHoCTU

1.1 MNosdcHeHue o603HavYeHUn

B paHHOW WHCTpYKUMM MO MpUMeEHeHuo Bbl
HaligeTe cnegyrowme 0603Ha4YeHNsI CUrHANOB:

MpepynpexpeHue!
PurcK BbICOKOW CTENEHWN: HEMPUHATNE
BO BHUMaHWe MpeaynpexaeHns

MOXXET HaHecTu yuiep6 300pOBbHO
nnn NpnBecTU K netTanbHOMY ncxopny.

BHumaHume!

Puck cpepHeln cTeneHu: HEMPUHATME BO
BHUMaHWe npegynpexneHus MOXeT
NPUBECTN K MaTepuanbHOMy yLiepoy.

MpumeyaHne:

Puck Hu3KOM cTeneHW: MOMOXEHUs, Ha
KOTOpble HEO6XOAMMO 06paTUTb BHMMaHWE
npw o6patleHnn ¢ NpPUGopoOM.

1.2 Oco6ble yka3aHus no
MCNONIb30BaHUIO AAHHOIO
ycTpoucTsea

¢ [laHHbIM Np1BOPOM paspeLLaeTcs
nonb30BaTbCA NMLUAM € OrpaHNYEHHbIMIA
(h1314ECKMMI, CEHCOPHBIMI 11 YMCTBEHHbBIMM
CMOCOBHOCTAMIA UIN NIALAM, HE  MMEIOLAM
[OCTAaTO4HOrO  OMbiTa  W/UAK  [OCTATOMHbIX
3HaHW, B Clly4ae, eCl OHI HAXOZATCS MOA
MPMCMOTPOM  WAW  MOAYYMIN  YKa3aHUs Mo
0e30MacHoOMy MOAB30BaHMIO  MPUOOPOM U
0CO3HaNM CBA3AHHbIE C TUM PUCKM. [leTaM He
paspeLLaeTcs Urpatb ¢ NpUeOpOM.

He ponyckaeTcss wucnons3oBaHue npubopa
[eTbMu.  XpaHute  npubop M €ro
COeANHUTENbHBIA Kabenb B HEAOCTYMHOM s
[ETel MecTe.

Mpubop Henb3s norpyxarb B BOZYy WM
UCMIONb30BaTb BHE NOMELLIEHIAI.

3anpeLyaeTcst  nonb3oBatbCs  MPUGOPOM €
MPVUMEHEHIEM BHELLHErO pene BPEMEH Ui
OTHENbHOM ~ CUCTEMbl  [VICTAHLMOHHOTO
yrpaBMeHws,, Hanpumep, PagyopO3ETKM.
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¢ [pexae Yem fatb pebeHKy MPUrOTOBNEHHYIO
MLy, BCErfia CHavana npobyite ee, YTOObl
nposeputb  Temnepatypy.  OnacHocTb
oLnapusaHus!

¢ [leper o4ncTKoM Nprbopa Beeraa BolHUMAIATE
CETEBYIO BUNKY 113 CETEBOM PO3ETKIA.

* He npumeHsiTe efkve wnu  abpasuBHble
MOKOLME CPEACTBA, Tak Kak OHM MOryT
NoBpeaNTL NOBEPXHOCTb Npubopa.

1.3 O6wme ykasaHusa

e [lepeq UCNONb30OBaHWEM BHUMATENBHO
npouyuTanTe [aHHYIO WHCTPYKLMIO MO
npumeHeHnto. OHa sIBNSIETCS COCTaBHOW
YyacTblo Npubopa 1 OoNXKHa 6biTb BCerga B
HanMynu.

e lcnonbayite npuoéop TOSIbKO no
yKa3aHHOMY B [AaHHOW  WHCTPYKLUn
Ha3Ha4YeHUo (cm. pasgen

2.1 “HasHayveHue” Ha cTp. 50).

e Bo nsbexxaHvne NoBpexaeHns npoBepbTe,
COOTBETCTBYET N Hanpsb>keHne B Balen
ceTn TpebyeMoMy 3Ha4YeHUIO CETEBOrO
Hanps>keHns (CM. UPMeHHYI0 TabnyKy
Ha npubéope).

e [loMHUTE O TOM, 4YTO Mbl HEe Hecem
OTBETCTBEHHOCTUN 1 HE MPUHUMAaeEM fobble
rapaHTuliHble npeTeHsunu, ecnm
MCMOMb30BaSIMCb  MPUHALNEXHOCTH, He
PEKOMeHO0BaHHbIE B AaHHON VMHCTPYKLMN
Nno NMPUMEHEHUIO, UM BO BPEMS PEMOHTa
6b1n YCTaHOBJEHbI He TONBKO
opvrMHanbHble 3anacHble 4actu. JTO
TakXe OTHOCUTCA K PEMOHTY, KOTOpbIN
BbIMOMHSANCA HeKBaIMMULIMPOBaHHbLIMN
ngamu.

e Hukorga He ocTaBnsite npubop 6e3
npucmMoTpa BO Bpems paboTbl, 4TOObl B
cny4ae BO3HMKHOBEHMSI HeucrnpaBHOCTEN
BOBpPEMS OTpearnpoBaTh Ha HUX.

—

ﬁ%

.
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e Bo wusbexaHue CAy4amHOro BK/OYEHUS
oTcoeanHaNTe npubop OT CeTu mnocne
Ka>Xgoro npumMeHeHus.

1.4 3awmTa OoT NnopakeHus
3NeKTPNYECKNM TOKOM

MpepynpexpeHue! CobntogeHne
A crnepnyLLmX yKasaHui no

6e3onacHocTn 3awmtut Bac ot

NMOPaXKEHNS SNEKTPUHECKNM TOKOM.

e Hn B KoeM cnyyae He nNONb3ynTechb
npnéopoM, ecnu OH noBpexxaeH. B atom
cnyyae oTpanTe npuéop
KBanMULUMPOBaHHbIM crneunannucTaMm ans
pemMoHTa.

e Ecnn 6ynet nospexXxaeH ceTeBoW
kabenb 14 npubopa, TO B  Uensax
npegoTBpaLLEeHNs ONacHOCTU ero 3ameHy
Heo6X0OUMO MOPYYUTb M3rOTOBUTENIO NN
OpYyromy KBanuguuupoBaHHOMY fnLLy.

e Hn B KoeM crnyyae He pgonyckanmte
nonagaHnss Bogbl wunu 6o apyromn
>KMOKOCTW BHYTPb 4awm wucnaputens 10.
Moatomy:

— HUMKOrga He Mnofib3ynTecb NpMOGopoM Ha
OTKPbITOM BO34YyXE,

— HA B KOEM chny4yae He norpyxanrte
npubop B BOAY,

— He cTaBbTe Ha npubop npegmeTbl C
BOZON, HanprMep, KacTpronu,

— HMKOrga He nonb3ynTecb NpubéopomM B
OYeHb BRaXHbIX ycroBusix. Ecnn B
npubéop  Bce-TakM nonana  BopAa,
HEMEeANEHHO BblHbTE CETEBYIO BWIIKY U
oTganTe npubop KBannUUMPOBaHHbIM
crneynanicTam i peMoHTa.

e [lepen npoBefdeHWEM O4YUCTKU Mpubopa
BCEerga BblH/ManTe CETEBYIO BUMKY.

1.5 3awwmTa oT ouNapmBaHnAa n
0XXOroB

MpepynpexpeHue! [opsayve
NMoBEepXHOCTW, ropsyad Boja U
ropsynii nap MoryT ctaTb NPUYUHON

TpaeMm. B cBA3u c 3TyM y4yutbiBarite
cnepgytolee:
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e Hukorga He 3anofHAWTe npubop BOAOM
MOJIHOCTBIO.

e Bo Bpemsa paboTbl CTEpPUNN3ATOP HeNb3s
nepemMeLlarhb.

e [loBepxHOCTU npuéopa CUNbHO
HarpeBaloTcs BO BpeMsi paboTbl. [MoaTomy
KacaTbCcs npubopa MOXHO TONIbKO 3a
cneumanebHO NpegHa3Ha4YeHHyo NS 3Toro
PY4YKy vnm BbiKtloYaTen.

e Cpagy nocne pesnHMeKUMn OyTbIIOYKN
O4YeHb ropsa4yne n X HY>XXHO BblHUMaATb

TONBKO C  MOMOLUBbIO  WMMAUoB  Ans
6y TbINOYeEK.
e OunwanTte npuéop TONbKO B

OoxXNaXXaeHHOM COCTOAHUN.

1.6 O 6e3onacHocTu Bawero
pebeHka
Hetn He

MpepynpexpeHue!
OCO3HAalT PUCK, CBA3AHHbLIA C
ucronb3oBaHvem npubopa, K He

JOJKHbI JOMNYCKaTbCs K HEMY.

* YnakoBoyHasi MféHKa MOXeT CTaTb
NPUYMHON cMepTn pebGéHka (onacHOCTb
yayweHus). Ei Henb3s nonb3oBaTbcs B
Ka4yecTBe UrpyLLKU.

¢ [pUroToBNEHHblE B CTepunusaTope
NpoayKTbl  MUTAHWA  AOMKHbI  Cpasy
ynoTpebnsThcs, He MOoAAEePXUBaiTe UX B
MoJOrPETOM  COCTOSIHAM B TeuyeHue
ANNTENIbHOTrO BPEMEHM.

1.7 MaTtepuanbHbin ywep6

BHumaHue! Bo un3b6exaHue
MaTepurasnibHOro ywep6a
cnenyoLwme rnonoxXeHus:.

e Bcergpa cTaBbTe npubop TOMbKO Ha
POBHY!tO, CyXyto " HECKOJIb3KYHO
NMOBEPXHOCTb, 4YTOBbI HEe [OMYCTUTb €ero
ONPOKNAbIBAHUS U COCKasb3bIBaHNSI.

e KaTeropuyeckn 3anpeljaetcss BKo4aTb
npunéop 6e3 BoApbl.

HaHeceHus
cobnioganTe
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2. OnucaHue npubopa

2.1 HasHauyeHmue

C nowmouypto ctepunusartopa NUK Vapo 2 B 1

Bhbl MOXXeTe npoae3nHprumpoBsaTtb

OyTbINOYKM  ONA  FPyOHbIX — JeTen 1

NPEVHaAONEeXHOCTM K  HWM, a  Takxe

NPUroToBNTL AETCKOE NMUTaHvne B LUagsLlem

pexume.

LaHHbIn annapat noaxoguT ans

UCMOSb30BaHUA B [OMalHMX W OpYyrux

NoAo6HbIX YCNOBUAX, Hanpuvep:

® Ha KyXHSIX Ofisi COTPYOHWKOB B MarasnHax,
opucax M Ha  Opyrux  TOProso-
NPOMBILLNEHHbIX NPEANPUATUAX;

® Ha CeNlbCKOXO3ANCTBEHHbIX NPEAnpPUATUSX;

® nocTosfnbLaMm B roCTMHULAX, MOTENsSX u
OPYrUX XXWUMbIX MOMELLEHUSIX;

® MPOXMBAIOLLMMU B MaHCMOHAX.

3anpetyaeTcs HernocpeacTBeHHoe
NCMOMb30BaHNE B KOMMEPYECKUX Uensx, a
TakkKe  TMNpUMeHeHne B [OBWKYLLUXCS
TPaHCMOPTHbLIX CpeAcTBax, Hampumep, B
XKENEe3HOO0POXHbIX BaroHax.

2.2 KomnnekT nocTtaBKu

e 1 crepunusatop NUK co cnegytowmmm
KOMMOHEHTaMu:
- vawa ncnapuTens/HarpesaTenbHas
nnactuHa
— HMWXHAA KOp3nHa
— Aepxxatenb aNns 6yTbinovek
— BEpXHsAs Kop3uHa
— KpbILLKa
— Wwynupl gnst 6yTbinoyek
— nopaoH
® 1 VHCTPYKLMSA NO NPUMEHEHWIO

2.3 TexHu4yeckue
XapaKTepuctuku
HanpsixeHue: 230B~/50Ty
[NoTpebnsemast MOLHOCTb: 380 BatT
Knacc sawuTbl: |

C€

3. CocTaBHble YacTu NapoBOro crepunusaropa

(cm. Ha pa3BopoTe)

OTBepcTue And BbiNnycka napa
Kpbiwka

Pyuka

BepxHsas kopsuHa
Dep>xatenb ansa 6yTbloveK
LLinnupl gnsa 6yTbinoyvexk
HwxHasa kopanHa

dukcaTop nogaoHa

MNopaoH

© OO ~NOOGHA~WN=

10 Yawa ncnaputens/HarpesaTenbHas
nnactuHa

11 KoHTponbHasa namnoyka

12 KHomka BKHYEHUS (C MapKUPOBKOIA)

13 KHorka BbIKNo4YeHus

14 CeTeBoil Kabesnb 3NEKTPONUTaHNS C
BUSKOWA

He nzobpaxkeHo: nop, npnbopoM HaxopuTcA

CeTeBO Kabenb B CIIOXKEHHOM BuAe.

4. Nepepn nepBbIM NPUMEHEHNEM

—_

. BbiHbTE Npubop u Bce NpPUHALNEXHOCTU
13 yrnakoBKMW.

2. OcmoTpuTe nNpubop Ha  OTCYTCTBME
NOBPEXAEHNIA.
3. YpanuTe nMetoLmnmecs Haknemku, npy aTom

He ypanante GUPMEHHYl0 Tabnuuky Ha
HWXHeN CTOpOoHe npubopa.
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ﬁ%

4. Ounctute npubop nepeqn  MNepPBbIM
npumeHeHnem. [lpy 3TOM y4uTbiBaliTe
yKasaHus, npvBeAeHHble B rnaee
7.“0Ouuctka n yxoa 3a npubopomM” Ha
cTp. 54.

5. Bblbepute npo4HOE, POBHOE U Cyxoe
MeCTO A1 YCTaHOBKM npubopa.

ﬁ%
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6. Hanente B yawy ucnaputens 10 90 mn
BOAONPOBOAHON BOAbI (puc. G).
7. YcTaHoBUTE Ha Nprbop KPbILKY 2.

8. BcTtaBbTe LTencenbHyo BUSIKY B
noaxoasLLyto CeTeBYIO pO3eTKY,
COOTBETCTBYIOLLYIO TEXHNYECKNM
XapaKTepUCTNKaM.

9. Bkntouute npuéop c NMOMOLLIbIO

Bblknoyatens 12 (C  oTMeTKon).
KoHTponbHas namna 11 (puc. ).

oput

MpumeyaHue: B nepBoe Bpema B
npouecce HarpeBa MOXET MOABUTLCS
cnabeim 3anax. [loatomy Heobxogmmo
obecneynTb [OCTATOYHYHO BEHTUNALUMIO.

10. NMocne  pesvHdekuMmn  cTepunmsaTop
aBTOMaTU4ECKMN OTKJIIOYaETCS.

11. BbiHbTE CeTeBYIO BUSIKY U garite npnéopy
OCTbITb.

12. CHoBa ouucTuTe npubop. [Mpu 3TOM
yuuTbiBaliTe ykasaHusi, NpUBEOEHHbIE B
rnaee 7. “O4ncTka n yxopn 3a npuéopom”
Ha cTp. 54.

5. le3anHdeKuna aeTcKnx 6yTbi1Io4eK, COCOK U
npuHagneXxHocTten

5.1 O6uwume cBepgeHuns o
Ae3nHdekuum

B HavanbHbIl nepuog UMMYHUTET
HOBOPOXXOEHHbIX €LlEé HeAOoCTaTO4YHO pas3BuUT
Oons Toro, 4tobbl B [OCTATOYHOW CTENeHu
3aWmnTNTb UX OT BO3GyauTenen 6GonesHen
(6one3HeTBOPHbLIX MUKPOGOB).

Moatomy Ba)KHbIM YCNoBMEM ans
NPUroTOBNEHNS OETCKOro MUTaHWA SIBNsSieTcst
CTEPUSIBHOCTb COCOK W OETCKUX GYTbIOYeEK.
Laxe manenune octaTku NULLM Ha COCKax 1
[OETCKMX BYTbINIoYKax MOryT Nlerko NpuBecTu K

o6pasoBaHNi0  OMacHbIX AN 340pPOBbs
6aKTepuii.

Ctepvnuaatop paboTaeT Mo  npuHUMNY
ropsyderi  AesvHdgekumn, npu  KOTOPOIA
npoucxoouT ncnapeHve BOAbI. Mop
JencTenem BO3HMKAlOLLIEN BbICOKOW
Temneparypbl BJIOXKEHHbIE npegmeThbl

Oe3HPUUMPYOTCHA BbICTPO 1 HAAEXKHO.
Taknum 06pa3oM, Ha COCKM 1 BYyTbINOYKM AN1S
rpygoHbix  AOeTeld  BO3AENCTBYIOT  TOJIbKO
BbICOKasi TemnepaTypa 1 BogsHol nap.
Bnarogapsi He6oNbLWOMY KONMYECTBY BOAbI,
NCMNONb3yeMOMY MapoBbIM CTEPUIN3ATOPOM
ONa 0e3nHEKUUN, Pacxof 3NeKTPO3Hepriu
Tak>XXe HEBENUK.
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5.2 [AesuHdekuyusn

MpepynpexpeHue! Bce
A nognexawpe pesvHdbekuun YacTtum
OOJKHbI ObITh TLLATENBHO MPOMbITHI

N C HUX [OMXKHbl OblTb yAaneHbl
octatkm nuwy. [Laxe wmaneiwve

OCTaTkKym MUKW Ha COCKax wu
6yTbllouKax pgns rpygHbIX  geten
MOoryT nerko npuBecTn K
BO3HUKHOBEHUIO onacHbIX ons
300poBbs HaKTEepUiA.
Pucynkn A — |, Ha KOTOpbIX WU306pa)KeH
npouecc gesuHdekuun, npuBedeHbl  Ha
pasBopoTe.
1. Hapasute Ha  Tpwn M3  YeTblpex
cukcaTopoB 8, HaxogdWMXCA Ha gHe

HVXHE KOP3WHbl 7, MO HanpasneHuto
BHYTPb. Tenepb nopAoH 9 MOXHO CHSATb
(pnc. A).

2. YcTtaHoBuTe gepxkaTtefib ans 6yTbinoyek 5
Ha HV>XHIO KOp3uHy 7 (puc. B).

3. NomecTuTe BCTaBneHHble Apyr B Apyra
KPbILWKN OYyTbIOYEK OTBEPCTUEM BHU3 B
OfHO 13 KoneLw, aepxxartens ans 6yTbinovek
(puc. C).

4. YcTaHoBUTE neTckne OYTbII04KM
rOpJbILLKOM BHM3 B CBOOOAHblE KOSbLa
HWXHeN Kop3uHbl (puc. D).

5. MomecTuTe BEPXHIOW KOP3WHY 4 Ha py4Ky
HWXHeN Kop3uHbl (puc. E).




.
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6. Monoxnte COCKU U NPUHAANEXXHOCTU
OETCKMX OYTbIIOYEK B BEPXHIOID KOP3UHY.
VX Tyga MOXHO npocTo 3ackinath (puc. F).

7. 3aneinite 90 mn BOOONPOBOOHOV BOAbl B
yawy ncnaputens 10 (puc. G).

8. BcTaBbTe 3anofHEHHYO KOpP3uHy B Npubop

Takum 06pas3omM, YTOObI rpaBuMpoBKa Oblia
obpallieHa Briepen, K KHOMKam BKIOYEHUsY/
BbIKJt04eHMs (puc. H).
BHumaHue! Bo Bcex gpyrix MONOXEHUAX
KpbIlLKa MOMHOCTHIO HE 3aKpoeTcs, B
pesynbtate  4Yero  BO3MOXHbl  BbIXOf,
BOASHOrO napa u yxygweHue addekta
cTepunmM3aumn.

9. 3akpolite Npubop KPbILWKOW 2, BCTasbTe
BUNKY B PO3eTKYy W BKIIOYMTE nprobop,
Ha)XaB Ha KHOMKy BkodeHus 12 (c
MapKUpPOBKOI). 3aropuTtcsi KOHTpoJibHast
namnoyka 11 (puc. I).

10.Mocne oKkoHYaHna pesnHdeKLun Naposom

cTepunnsarop BbIK/O4aETCA
aBTOMaTWN4ECKM.

MpumeyvaHue:

o [eanHdekuns anmTcs npuMepHo
15 MUHYT.

o [leanHdeKkuns rapaHTUpyeTcs TOMbKO B
TOM cny4ae, ecnu npouecc AesnHpexkunm
He 6bin NpepBaH UM COKPAaLLEH.

e Ecnm He Obina OTKpbITa  KpblwKa,
coepXXMMOe OCTaeTcs CTepuSibHbIM B
TeyeHue 24 4acos.

e lcnonb3yite TONbKO 0O6bIYHYIO
BOAONPOBOAHYO BOAy 6e3 Kaknx-nmbo
[o6aBoK.

e [ins coxpaHeHus npubopa B WUCNpPaBHOM
COCTOSIHUW PErynspHoO ypansmte Hakurb
cornacHo yKasaHuam B pasgene
“YpaneHne Hakunn” Ha cTp. 54.

6. NMpurotoBneHne NN

6.1 O6wue cBegeHusa o
NPUroTOBNEHUN NULLN

MpuroToBneHne nuwm LWafALMM CNOCO60M
Ha napy MnO3BONISIET COXPaHUTb BbICOKOE
cogepXxaHue BWTAaMUHOB B MPOAYKTax
nutaHus. Takum o6pas3om, C HebOobLUMMK
ycunuamn Bel cmoxkeTe BbICTPO NpUroToBuTb
NnopLuio CBEXEero AeTCKoro nutaHus. Bpems
NMPUrOTOBMEHUS  HaMpsIMyto  3aBUCUT  OT
Konu4ecTBa ucnonb3yemoin Bopabl. [locne
TOro, Kak Boga wucnaputcs, npubop
aBTOMAaTU4ECKUN BbIKNOYaETCS.

B npuBegeHHO HWxXe Tabnuue ykasaHo

Tpebyemoe KONM4ecTBO BOAbI "
COOTBETCTBYIOLLIEE BpeMs MPUroToBeHns
ONA HEeKOTOPbIX  OCHOBHbIX  MPOOYKTOB
MUTaHns.

MpoaykT Bopa MpumepHoe Bpems

NPUroToBJIEHUSA

ABnokn 100 mn 20 MVH.
pyLn 100 mn 20 MUH.
LiBeTHas 150 mn 30 MUH.
kanycTa
Bpokkosn 100 mn 20 MUH.
["opox 100 mn 20 MUH.

52

MpoaykT Bopa MpumepHoe Bpems
NPUroToBJIEHNSA

®deHxenb 100 mn 20 MUH.
Pbi6a 50 mn 10 MUH.
Msaco nTuupbl 150 mn 30 MUH.
3eneHas 100 mn 20 MVH.
haconb
MopkoBb 200 mn 40 MUH.
KapTodenb 100 mn 20 MVH.
Konbpabu 150 mn 30 MUH.
[Nepcukn 100 mn 20 MVH.
[oBsguHa/ 150 mn 30 MUH.
CBUHMHA
Nomumaopsl 100 mn 20 MUH.
LIyKK1HM 100 mn 20 MUH.
MpumeyaHne: DaHHble cBefeHus no

KONMUYECTBY BOAbI 1 BPEMEHU NMPUrOTOBNEHNS
MOFyT HEMHOIO U3MEHHATLCHA B 3aBWCUMOCTY
OT KOJIMYecTBa 1 pasmMepa NpoayKToB.

Konunyectso BOObI, Tpebyemoe ans
NPUrOTOBNEHNS APYrUX MPOAYKTOB, MO>XHO
Nerko  onpenenuTb, MNOMb3ysAcb Tabnuuen
«Bpemsi MpuroToBneHns NpoayKToB».




Vapo2inl 01-14.book Seite 53 Dienstag, 14. Januar 2014 11:31 11

6.2 Ta6nuua «Bpemsi

npurotToByieHus
npoAayKToB»
MpumepHoe Bpems Konnyectso

NPUroTOBJIEHUSA BOAbI

10 MUH. 50 mn

20 MUH. 100 mn

30 MUH. 150 mn

40 MUH. 200 mn

50 MUH. 250 mn

MoxxanyiicTa, nMenTe B BUAY, yTO

KONIMYECTBO MWLM, NpUroTaBAMBaemMon 3a
OAVH pas, He JOMHKHO npesbiwaTs 500r.

6.3 [lMpurorosneHne NpoayKToOB
nuTaHusa

PucyHkn K — P, Ha KOTOpbIX U306paxeHo
NPUroToBNEHNE NpoAayKToB nUTaHus,
npuBeaeHbl Ha PasBopoTe.

1. MNpukpenute NogaoH 9 CHM3Y K KOp3nHe 7.

Y6eputechb, 4TO BCE YeThbipe durkcaTtopa 8
3akpenneHsbl (puc. K).
BHumanue! [Ons npurotoBneHns nuwm
HeobxooumMo  06sA3aTeNbHO  YCTAHOBUTb
nogdoH 9, mHade Kanau OBOLLHOMO Wnn
(bpyKTOBOrOo oTBapa nonagyT Ha
HarpeBaTenbHy0 NNacTHY U MPUropsT.

2. HapexbTe BbIMbITbIE U OYULLEHHbIE OT
KOXYPbl MPOAYKTbl Ha KybuKn pa3mMepom
npumepHo 1 cm (puc. L).

3. NomecTnte  Hape3aHHble
HUXHIOK KOP3KuHY 7 (puc. M).

4. 3anelite HEO6XOOUMOE KONMYECTBO BOAbI

B vawy ncnapwurtensa 10. Konnyectso Bogpl,
Heobxogumoe onsi NPUroTOBNEHNS
NPOAYKTOB, yKa3aHo B NPVBEAEHHbIX Bbille
Tabnuuax.
BHumaHune! Boay cnenyet 3anmBatb CHU3Y
B Yally WCNaputens C HarpeBaTenbHOW
nnacTMHOW, a He B KOP3WHY C MOAAOHOM,
TaK Kak uHade npmnbop He ByaeT paboTatb
(puc. N).

5. BctaBbTe KOpP3WHY C
npuéop (puc. O).

KyOuKn B

npogyktamn B
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6. 3akpolite NpubOpP KPbILWKON 2, BCTaBbTe
BUNKY 14 B po3eTKy 1 BKIIOYMTE Nprbop ¢
MOMOLLBIO  KHOMKM  BKMoYeHns 12 (c
MapK1UpPOBKOM). 3aroputcsi KOHTpoJbHast
namnoyka 11 (puc. P).

[Mocne OKOHYaHWS NPUrOTOBAEHUS MULLA
npuéop BbIKHOYaeTCs aBTOMaTUYECKMN.
BHumaHume! Tak Kak napoBoW cTepunnsatop
N KOpP3WHa nocrie NpUroToBIEHNsI NMULLK eLLe
MoryT 6bITb rops4MMu, BblH/MalTe
NPUrOTOBIEHHbIE NPOAYKTbl OCTOPOXXHO.
Mpouecc npuroToBneHns NPOAYKTOB NUTaHNUS
MOXHO OCTaHOBWTb, Ha)KaB Ha KHOMKY
BbIKNto4eHms 13.

Ecnn  npogykTbl ewe He [OOBedeHbl .o
rotoBHocTn, pob6aBbte 50 wmMn  BOAbl W
NpoAoHKNTE npotecc NPUroTOBNEHNS.
Moxanyicta, wumente B BuOy, YTO nNocne
aBTOMAaTNYECKOrO BbIK/IHOYEHMWSI MPUGOP MOXXHO
CHOBA BKJIIOUUTb TOJIbKO CMYCTS OOHY MUHYTY.

6.4 OpHoBpemeHHoe
NPUroToBsiEHNe Pa3INYHbIX
NPOAYKTOB NUTaHUSA

Bbl Takxke MoxeTe 0gHOBPEMEHHO rOTOBUTL

NPOAyKTbl, AOXoAswWme [0 TOTOBHOCTUM B

Te4YeHne pasfnM4yHoOro nepuvoja BPEMEHU.

MoxanyiicTa, OencTByliTe aHaniornyHo

npuBegeHHOMY Hmke npumepy (no 100 r

roBsAVHbI U FOPOXa):

1. ToBaguHa rotoButcsa Ha 10 MUHYT gonbLue,
Yyem ropox. [loatomy BHavane B npubéop
cnegyeT nNonoxuntb Maco ¢ 50 mn sofpl U
rotoBuTb €ro B TeyeHne 10 MUHYT (CMm.
Tabnuuy «Bpems NPUroToBNEHNS
npofykTos»). Cnycta 10 MuHYT npubop
BbIK/TIOUYNTCS.

2. Tenepb nonoxwute B MNpUGOP rOpPOX MU

3anente 100 mn BoAbl Ha oOcCTaBLUMECS
20 MUHYT. Mpoponxute npouecc
NPUrOTOBAEHUS MULLIN.
Mo wucteyeHun nocnegyowyx 20 MUHYT
npuroToBfnieHnss oba npoaykta 6yayT
OHOBPEMEHHO roTOoBbl, U  npubop
BbIKMIOYNTCS aBTOMATUYECKU.




.
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7. Ounctka u yxop 3a npuéopom

7.1 OuuncTtka

MpepynpexpeHune! Bo unsbexaHue
onacHocTu nopaxkeHusi

AJIEKTPUNHECKUM TOKOM,
BO3HNKHOBEHUA TpaBMbl nnn
nospexpaeHns:

— lMepepn, ouncTkoi npubopa Bcerga
BblHUMAWTE CETEBYIO BUAKY U3
CEeTEeBOWN PO3ETKMU.

— Hukorgpa He norpyxante uvawly
ncnaputens 10 B Boay.

— Ounwarite npubéop TOMNbKO B
OXNaXKAEHHOM COCTOSHNN.

BHumaHue! He npumeHsinTe epgkue wunu

abpasnBHble MOOLLME CPEACTBA, Tak Kak OHU

MOryT NOBPeANTb NOBEPXHOCTb Npubopa.

Mpotupante yawy wucnaputena 10 n

KPbIWKY 2  BRaXHoW candgeTtkon nocne

KaXKoro 1Crnonb30BaHus.

[nsi 04MCTKM MOXXHO OTCOEAVMHUTb NOAA0H 9

OT HWXKHEN KOP3UHbI 7:

* HapgaBuTe Ha Tpu U3 YeTbipex rKCaTopoB
8, HaxofsAWWXCs Ha [HEe KOP3WHbl, Mo
HanpasfieHNI0 BHYTPb, KakK MOKa3aHo Ha
pucyHke A. Tlocne aToro nogaoH 9 MOXXHO
CHSATb.

e [lna Toro, 4TOObl CHOBa MNPUKPENATH
noadoH 9 K KOp3uHe, BCTaBbTE B HEro
KOP3WHY Tak, 4Tobbl hukcaTopbl 8 BOLLAN
C LWEeNYKoM B naa.

BepxHIOl0O 1 HWXKHIOI KOp3uHbl (4 un 7),
aepxartenb gnst 6yTbuiodek 5, nopgaoH 9 wu
wynubl anst 6yTbilodek 6 MOXXHO MbITb B
NoCcyAOMOEYHON MaLlnHE.

MpumeyvaHue: HaTypasbHble  KpacuTenu,
copepxalmecs B NPOAyKTax nutaHusl, Moryt
npmneecTun K N3MEHEHUIO uBeta
nnacTtMaccoBbix aetanei. Ho Bbl n pganblie
CMOXeTe HaOeXXHo AesnHduumpoBaTtb
npeameTbl C MOMOLLIO faHHOro npubopa.
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7.2 YpaneHue Hakunu

Mo ucTeveHun onpegeneHHOro BpPEMEHW B
pesynbTaTe KWMEHUs B 4Yalle ucnapurens
obpasyeTcs Hakunb (B 3aBUCMMOCTU OT
>KECTKOCTU WCMNOJSIb3YyEMON BOAOMPOBOLHON
BoAbl). Ee cnegyetr nepuognyecku ypansathb,
4TOObl  COXPaHUTb paboToCcnocobHOCTb
npuéopa. Hanuune Hakunm MOXET
3HAYUTENBHO CHU3UTE  3(PPHEKTUBHOCTb
paboTbl Npubopa Npu NPUroToBAEHUN NN 1
Oe3nHdekumn.
BHumaHue! He nonb3yitech nmerowmmmncs B
npojaxe cpeacTsamy Ans yaaneHns Hakunm,
B TOM YUCNE YKCYCHON KUCNOTOW uWnn
YKCYCHOW 3CCeHUein.
1. Qns ypaneHns OTNOXEHWI WU3BECTU Mbl
peKoMeHAyeM HanuTb B CTepunnsaTop
100 mn pasbaBneHHOro CTOI0BOrO YKCyca,

100 MmN KuMsiLLen BoAbl W OCTaBUTb
JencTBoBaTb  pacTBOp B Te4eHue
30 MUHYT.

MpumeyaHue: BO3[eNCTBNE B Te4eHue
6onee  ANUTENBHOrO BPEMEHU He
nosbllaeT  3PMEKTUBHOCTN  yOoaneHusi
HaKUMM, OAHAKO MOXET CO BpPEMEHEM

nospeanTb NPUGOP.

2. 3arem HeobxoQuMO OMOPOXHUTL NPUGOP,
OBaXkdbl NPOMONocKaTb ero YicTon BoAomn
1 NPOTEPETH Hacyxo.
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8. YTunuzauyus

8.1 MMpubop

CwvmBon nepeyYepKHyTOro
MycopHOro 6aka Ha Konecax
o3Ha4aeT, 4YTo B  CTpaHax
Esponelickoro Cotoza npubop
NOANEXMNT OTAENBHON YTUNN3aLmK.
3To oTHOCUTCS K Npubopy M Ko
BCEM NPUHaZNEXHOCTAM,
UmMeloLLM Takol cumBeon. Mpubopbl € Takum
C/MBOJSIOM Henb3sl BbiOpacbiBaTb B OObIYHbIN
ObITOBON MYCOP, WX HY)XHO cpaeatb Ans
nepepaboTKn B MyHKTbl Mpuema ObIBLUMX B
yrnoTpebneHnn aNeKTPUHECKX 1 dNEKTPOHHbIX
nNpr6opoB. MepepaboTka cnocobcTByeT

CHWKEHIO noTpe6neHns CbIPbEBbIX
MaTepuasioB U OXpaHe OKPY>KatoLleli cpefpl.

NHdbopmaumio 06 yTunn3aummn "
MECTOHaxXOXAeHUN  OnpKailero  MyHKTa
npvema  BTOPCbIPbS  MOXXHO  MOMY4UTb,

HanpuMep, B MECTHOW KOMMaHum ro yGopke
ropoga.

8.2 YnakoBka

Ecnn Bbl xenaeTe yTunM3nposaTb YNakoBKy,
obpatuTe BHMMaHWE Ha COOTBETCTBYHOLLME
npegnucaHus Bawen cTpaHbl No oxpaHe
OKpYy>KaroLLielt cpebl.

9. NapaHTusa

Mpn 6epexxHoM obpalleHn ¢ Npuéopom 1
CObMIoAEHNN UHCTPYKLUMA MO  MPUMEHEHUIO
npou3BoANTENb NPEOOCTaBNAAET rapaHTUo Ha
2 roga ¢ gatbl NprobpeTeHns npubopa.

MpousBogntens  0653yeTca 6ecnnatHo
OTPEMOHTMPOBaTb NPUGOpP, ECNN peyb UAET O

nedekTe mMaTtepuana mnu oLmbKax
KOHCTpyKUMM. B TeyeHue rapaHTUHOrO
cpoka Mbl  yCTpaHsieM  O6O0CHOBaHHbIEe

HeuncrnpasBHOCTM 6e3 BbICTaBfieHUs cyeTa 3a
MoHeceHHble Nobo4yHble pacxodbl. [ns aToro
npocum Bac obpatuTbca B
COOTBETCTBYIOLLMIA CEPBUCHBIN LIEHTP (CM.
paspgen ,,Contact addresses” Ha cTp. 67).
HewvcnpaBHoCTH, BO3HUKLIME B pesynbTaTe
HeHafnexalero obpalleHnss ¢ npubopom,
HapyLUaloLWero MOSIOXKEHNA WMHCTPYKLMU MO
NPYMEHEHNIO, He yCTpaHsAlTCA. MapaHTus He
pacnpoCTpaHsAeTcs Ha W3HOC MNpoBoga U
LTekepa.

Mpn nepecbinke npubopa
NPUNOXUTb  rapaHTUNHbLIN
KBUTAHLMIO O MOKYMKE.
[apaHTUHLIA TanoH HeO6XOAMMO 3aMnoSIHUTb
cpasy e npu nokynke. bepexHo xpaHuTe
ero. YTepsiHHble rapaHTUiHbIE TanoHbl He
BOCCTaHaBNMBatOTCS.

Mpu  OTCyTCTBUM  [OOKyMeHTa, MoATBe-
P>XXOaroLero Oarty MoKymnKu, CPOK rapaHTun
NCHUCNSIETCS C AAaTbl U3rOTOBNEHMs Npubopa.

HeobxoaumMo
TanoH  wn

A
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9.1 CepBUCHbIN LEHTP

Appeca cepBucHOI cnyx6bl Bbl Hangete B
pasgene ,Contact addresses” Ha cTp. 67.

Homep aptukyna: 10.251.010

9.2 MocTaBwWuMK
Mpocum Bac yuntbiBaTb, YTO MpUBEOEHHbIN

H/WKe agpec He SBNsAeTCs aApecom
cepBUCHOM CNYXObl. [Mpocum Bac
obpawarbcs B COOTBETCTBYHOLLAIA

CEPBVICHBIN LIEHTP.

MATIA T'm6X
MupyctpuwTpacce 21-25
27404 LeseH

lepmaHus

www.nuk.com
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10. CepTucnkaTt cooTBeTCcTBUS

Mpunbop yaoBneTBopsieT BCEM MPUMEHSEMbIM
€BPONenNcKNM OvpeKkTBamM "
COOTBETCTBYOLLUM HaLMOHasNbHbIM
MONOXKEHUSIM. OHwm nepeyrcneHsbl B
cepTudukare cooTteeTcTBNA Hopmam EC,
KOTOpbIN MO>XHO 3anpocutb y
npoussogntens. CepTudukar COOTBETCTBMSA
nmeeTcs Ha carite www.nuk.com.
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Szanowni Rodzice,

Zdecydowali sie Panstwo na nasz sterylizator
parowy, a tym samym na jakos¢ i
bezpieczenstwo. Teraz moga Panstwo tatwo i
niezawodnie dezynfekowaé butelki wraz z
akcesoriami. Zarazki chorobotworcze zostajg
w ten sposob catkowicie zniszczone.
Noworodek nie jest jeszcze w stanie
dostatecznie sie przed nimi broni¢, poniewaz
jego uktad odpornosciowy nie jest jeszcze w
petni rozwinigty.
Zdezynfekowane czesci
natychmiast ponownie uzyte.

moga byc¢
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Sterylizatora parowego Vapo 2w 1 mozna
rébwniez uzywa¢ do gotowania na parze
potraw dla dziecka, gdy zaczyna ono
przyjmowaé pokarmy state. Jest to doskonata
metoda zdrowego przygotowania pozywienia,
poniewaz gotowanie na parze pomaga
zachowac¢ wartosci odzywcze pozywienia.
Przed rozpoczeciem uzytkowania urzadzenia
nalezy przeczytac niniejsza instrukcje obstugi.
Gdyby zaszta taka potrzeba, kopie niniejszej
instrukcji obstugi mozna pobra¢ ze strony
www.nuk.com.

Zyczymy Twojemu dziecku zdrowego rozwoju.

ﬁ%

—

.
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1. Wskazowki bezpieczenstwa

1.1 Objasnienie haset

Instrukcja obstugi zawiera nastepujace hasta
ostrzegawcze:

Ostrzezenie!
AWysokie ryzyko: Nieprzestrzeganie

tego ostrzezenia grozi utratg zdrowia

lub zycia.
Uwaga!
Srednie ryzyko: Nieprzestrzeganie tego
ostrzezenia moze spowodowaé szkody
materialne.
Wskazowka:
Niskie ryzyko: Kwestie, ktére nalezy

uwzgledni¢ przy eksploatacji urzadzenia.

1.2 Wskazowki specjalne dla
tego urzadzenia

* Osoby o ograniczonej sprawnosci fizycznej,
sensorycznej i umystowej oraz  0soby
nieposiadajgce  dostatecznej wiedzy albo
wystarczajgcego doSwiadczenia moga uzywac
tego urzadzenia tylko pod opieka lub pod
warunkiem, ze zostaty poinstruowane o
bezp|ecznym sposobie uzywania urzadzenia |
zrozumialy zagrozenia zwigzane z uzywaniem
urzadzenia. Dzieciom nie wolno bawi¢ sie
urzadzeniem.

Urzadzenie nie moze byC uzywane przez
dzieci. Urzadzenie i jego kabel podtaczeniowy
nalezy  przechowywa¢  w  miejscu
niedostepnym dla dzieci.

Urzadzenia nie wolno zanurzaé w wodzie ani
uzywac na dworze.

Urzadzenia nie wolno podiaczaé  do
zewnetrznego programatora czasowego lub
osobnego systemu zdalnego sterowania, np.
gniazdka sterowanego pilotem.

Przed podaniem pokarmu dziecku nalezy
koniecznie sprawdzi¢ temperature pokarmu,
aby unikna¢ oparzenia!

Przed kazdym czyszczeniem wyja¢ wtyczke
sieciowg z gniazdka sieciowego.

58
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¢ Nie stosowa¢ $rodkéw do szorowania ani
zracych lub rysujacych srodkow czyszczacych.
Mozna przez to uszkodzi¢ urzadzenie.

1.3 Wskazéwki ogoine

e Przed uzyciem przeczytajcie Panstwo
starannie instrukcje obstugi. Jest ona
czescig sktadowa urzadzenia i musi byé
zawsze dostepna.

e Stosowac¢ urzadzenie tylko zgodnie z
opisanym przeznaczeniem
“2.1 Zastosowanie” na stronie 60.

e Sprawdzi¢ zgodnos¢ wymaganego
napiecia sieciowego (patrz tabliczka
identyfikacyjna na urzgdzeniu) z napigciem
swojego gniazda sieciowego.

e Pamietajcie Panstwo o tym, ze w wypadku
stosowania innych akcesoriow niz tych
zalecanych w tej instrukcji obstugi lub jesli
przy naprawach nie beda stosowane
wylgcznie czesci oryginalne, zniesiona
zostaje jakakolwiek odpowiedzialnos¢ i
wygasajg wszelkie roszczenia
gwarancyjne. Dotyczy to rowniez napraw

wykonywanych przez personel
niewykwalifikowany.

e Nigdy nie pozostawia¢ witgczonego
urzadzenia bez nadzoru, aby modc

zainterweniowa¢ na wypadek,
urzadzenie nie dziatato prawidtowo.

e Po uzyciu odigczy¢ urzadzenie od sieci,
aby nie wulegto ono przypadkowemu
wigczeniu.

gdyby

1.4 Ochrona przed porazeniem
pradem elektrycznym

Ostrzezenie! Nastepujace

A wskazowki bezpieczenstwa powinny
chroni¢ Panstwa przed porazeniem
pradem elektrycznym.

* W razie uszkodzenia urzadzenia nie nalezy
w zadnym wypadku go uzywacé. Nalezy
oddaé urzadzenie do naprawy
wykwalifikowanemu personelowi. Dane

—

ﬁ%
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kontaktowe znajdziesz w  "Contact
addresses" na stronie 67.
e W razie uszkodzenia przewodu

sieciowego 14 urzgdzenia musi on zostaé
wymieniony przez producenta lub inng
wykwalifikowang osobe, aby unikngé
zagrozen.

e Do wnetrza podstawy sterylizatora 10 nie
powinna przedosta¢ sie woda lub inne
ptyny. Dlatego:

- nigdy nie stosowaé urzadzenia na

dworze,
— nigdy nie =zanurza¢ urzadzenia w
ptynach,
- nie ustawia¢ na nim  naczyn

napetnionych ptynem, np. garnkéw,

— nigdy nie stosowa¢ w bardzo wilgotnym
otoczeniu. Jezeli jednak ptyn dostanie sie
do urzadzenia, natychmiast wyciagna¢
wtyczke z gniazdka sieciowego i oddac
urzadzenie do naprawy przez
wykwalifikowany personel fachowy.

® Przed czyszczeniem urzgdzenia zawsze
nalezy wyciagng¢ wtyczke z gniazdka
sieciowego.

1.5 Ochrona przed oparzeniem

i sparzeniem

Ostrzezenie!! Gorgce powierzchnie,
Agorqca woda i para moga

spowodowa¢ obrazenia. Nalezy

przestrzegac ponizszych zasad:

¢ Nigdy nie napetnia¢ urzgdzenia wodg do
petnej wysokosci.

¢ Nie przenosi¢ sterylizatora parowego, gdy
jest on wigczony.

e W czasie pracy urzadzenia jego
powierzchnie zewnetrzne sa bardzo
gorace. Z tego wzgledu dopuszczalne jest
dotykanie wytacznie uchwytu urzgdzenia
lub jego przetacznikow.

® Bezposrednio po zakonczeniu sterylizacji
butelki sg jeszcze bardzo gorace, dlatego
tez nalezy je wyjmowaé przy pomocy
dotaczonych szczypiec do butelek.

e Czysci¢ urzadzenie tylko w
ostudzonym.

stanie
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1.6 Dla bezpieczenstwa
Twojego dziecka
Ostrzezenie! Dzieci nie zdajg sobie
Asprawy z niebezpieczenstw, jakie
moga wynikngé z Kkorzystania z
urzadzenia. Dlatego dzieci powinny

by¢ trzymane z dala od tych
urzadzen.

e Uwaza¢, aby folia z opakowania nie stata

sie dla dziecka $miertelng putapka
(niebezpieczenstwo uduszenia). Folia z
opakowania nie jest zabawka.

e Produkty spozywcze przygotowane
w sterylizatorze parowym nalezy
spozywa¢ bezzwtocznie; nie nalezy

przetrzymywaé cieptego pokarmu przez
dtuzszy czas. Pokarmu dla niemowlat nie
nalezy ponownie podgrzewac.

1.7 Szkody materialne

Uwaga! Aby unikng¢ szkdéd materialnych,
nalezy  przestrzega¢  podanych nizej
wskazowek:

e Urzadzenie nalezy stawia¢ wyigcznie na
réwnej, suchej i przeciwposlizgowej
powierzchni tak, by nie mogto sie
przewrdcié lub zsunggé.

e Nigdy nie uruchamia¢ urzadzenia bez
napetnienia go woda.

—
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2. Opis urzadzenia

2.1 Zastosowanie

Za pomoca sterylizatora parowego NUK Vapo
2w1 mozna sterylizowaé¢ butelki dla
niemowlat wraz z akcesoriami oraz delikatnie
gotowac jedzenie na parze.

To urzadzenie nadaje sie do stosowania w

prywatnych gospodarstwach domowych i w

podobnych miejscach, np.:

e do uzywania w kuchniach pracowniczych
w sklepach, biurach i innych
pomieszczeniach pracowniczych,

e do uzywania w gospodarstwach rolnych,

e do uzywania przez klientéw w hotelach,
motelach i innych kompleksach
mieszkalnych,

e do uzywania w pensjonatach podajgcych
Sniadania.

Urzadzenie nie zostato przewidziane do
uzytku w ramach dziatalnosci gospodarczej
oraz do  stosowania w pojazdach
znajdujgcych sie w ruchu, np. w wagonach
kolejowych.

2.2 Zawartos¢ opakowania

e 1 sterylizator parowy,
ztozony z nastepujacych elementow:
— miska parownika/ptyta grzewcza
— dolny kosz
— podtrzymywacz
— gorny kosz
— pokrywa
— szczypce do butelek
— podstawka ociekowa
¢ 1 instrukcja obstugi

3. Elementy sktadowe sterylizatora parowego

(patrz strona rozktadana)

Wylot pary

Pokrywa

Uchwyt

Gorny kosz

Podtrzymywacz

Szczypce do butelek

Dolny kosz

Zaczepy podstawki ociekowej

0O~NOOGA,WN-=

9 Podstawka ociekowa

10 Miska parownika/ptyta grzewcza

11 Lampka kontrolna

12 Wiacznik (ze znaczkiem)

13 Wytacznik

14 Przewdd zasilajacy z wtyczkag

Bez rysunku: Od spodu urzgdzenia znajduje sie
wneka umozliwiajgca ukrycie zwinietego
przewodu zasilajgcego.

4. Przed pierwszym uzyciem

—_

. Wyjac¢ urzadzenie i wszystkie akcesoria z
opakowania.

. Sprawdzi¢, czy urzadzenie nie posiada
zadnych uszkodzen.

N

3. Usunac¢ naklejone ewentualnie nalepki, za
wyjatkiem tabliczki znamionowej na
spodzie urzadzenia.

4. Przed pierwszym uzyciem nalezy

wyczysci¢ urzadzenie. Przestrzegaé przy
tym wskazéowek podanych w punkcie
“7. Czyszczenie i pielegnacja urzadzenia”
na stronie 64.
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5. Wybra¢é miejsce ustawienia urzgdzenia,
ktére powinno by¢ stabilne, rowne i suche.

6. Do pojemnika sterylizatora 10 (rys. G) wla¢
90 ml wody z kranu.

7. Zatozy¢ pokrywe 2 na urzgdzenie.

8. Podfgczy¢ wtyczke przewodu zasilajacego
do odpowiedniego gniazdka sieciowego,
ktérego parametry sg zgodne z danymi
technicznymi.

9. Wtaczy¢ urzadzenie wylgcznikiem 12
(oznaczony). Zapala sie lampka
kontrolna 11 (rys. I).

—
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Wskazoéwka: Przy pierwszych
nagrzewaniach moze pojawi¢ sie lekka
won. Dlatego nalezy odpowiednio wietrzy¢
pomieszczenie.
10. Sterylizator parowy wytgcza sie
automatycznie po dezynfekcji.

11. Wyciagnac¢ wtyczke  z gniazdka
sieciowego i pozostawi¢ urzadzenie do
ostygniecia.

12. Ponownie wyczysci¢ urzadzenie.
Przestrzegaé przy tym wskazéwek

podanych w punkcie “7.Czyszczenie i
pielegnacja urzadzenia” na stronie 64.

5. Sterylizacja butelek dla niemowlat, smoczkow i
akcesoriow

5.1 Ogdlne uwagi dotyczace
sterylizacji

Bezposrednio po  urodzeniu
noworodka nie dysponuje jeszcze przez
okreslony czas przeciwciatami
zapewniajagcymi dostateczng ochrone dziecka
przed drobnoustrojami chorobotwdérczymi.

Z tego wzgledu waznym warunkiem
przygotowania pokarmu dla niemowlecia jest
dysponowanie smoczkami i butelkami na

organizm

pokarm w petni pozbawionymi
drobnoustrojéw.
Nawet niewielkie resztki pokarmu

pozostawione na smoczkach i butelkach dla
niemowlat moga by¢é tatwo przyczyna
zakazen bakteryjnych zagrazajacych zdrowiu
dziecka.

Sterylizacja nastepuje w wyniku dziatania
ciepta. Woda przeksztalca sie w pare, a
powstajgce ciepto szybko i niezawodnie
dezynfekuje czesci znajdujgce sie wewnatrz
sterylizatora. Smoczki i butelki dla niemowlat
stykaja sie wiec tylko z cieptem i parg wodna.
A poniewaz sterylizator zuzywa niewielka ilo$¢
wody do dezynfekcji, zuzywa takze niewiele
energii elektryczne;j.
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5.2 Odkazanie

Ostrzezenie! wszystkie elementy

A przeznaczone do odkazania nalezy
wyptukac¢ i usunaé wszelkie resztki
pokarmu. Nawet niewielkie resztki
pokarmu pozostawione na
smoczkach i butelkach dla niemowlat
moga byc¢ tatwo przyczyng zakazen
bakteryjnych zagrazajacych zdrowiu
dziecka.

Rysunki A do | przedstawiajgce przebieg

odkazania zamieszczone zostaty na

rozktadanej stronie.

1. Docisng¢ trzy z czterech zaczepdéw 8 na
spodzie dolnego kosza 7 w kierunku do
srodka kosza. Podstawke ociekowa 9
mozna teraz wyjac, poniewaz uzywa jej sie
tylko do gotowania na parze (rys. A).

2. Umiesci¢ podtrzymywacz 5 w dolnym
koszu 7 (rys. B).

3. Ostonki smoczka wtozone jedna w druga
nalezy umiesci¢ otworem skierowanym w
dét w jednym z otwordw podtrzymywacza
do butelek (rys. C).

4. Umiesci¢ butelki dla niemowlgt dnem do
géry w koszu w wolnych otworach
podtrzymywacza do butelek (rys. D).

5. Osadzi¢ gorny kosz 4 na uchwycie dolnego
kosza (rys. E).

6. Potozy¢ smoczki i inne elementy
wyposazenia butelek dla niemowlat na
goérnym koszu (rys. F).

7. Wla¢ 90 ml wody wodociggowej do miski
parownika 10 (rys. G).

—

ﬁ%
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8. Umiesci¢ napetniony kosz w urzadzeniu w
taki  sposob, aby  wygrawerowane
oznaczenie byto zwrécone do przetgcznika
(rys. H).

Wskazowka: We  wszystkich  innych
potozeniach pokrywa nie ulegnie
catkowitemu  zamknigciu, co  moze

spowodowacé uwolnienie pary wodnej i
mie¢ wptyw na efekt sterylizacji.

9. Natozy¢ pokrywe 2 na urzadzenie i wlozy¢
wtyczke 14 do gniazda sieciowego, po
czym wigczyé urzadzenie przyciskiem
wigcznika 12 (zaopatrzonym w znaczek).
Powinna zapali¢ sie lampka kontrolna 11
(rys. ).

10. Sterylizator parowy wytgcza sie

automatycznie po zakonczeniu procesu
sterylizacji.

Wskazowka:

e Czynnosc¢ sterylizacji trwa ok. 15 minut.
e Prawidtowa sterylizacja jest zapewniona

jedynie woéwczas, gdy czynnosc¢
dezynfekcji nie zostata przerwana Ilub
skrocona.

® Przy zamknigtej pokrywie zawarto$¢ po
dezynfekcji pozostaje  sterylna  do
24 godzin.

e Zalecamy stosowanie wytgcznie normalnej
wody wodociggowej bez jakichkolwiek
dodatkow.

e Zapewnic regularne czyszczenie
urzadzenia z osadéw kamienia, zgodnie z
rozdziatem “Usuwanie kamienia” na
stronie 64, aby utrzymaé skutecznosé
dziatania urzadzenia.

6. Gotowanie produktéw spozywczych na parze

6.1 Ogodlne uwagi dotyczace
gotowania potraw na parze

Gotowanie na parze stanowi metode
przygotowania positkow zapewniajgca
zachowanie wartosciowych witamin

zawartych w produktach spozywczych. W ten
sposdb matym naktadem pracy mozna
szybko przygotowacé Swiezg porcje jedzenia
dla  dziecka. Czas  gotowania jest
kazdorazowo uzalezniony od uzytej ilosci
wody. Z chwilg catkowitego odparowania
wody, urzadzenie wytgcza sie samoczynnie.
W ponizszej tabeli wskazano wymagane ilosci
wody oraz odpowiadajgce im czasy
przygotowania podstawowych produktow
spozywczych.

Produkty Woda Przyblizony
spozywcze czas gotowania
Jabtka 100 ml 20 min
Gruszki 100 ml 20 min
Kalafior 150 ml 30 min
Brokuty 100 ml 20 min
Groszek 100 ml 20 min
Koper wtoski 100 ml 20 min
Ryby 50 ml 10 min
Mieso drobiowe | 150 ml 30 min
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Produkty Woda Przyblizony
spozywcze czas gotowania

Zielona fasolka 100 ml 20 min
Marchewka 200 ml 40 min
Ziemniaki 100 ml 20 min
Kalarepa 150 ml 30 min
Brzoskwinie 100 ml 20 min
Mieso wotowe/ | 150 ml 30 min
wieprzowe

Pomidory 100 ml 20 min
Cukinia 100 ml 20 min

Wskazowka: Powyzsze ilosci wody i czasy
gotowania wyznaczone na podstawie préb
moga sie nieznacznie rézni¢ zaleznie od ilosci
i wielkosci uzytych produktéw spozywczych.
Przy pomocy tabeli czaséw gotowania mozna
z tatwoscig wyznaczy¢ ilos¢ wody wymagang
do  przygotowania innych  produktow
spozywczych.
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6.2 Tabela czasow gotowania

Powinna zapali¢ si¢ lampka kontrolna 11
(rys. P).
Urzadzenie wylgcza sie¢ samoczynnie po
zakonczeniu gotowania.

Ostrzezenie! Poniewaz sterylizator
A parowy i wkfad koszowy moga by¢

jeszcze gorgce po zakonczeniu

Przyblizony czas llos¢ wody
gotowania
10 min 50 ml
20 min 100 ml
30 min 150 ml
40 min 200 mi
50 min 250 mi

ﬁ%

Nalezy pamieta¢, ze jednorazowo wolno
gotowac¢ nie wiecej niz 500 g produktow
spozywczych.

6.3 Gotowanie na parze

Rysunki K do P przedstawiajagce czynnosc

gotowania na parze zamieszczone zostaty na

rozktadanej stronie.

1. Osadzi¢ podstawke ociekowag 9 od spodu
na koszu 7. Zadba¢, aby wszystkie cztery
zaczepy 8 catkowicie sie zatrzasnety

(rys. K).
Uwaga! Przed przystapieniem do
gotowania nalezy koniecznie osadzi¢

podstawke ociekowg 9, w innym bowiem
wypadku krople wywaru z warzyw lub
owocow moga opada¢é na plyte
podgrzewajagca i ulegac przypaleniu.

2. Umyte i obrane produkty spozywcze nalezy
pocig¢ w kostki ok. 1 cm (rys. L).

3. Przygotowane kostki umiesci¢ w dolnym
koszu 7 (rys. M).

4. Wla¢ wymagang ilos¢ wody do miski

parownika 10. Wymagang ilos¢ wody
nalezy odczyta¢ w tabeli zamieszczonej
powyze;j.
Uwaga! Wode nalezy wla¢ na dno miski
parownika z ptyta podgrzewajacg, nie zas
do kosza z podstawka ociekowa, w innym
bowiem wypadku urzadzenie nie witaczy
sie (rys. N).

5. Osadzi¢ kosz z produktami w urzadzeniu
(rys. O).

6. Natozy¢ pokrywe 2 na urzadzenie i wlozy¢
wtyczke 14 do gniazda sieciowego, po
czym uruchomi¢ urzgdzenie przyciskiem
wigcznika 12 (zaopatrzonym w znaczek).

gotowania, nalezy zachowacé

ostroznos¢ przy oprdznianiu kosza.
Istnieje mozliwo$c przerwania gotowania przy
pomocy wytacznika 13.
Jesli zywno$¢ w koszu nie jest jeszcze
gotowa do spozycia, nalezy dola¢ 50 ml wody
i kontynuowa¢ gotowanie. Nalezy pamietac,
ze urzadzenie mozna  wigczy¢  po
samoczynnym wytgczeniu sie dopiero po
przerwie wynoszacej jedng minute.

6.4 Roéwnoczesne
podgrzewanie kilku
produktow spozywczych

Istnieje takze mozliwos¢ réwnoczesnego

podgrzewania produktow spozywczych o

réznych czasach przygotowania do spozycia.

Nalezy postepowaé tak, jak w przyktadzie

podanym ponizej (po 100 g wotowiny i

groszku):

1. W poréwnaniu z groszkiem czas
przygotowania wotowiny jest dtuzszy o
10 minut. Z tego wzgledu nalezy najpierw
wiozy¢ do urzgdzenia migso i wla¢ 50 ml
wody, czyli ilo$¢ niezbedng do gotowania
migsa przez 10 minut (patrz tabela czaséw
podgrzewania). Po 10 minutach urzadzenie
ulega wytaczeniu.

2. Nastepnie nalezy wsypa¢ do urzadzenia
groszek, wla¢ 100 ml wody i kontynuowaé
gotowanie  produkidow przez dalsze
20 minut.

Po uptywie 20 minut oba produkty
spozywcze s3 gotowe réwnoczesnie, a
urzadzenie samoczynnie wytgczy sie.
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7. Czyszczenie i pielegnacja urzadzenia

7.1 Czyszczenie

Ostrzezenie! Aby unikna¢ porazenia
A pradem, zranienia lub uszkodzenia

urzadzenia:

— Przed kazdym czyszczeniem wyjac
wtyczke sieciowa z gniazdka
sieciowego.

- Nigdy nie zanurzac miski
parownika 10 w wodzie.

— Przed przystapieniem do

czyszczenia zaczekagd, az
urzadzenie wystygnie.

Uwaga! Nie stosowaé $rodkéow do

szorowania ani zrgcych lub rysujacych

srodkéw czyszczacych. Mozna przez to
uszkodzi¢ urzadzenie.

Po kazdorazowym uzyciu urzgdzenia wytrze¢

miske parownika 10 i pokrywe 2 wilgotna

Sciereczka.

Do czyszczenia mozna zdjg¢é podstawke

ociekowg 9 ze spodu kosza 7:

e Wcisngé trzy z czterech zaczepdéw 8 na
spodzie wkfadu koszykowego do wewnatrz
kosza, jak na rysunku A. Umozliwi to
zdjecie podstawki ociekowej 9.

e W celu ponownego osadzenia podstawki
ociekowej 9 na koszu nalezy wcisna¢ kosz
w podstawke ociekowa, az zatrzasnhag sie
zaczepy 8.

Goérny i dolny kosz 4 i 7, podtrzymywacz 5,

podstawka ociekowa 9 oraz szczypce 6

nadaja sie do mycia w zmywarce.

Wskazowka: Naturalne barwniki wystepujace

w produktach spozywczych moga
powodowacd trwate przebarwienia
powierzchni na  czesciach  urzadzenia

wykonanych z tworzywa sztucznego. Nie ma
to jednak wptywu na dziatanie urzadzenia.

7.2 Usuwanie kamienia

Zaleznie od stopnia twardosci wody po
pewnym czasie w wyniku gotowania wody, w
misce parownika sterylizatora gromadza sie
osady kamienia.

Nagromadzony osad nalezy regularnie
usuwacé, aby zapewni¢ prawidtowe dziatanie

urzadzenia. Nagromadzone osady moga
znacznie pogorszy¢ wyniki przygotowania
produktéw spozywczych i skutecznosé
odkazania.

Uwaga! Nie wolno uzywa¢ dostepnych na
rynku odkamieniaczy, czystego octu ani jego
roztworu.

1. Do usuwania kamienia zalecamy wlanie do
sterylizatora 100 ml octu spozywczego i
100 ml wrzacej wody oraz pozostawienie na
30 minut w urzgdzeniu.

Wskazoéwka: Diuzszy czas oddziatywania
nie poprawia wynikow usuwania kamienia,
ale moze trwale uszkodzi¢ urzadzenie.

2. Nastepnie wyla¢ zawartos¢, dwukrotnie
wyptuka¢ czystg woda i wytrze¢ do sucha.

8. Utylizacja

8.1 Urzadzenie

Symbol przekreslonego kosza na
Smieci na koétkach oznacza, ze
produkt w Unii Europejskiej
nalezy odda¢ do specjalnego
punktu zbidrki. Dotyczy to
produktu i wszystkich
oznakowanych tym symbolem
czesci wyposazenia. Oznakowane produkty
nie moga by¢ odprowadzane do odpaddéw
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z gospodarstw domowych, lecz musza byé
oddane na skfadowiska zbierajgce produkty
elektryczne oraz elektroniczne do recyklingu.
Recykling pomaga zredukowaé zuzycie
surowcow i odcigza srodowisko. W zwigzku z
tym Scisle przestrzegaj obowigzujgcych w
kraju uzytkowania przepiséw dotyczacych
usuwania odpadoéw.

—
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8.2 Opakowanie

Przy usuwaniu opakowania nalezy stosowac
sie do odpowiednich krajowych przepisow.

9. Gwarancja

Producent udziela na urzadzenie 2-letniej
gwarancji od daty zakupu pod warunkiem
prawidtowego uzytkowania i przestrzegania
wskazowek zawartych w instrukcji obstugi.
Zobowigzujemy sie do bezptatnej naprawy
urzadzenia w przypadku wystgpienia wad
materiatowych lub konstrukcyjnych.
Roszczenia wykraczajgce poza powyzszy
zakres sg wykluczone.

Uszkodzenia powstate na skutek
nieprawidtowego uzytkowania urzadzenia nie
podlegajg reklamacji. Przewdd zasilajgcy i
wtyczka sg wytgczone z gwarancji, w zakresie
w jakim ulegly one normalnemu zuzyciu w
czasie uzytkowania. W przeciggu pierwszych
2 lat od daty zakupu usuwamy wady w
ramach reklamacji uznanych za uzasadnione
bez naliczania powstatych kosztow
dodatkowych. Sprawe przejecia kosztow
nalezy ustali¢ przed naprawa.

Do przesyiki zawierajacej urzadzenie nalezy w
kazdym wypadku dotgczy¢ karte gwarancyjna
lub dowdd zakupu.

Brak dowodu zakupu lub brak poswiadczenia
daty zakupu w karcie gwarancyjnej
spowoduje obcigzenie nabywcy kosztami
naprawy sterylizatora.

Przy zakupie prosimy o dopilnowanie, aby
zostata wypetniona karta gwarancyjna.
Wypetniong  karte  gwarancyjng nalezy
starannie przechowywac. Nie beda
wydawane  duplikaty utraconych  kart
gwarancyjnych.

Karta gwarancyjna jest zatgczona na koncu
niniejszej broszury.

9.1 Centrum serwisowe

Adresy serwisu mozna znalezé w "Contact
addresses" na stronie 67.

Nr wyrobu: 10 251 010

9.2 Dostawca

Prosimy pamieta¢, ze ten adres nie jest
adresem serwisu. Skontaktowa¢ si¢ z
centrum serwisowym podanym powyzej.

MAPA GmbH
IndustriestraBe 21-25
27404 Zeven

Niemcy
www.nuk.com

10. Deklaracja zgodnosci

Urzadzenie spetnia wymagania wszystkich
obowigzujgcych dyrektyw europejskich i ich
transpozyciji do prawa krajowego.
Wymienione one zostaly w deklaraciji
zgodnosci WE, o ktorej przedtozenie mozna
poprosi¢ producenta. Deklaracja zgodnosci
znajduje sie na stronie www.nuk.com.
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Garantieschein

Beachten Sie bitte die Garantiebestimmungen auf Seite 10

Warranty note

Please observe conditions of guarantee on page 19

Certificado de garantia

Consulte as disposicoes relativas a garantia na pag. 27

@ Certificato di garanzia

Osservate le condizioni di garanzia a pagina 36

—

@ Eyyuntikn Befaiwon
MapakaAw A&BeTe LMOYN 0ag TOUG GPOUG €yyunong
oTn oeAida 46

FapaHTUUHLIN TanoH
|_|pI/IMI/ITe BO BHV/MaHME rapaHTw?lele ycnosu4,
N30XKeHHbIe Ha CTp. 55

Karta gwarancyjna
Prosimy o przestrzeganie postanowien gwarancyjnych
na stronie 65

Modell
Model
Modeéle
Modello

MovTtélo
Mopgenb
Model

Kaufdatum

Date of Purchase
Data de compra
Data di acquisto

Heppopnvia Ayopag
JaTta nokynku
Data zakupu

Kaufer
Purchaser
Cliente
Acquirente
Yvoua ayopacoti
MokynaTtenb
Kupujacy

Héandlerstempel

Dealer's stamp

Carimbo do vendedor
Timbro del rivenditore
Zppayida katacTAUATOG
LLitamn npogasya
Pieczatka sklepu
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D - DEUTSCHLAND

MAPA GmbH

IndustriestraBe 21-25

27404 Zeven

& +49 1801627246

(0,04 EUR/Min. aus dem Festnetz,
Mobilfunk max. 0,42 Euro/Minute)

AL - ALBANIA

FloriFarma

Bul Zog 1

Tirane - Albania

Phone: +355 42 267 703
Fax: +355 42 233 157
florifarma2000@yahoo.com

BY - BELARUS

00 "AerpuMep”
yn.lloHomapeHkKo, 35A, k. 414
220015 r. MuHck
Pecny6bnuka benapycb

Ten.+ 37517 201 24 96
Ten.+ 37517 256 20 69
degreemed@tut.by

BiH - BOSNIA AND HERCEGOVINA
KARAKA PROMET D.O.O.

Blizanci bb

88260 Citluk
karaka@karaka-promet.com

BG - BULGARIA

Bebolino Ltd

Str. Hristo lvanov Golemiya str.9
Sofia 1618

& 02 955 75 00

CZ - CZECH REPUBLIC

MAPA Spontex Volf & Co. s.r.o.
Prodasice 4

29404 Dolni Bousov
info@nuk.cz

DK - DENMARK
Tolico A/S

Kragevej 8

2970 Horsholm

& (+45) 454253 11

EST - ESTONIA )
German Products Estonia OU
Laki 14a- 609

10621 Tallinn - Estonia
www.gpestonia.ee / www.nuk.ee

FIN - FINLAND
Lapsekas Oy
Kaupinkatu 14

45130 Kouvola - Finland
@ (+358) 53414 400
www.lapsekas.fi

GB - GREAT BRITAIN
Mapa Spontex UK Ltd.
Berkeley Business Park
Wainwright Road
Worcester WR4 97S
Great Britain
www.nuk.co.uk
Helpline: 0845 300 2467
GE - GEORGIA

GiSi Ltd

Tsereteli 115a

Thilis 0119
info@gisi.ge

Contact addresses

GR - GREECE

OAPMAIMO EE-X.TZHMO & ZIA
T.0.291 - KAAOXQPI 57009
OEZXAAONIKH

& 2310 751 525

®ag: 2310789 621

E-mail: info@nuk.gr

HR - CROATIA

Euroalba d.o.o.
Obrtnicka 2

10000 Zagreb
www.euroalba.com
nuk@euroalba.com

HU - Hungary

For Baby Kft.

Szoloskert u. 5,

2092 Budakeszi

& +36 23 454 867
www.nuk-baby.hu
info@forbaby.hu

IRL - IRELAND

Intrapharma Consumer Health
Magna Business Park, Citywest
Road

Dublin 24

United Drug House

I - ITALY

MAPA GmbH
IndustriestraBe 21-25
27404 Zeven
Germania
www.nuk.it

LT - LITHUANIA

German Products Baltics SIA
Silzemnieki 1, Garupe
Carnikavas novads

Latvia

info@gpbaltics.lv

LV - LATVIA

German Products Baltics SIA
Silzemnieki 1, Garupe
Carnikavas novads - Latvija
& 67299994
www.gpbaltics.lv
info@gpbaltics.lv

Fax: 67279996

MIK - MACEDONIA

Euroalba Skopje d.o.o.

Bul. Partizanski Odredi 64 g 3/6
1000 Skopje

+389 23065717
euroja@t-home.mk
www.euroalba.com.mk

Fax 00389 2 30 91 586

N - NORWAY

Chrom as

Karoline Kristiansens vei 3
0661 Oslo

Tel. Kundeservice: 23 34 48 30
Email: kundeservice@chrom.no

Babycare AS

Postboks 5524, Voiebyen
4677 Kristiansand
www.babycare.no

PL - POLAND

BABY LAND Dariusz Staniszewski
al. Stanéw Zjednoczonych 67/D7
04-028 Warszawa

biuro: ul. Trakt Brzeski 118
05-077 Warszawa-Wesota

tel.: +48 22 773 36 76 (78, 79, 81)
www.nuk.pl

P - PORTUGAL

Representado e distribuido em
Portugal por:

Laboratérios Vitoria

Rua Elias Garcia,

28 - 2700-327 Amadora

RO - ROMANIA

Biochefarm International SRL

Str. Balta Albina nr. 133L, Sector 3
032622 Bucuresti, Romania

Tel.: 021 2233164

Fax: 021 2223088

E-mail: office@biochefarm.ro

RUS - RUSSIA

AK. Xaaze
Octxangenbcresenbadt mox
MockoBcKoe npeacTaBUTeNbCTBO
yn. Amutpua YnbaHosa a. 16 kopn. 2
odunc 391-392

117292 Mocksa / Poccua
www.nuk-baby.ru
medical@achaase.ru

S - SWEDEN

GB Barnartiklar AB
Fagelviksvagen 18 - 20

145 53 NORSBORG

@ 08 556 35 825
info@gbab.com; www.gbab.com
www.nuk.se

SLO - SLOVENIA
Merit international d.o.o.
Letaliska c. 3¢
J‘ubl jana

+386 1 54 84 300
Fax +386 15484 304
www.merit-international.si

SK - SLOVAKIA

MAPA Spontex Volf & Co. s.r.o.
Prodasice 4

29404 Dolni Bousov

Czech Republic

SRB-SERBIA

YUGLOB d.o.o.
Zrenjaninski put bb (121t)
11211 Beograd, Borca

& +381 11 2960-784
e-mail: office@yuglob.rs
www.yuglob.rs

UA - UKRAINE
ImnopTtep B YKpaiHy:
TOB «MouapT IMnopm
m. Opeca, 65074,

Byn. Fanpapa, 14,

Ten. (0482) 305-454
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NUK Vapo 2in1 Dampf-Vaporisator

e Zur zuverlassigen Desinfektion von bis zu 5 Flaschen,
Saugern und Zubehor

e Methode der HeiBdesinfektion auf Wasserdampfbasis
ohne Chemikalien

¢ 1 Gerat = 2 Funktionen: ideal zum Dampfgaren von Obst,
Gemuse und Fleisch

e Moderne Technik und praktische Funktionalitat im
jungen, zielgruppengerechten Design

NUK Vapo 2in1 Steam Steriliser

e For reliable sterilisation of up to 5 bottles, teats and
accessories

¢ Heat sterilisation method based on steam without using
chemicals

e 1 unit =2 functions: ideal for steaming of fruit, vegetables
and meat

* Modern technology and practical functionality featuring
young design catering for target group

Vaporizador NUK 2in1

¢ Para uma desinfecao fidvel de um méaximo de 5 biberdes,
chupetas e acessorios

e Método de desinfegédo a quente a base de vapor de
agua, sem quimicos

¢ 1 aparelho = 2 funcdes: ideal para cozer a vapor fruta,
legumes e carne

¢ Tecnologia moderna e funcionalidade pratica num design
jovem, adequado a idade a quem se destina

Vaporizzatore NUK 2in1

¢ Per una disinfezione affidabile fino a 5 biberon, tettarelle
ed accessori

¢ Metodo della termodisinfezione per mezzo di vapore
acqueo, senza |'aggiunta di prodotti chimici

¢ 1 apparecchio = 2 funzioni: ideale anche per cuocere a
vapore la frutta, la verdura e la carne

¢ Una tecnologia moderna ed una pratica funzionalita unite
in un design giovane per i genitori di oggi

MAPA GmbH
IndustriestraBBe 21-25
27404 Zeven
Germany
www.nuk.com

NUK is a registered trademark of MAPA GmbH/Germany

Amnootelpwtiipag NUK 2in1

¢ [la a§lOToTN amooTeipWon £wg Kat 5 PTiUTePo, BNAwvV
Kal e€apTNUATWY

* MéBodog Bepprig arooteipwong pe bdpatHoLG XwPIG
XNHKa

® 1 guokeun = 2 Aettoupyieg: 16avikn yia Bpdoipo GpolTwy,
AQXQVIKWV KAl KPEATOG PE LOPATHOLG

® 3 0yXPOovn TEXVOAOYIa Kal TIPAKTIKH AEITOUPYIKOTNTA UE
VEQVIKO OXEDIO

Maposown ctepunusatop NUK 2 B 1

o [1ns HapeXXHON Ae3nHMEKLMN MakcMyM 5 6y TbIToYek,
COCOK ¥ NpUHaQ/Ie)XXHOCTEN

o [pyHUMN ropsivein aesnHbeKUmmn BogsiHbIM napomM 6e3
MCMOMb30BaHNs XMMUYECKNX CPEACTB

® 1 npn6op = 2 hyHKLWK: ngeaneH Ans NpuroToBneHnst Ha
napy pyKToB, OBOLLel 1 Maca

o CoBpeMeHHasi TEXHONOMUs U NpaKTU4Has
YHKLUMOHANBHOCTb B CO4ETaHUN C COBPEMEHHbIM
Ov3aliHoM, oTBeYatoLLMM NOTPEGHOCTAM MOIOAEXKHON
LieneBon rpynnbl notpebuTeneit

Sterylizator parowy NUK 2 w 1

¢ Do niezawodnego odkazania do 5 butelek, smoczkow i
akcesoriow.

¢ Sterylizacja za pomoca goracej pary wodnej bez uzycia
Srodkéw chemicznych.

* 1 urzadzenie - 2 funkcje - idealne réwniez do gotowania
na parze owocéw, warzyw i miesa.

* Nowoczesna technologia i praktyczne funkcje potaczone
z nowoczesnym wzornictwem adresowanym do
wymagajacych uzytkownikow.
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